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Dié Abgeordneten Zum Nationalrat Mag. Haupt,'Mag. Fischl, N
Apfelbeck, Motter haben am 1. Februar 1991 unter der Nr. 442/J_
an mich eine schriftliche parlamentarische Anfrage betreffend
Geflugelhygleneverordnung ‘und Geflugeluntersuchungsverordnung
_ gerlchtet die folgenden Wortlaut hat:

"1, Wie lautet Ihre Stellungnahme zum Kommentar von Prof.
Pietzsch, bei dem Akkordtempo in den Schlachtfabriken kénne
auf die Hygiene ‘erst in zweiter Linie geachtet’ werden?

2. Wodurch unterscheidet sichvdie Salmonellenkontrolle in
bundesdeutschen und dsterreichischen Schlachtfabriken?

3. Konnen Sie ausschliefen, daB die steile Zunahme an Salmo-
nellenerkrankungen in den westlichen Bundeslandern auf .
Gefligelimporte zurickzufihren sind?

4. Wann ist mit der von Thnen am 1.6.1990 angekundigten
Novelle zur Geflugelhygieneverordnung zu rechnen?

5. Wann ist mitAder von Ihnen am 1.6.1990 angekﬁndigten ‘
Geflugeluntersuchungsverordnung zu rechnen? '
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6. Wieviele Lebensmittelvergiftungen sind 1990 in 6sterreich

diagnostiziert worden?

7. Wieviele Todesopfer an bakteriellen Lebensmittelver-
giftungen waren in Osterreich 1990 zu beklagen?”

Diese Anfrage beantworte ich wie folgt:

Einleitend halte ich fest, dap ein ursachlicher:Zusammenhang v
zwischen dem Auftreten von Salmonellen beim Geflﬂgel und der
Massentierhaltung insofern nicht vorliegt, als auch Freiland-
gefligel durch Salmonellen infiziert werden kann. Huhner am

- Bauernhof k¢nnen im gleichen Ausmap infiziert sein wie Hiihner

in der Massentierhaltung. Allerdings bedeutet eine Infektion
mit Salmonellen in der Massentierhaltung, daB_eine'ungléich'
gropere Menge an mit Salmonellen kontaminiertem Gefligel auf
den Markt kommt. ’ '

Zu Frage 1:

Die Aussage von Prof. Pietzsch bezieht sich auf Verhaltnisse
in der EG bzw. auf - wie schon der Ausdruck ,
"Schlachtfabriken” besagt - in dieser Grbﬁenordnuhg in Oster-
reich nicht bestehende Anlagen. In Osterreich wird durch die
seit 1983 bestehende Fleischhygieneverordhung, die aﬁch die
Gefldgelschlachtung regelt ein hoher Hygienestandard gewdhr-
leistet.

Wie durch von meinem Ressort durchgefiihrte Untersuchungen
bewiesen wurde, ist die Verteilung von sélmonellen durch Ein-
trag salmonellenausscheidender Tiere in den Schlachtbetrieben
nur in geringem Umfang gegeben. Mitausschlaggebénd dafir
dirfte sicher die Nichtvérwendung von Tauchwasserkiihlern
(Spin Chillers) und die Verpflichtungen zur Chlorung des Was-
sers -~ die in der EG nicht besteht - sein.
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Zu Frade 2:

Die Salmonellenkontrolle in der Bundesrepublik Deutschland ist

.nicht im Detail bekannt.

Die Hygienekontrollen, und damit auch die Salmonellenkontrol-

len, erfolgen in Osterreich auf zwei Ebenen:

a)

b)

Gemal § 17 Fleischuntersﬁchungsgesetz (BGBl.Nr. 522/1985)
hat der Fleischuntersuchungstierarzt 2 x jéhrlich Gefliugel-
schldchtereien auf die Einhaltung der Bestimmungen der
Fleischhygieneverordnung zu kontrollieren und auf die
Abstellung wahrgenommener Mangel, allenfalls unter Sétzung
einer angemessenen Frist, zu dringen. Wefden die Mangel
nicht oder nicht rechtzeitig abgestellt, so hat er bei der
Bezirksverwaltungsbehérde Anzeige zu erstatten. '

Im Rahmen dieser Kontrollen kénnen auch bakteriologische_
Proben zur Feststellung des Keimstatus des Betriebes ent-

nommen werden.

Nach dem vom Bundésministerium fur GeSundheit,.Sport und = -
Konsumentenschutz jahrlich gemdB § 36 Abs. 1 Lebensmittel-
gesetz 1975 2zu erlassendeanevisions— und Probénplah‘sind
von den Organen der Lebensmittelaufsicht (§ 35 Abs. 1 und
3 1LMG) Geflﬁgelschlééhtereien 2 X pro Jahr einer:Revisibn zu
unterziehen. Fir die Untersuchung.schreibt.der Plan die Ent-
nahme von 2;312 Proben vor, die insbesondere auch auf Sal-

monellen zu untersuchen sind.

Zu Frage 3:

Inlédndisches wie importiertes Geflugel unterscheidet sich im
Kontaminationsgrad durch Salmonellen nicht wesentlich. Es ist

richtig, daB urspringlich eine Zunahme der Salmonellosen in den
westlichen Bundeslandern zu beobachten war. Im Laufe des Jahres

1990 war ein solches Gefdlle jedoch nicht mehr feststellbar.
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Die von inl&ndischem und ausléndischem Gefliigel isolierten
Serovare weisen keine signifikanten Unterschiede auf.

-

Zu den Fragen 4 und 5:

Bei den beiden angefiihrten Verordnungen wurde durch Einbezie-
hung aller beteiligten Verkehrskreise bereits bei der Erstel-
lung des Entwurfes ein hoher Konsens erreicht, der dem Konsu-
menten eine mdglichst weitgehende Minimierung des Salmonel-
lenrisikos gewsdhrleistet. | ' | |

Das Begutachtungsverfahren erfolgté Ende des vergangenen Jah-
res; mit einer Verbffentlichung im 1. Halbjahr 1991 ist zu
rechnen.

Zu Frage 6:

Im Jahre 1990 wurden in Osterreich 8.595 Erkrankungsfélle an
bakterieller Lebensmittelvergiftung registriert. ‘

- Zu Frage 7:

Im Jahreyi990 wurden 11 Sterbefille an bakterieller Lebens-
mittelvergiftung in Osterreich gemeldet.

Sowohl beil den Erkrankungs- als auch beil den Sterbefdllen an _ |

bakterieller Lebensmittelvergiftung handelt es sich um vor-

ldufige Zahlen.i
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