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I1- q&gder Beilagen zu den Stenographischen Protokollen

‘Qg‘;, des Nationalrates XVIII. Gesetzgebungsperiode
BUNDESMINISTER A-1031 Wien, Radetzkystrafle 2
fil . Telefon: 0222/711 72
tir Gesundheit, Sport.und Konsumentenschutz Teletex: 322 15 64 BMGSK
DR. MICHAEL AUSSERWINKLER y

DVR: 0649856

GZ 114.140/16~-1/D/14/a/93

Herrn
Prasidenten des Nationalrates
Dr. Heinz FISCHER

Parlament | '

1017 Wien - 4/{qg /AB
1993 -03- 3 1
Zu 5&55— J

Die Abgeordneten zum Nationalrat Aumayr, Huber, Mag. Haupt haben
am 1. Feber 1993 unter der Nr. 4255/J an mich eine schriftliche
parlamentarische Anfrage betreffend Zusatzstoffe bei Lebensmitteln
(E-100 bis E-1422) gerichtet, die folgenden Wortlaut hat:

"l. Welche Zusatzstoffe gemdp E-Nummern 100 bis 1422 waren in
Osterreich zum Stichtag 31.12.1992 erlaubt (bitte namentliche
Bezeichnung und E-Nummer anfiihren)?

2. Welche Zusatzstoffe gem&8f E-Nummern 100 bis 1422 waren in
Osterreich zum Stichtag 31.12.1992 nicht erlaubt?

3. Wann ergeben sich in diesen Listen welche Ver&@nderungen?

4. Aus welchen Griinden waren die einzelnen in Punkt 2 angefiihrten
Zusatzstoffe bisher in Osterreich nicht erlaubt?

5. Mit welcher Begriindung erfolgen die zukinftigen Anderungen?"

Diese Anfrage beantworte ich wie folgt:

Zu den Fragen 1 und 2:

Auf Grund der Bestimmungen des Lebensmittelgesetzes 1975 (LMG
1975) gibt es mit Verordnung zugelassene Zusatzstoffe (siehe Punkt
a), mit Bescheid zugelassene Zusatzstoffe (siehe Punkt b) und
Zusatzstoffe, filir deren Zulassung das MiBbrauchsprinzip anzuwenden
ist (siehe Punkt c).
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mit Verordnungen auf Grund des § 12 LMG ausdriicklich und

nur flir bestimmte Lebensmittel zugelassenen Zusatzstoffe sind:

Farbstoffe:

E 100 Kurkumin

E 101 Lactoflavin (Riboflavin) (E 101i)

E 104 Chinolingelb

E 110 Gelborange S

E 120 Echtes Karmin, Karminsé&ure,
Cochenille

E 124 Cochennillrot A

E 127 Erythrosin

E 131 Patentblau V

E 132 Indigotin I (Indigo-Karmin)

E 140 Chlorophylle a + b

E 141 Kupferhaltige Komplexe derxr
Chlorophylle und Chlorophylline

Riboflavin-s-phosphatr

E 142 Brillants&uregrin

E 150 Zuckerkulér

E 151 Brillantschwarz BN

E 153 Carbo medicinalis vegetabilis

E 160a Beta-Carotin

E 160b Bixin, Norbixin, Annato, Orlean

E 160c Capsanthin, Capsorubin

E 160e Beta-Apo8'Carotinal

E 160f Beta-Apo8'Carotinsduresthylester

E 161g Canthaxanthin

E 162 Beetenrot, Betanin

E 163 Anthocyane

E 170 Calciumcarbonat

E 171 Titandioxid

E 172 Eisenoxide- und -hydroxide

E 173 Aluminium
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Stempeln der Oberfliche von Lebensmitteln:

= Acilanbrillantblau FFR

Naphtholgriin B

- Acilanechtgriin 10 G E 123 Naphtholrot S
- E 122 Azorubin - Phthalocyaninblau
- Ceresgelb GRN

- Ceresrot G - Phthalocyaningrin
- Echts8ureviolett R - Ultramarin

- Methylviolett B

Viktoriablau B

Konservierende Stoffe:

200
201
202
203
210
211
212

213
214
215

216
217
230
231
232
233
236
220
221
222
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E 223

E 224
E 226

Sorbins&dure

Natriumsorbat

Kaliumsorbat

Calciumsorbat

Benzoesdure
Natriumbenzoat
Kaliumbenzoat
Calciumbenzoat
p-Hydroxibenzoeséduredthylester
p-Hydroxibenzoesiuresthylester-Natriumverbindung
p-Hydroxibenzoesdure-n-propylester
p-Hydroxibenzoesdure~n-propylester-Natriumverbindung
Biphenyl (Diphenyl)
Orthophenylphenol
Natriumorthophenylphenolat
Thiabendazol
Ameisensidure
Schwefeldioxid
Natriumsulfit
Natriumhydrogensulfit
(Natriumbisulfit)
Natriumdisulfit (Natriumpyrosulfit
oder Natriummetabisulfit)

Kaliumdisulfit (Kaliumpyrosulfit oder Kaliummetabisulfit)

Calciumsulfit
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E 227 Calciumhydrogensulfit
(Calciumbisulfit)
E 225 Calciumdisulfit

Die unter E 220 bis E 225 genannten Zusatzstoffe gelten auch als
Antioxidantien.

Antioxidantien:

E 300 L-Ascorbins&ure

E 301 Natrium-L-Ascorbat

E 302 Calcium-L-Ascorbat

E 304 6-Palmitoyl-L-Ascorbins&ure
(L—Ascorbylpalmitat)

E 306 stark tocopherolhaltige Extrakte
natirlichen Ursprungs

E 320 Buthylhydroxianisol (BHA)

Verdickungs- und Geliermittel.

Stabilisatoren:

E 400 Alginsdure

E 401 Natriumalginat

E 402 Kaliumalginat

E 404 Calciumalginat

E 405 Propylenglykolalginat
E 406 Agar-Agar

E 407 Carrageen

E 410 Jahannisbrotkernmehl
E 412 Guarkernmehl

E 413 Traganth

E 414 Gummi arabicum

E 415 ZXanthan

E 416 Karaya Gummi

E 461 Methylcellulose

E 466 Carboximethylcellulose
E 1410 Monostdrkephosphat

E 1411 Dist&rkephosphat
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1420
1422
440a
440b
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Phosphatiertes Distdrkephosphat
Acetyliertes Distédrkephosphat
Stérkeacetat

Acetyliertes Distérkeadipat
Pektine

Amidierte Pektine

Citratstédrke

Emulgatoren:

322
471

e B o

472a
472b
472c
4724
472e
472f
475

477

2> I £ BN s B o BN o B s I c O o

Lecithine

Mono~- und Diglyceride von Speisefettsduren

Mono~ und Diglyceride von Speisefettsduren verestert mit

Essigsdure

Milchsé&ure

Citronensédure

Weinsdure

Monoacetyl- und Diacetylweins#ure

EsSigséure und Weihséure |
Polyglycerinester von Speisefettsiuren

1, 2-Propylenglykolester von Speisefetts&uren

Kinstliche Siistoffe:

E 950 Acesulfam
E 951 Aspartam
E 952 Cyclamat
E 954 Saccharin

5von 20

b) Gem&dB § 12 Abs. 2 und 3 LMG 1975 sind, wenn dies mit dem Schutz

der Verbraucher vor Gesundheitsschddigung und T&duschung vereinbar
ist, unter Bedachtnahme auf den jeweiligen Stand der Wissenschaft
und Technologie auf Antrag nicht zugelassene Zusatzstoffe mit Be-

scheid zuzulassen.
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Derartige Bescheide sind bisher - mengenmépig und auf einzelne Le-
bensmittel beschrinkt - fiir folgende Zusatzstoffe rechtkrdftig
erlassen worden:

Antioxidantien: E 307 synth. a-Tokopherol
E 321 Butylhydroxituluol

Verdickungs- und Geliermittel, Stabilisatoren, Emulgatoren:
E 1440 Hydroxipropylstdrke
E 1442 Hydroxipropyldistédrkephosphat
E 460 Mikrokristaline Cellulose

Farbstoff: E 122 Azorubin.

Alle Gbrigen nicht angefiihrten Farbstoffe, Konservierungsmittel,
Antioxidantien, Verdickungs- und Geliermittel, Emulgatoren, kiinst-
liche Siipstoffe sind daher verboten.

Die Zuldssigkeit von Weinbehandlungsmitteln ergibt sich aus der

auf Grund des Weingesetzes 1985 erlassenen Weinverordnung,
BGBl1.Nr. 630/1992, fir deren Vollziehung der Bundesminister fur
Land- und Forstwirtschaft zust&ndig ist.

c) Fir alle nicht unter lit.a) angefihrten Zusatzstoffgruppen

(z.B. Enzyme, Geschmacksverstirker, Backtriebmittel, Schaumstabi-
lisatoren, Vitamine etc.) gilt das dem LMG 1975 innewohnende soge-
nannte MiBbrauchsprinzip, d.h. die Verwendung eines Zusatzstoffes

ist erlaubt, wenn der Schutz der Verbraucher vor Gesundheitsge-
fahrdung und Tduschung gewdhrleistet ist. Die Zuldssigkeit der
Verwendung ist jeweils im Einzelfall vom Hersteller zu priifen.

Eine vollsténdige Liste aller theoretisch m¥glichen Zusatzstoffe
ist wegen der grofen Zahl nicht erstellbar. Eine Liste aller z.B.
in Deutschland zugelassenen Lebensmittelzusatzstoffe sowie ein
Verzeichnis der "E-Nummern" liegt der Beantwortung bei.
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Zu Frage 3:

Der EWR-Vertrag verpflichtet Osterreich, folgende bisher in den
einschlédgigen Verordnungen nicht enthaltene und durch Bescheide
nach § 12 nicht zugelassene Zusatzstoffe in die entsprechenden
Verordnungen aufzunehmen, wobei Einschrédnkungen auf einzelne Le-
bensmittel zuldssig sind und von meinem Ressort auch vorgenommen
werden:

Farbstoffe:

102 Tartrazin

123 - Amaranth

160a Alpha~ und Gamma-Carotin
160d Lycopin

174 Silber

175 Gold

180 Rubinpigment BK (Litholrubin)
161 ZXanthophylle:

1l61la Flavoxanthin

161b Lutein

161c Kryptoxanthin

161d Rubixanthin

16le Violoxanthin

161f Rhodoxanthin
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konservierende Stoffe:

218 p-Hydroxibenzoes#uremethylester

219 p-Hydroxibenzoes&urenethylester-Natriumverbindung
239 Hexamenthylentetramin

280 Propionsdure

281 Natriumpropionat

282 Calciumpropionat

Mmoo mmmom

283 Kaliumpropionat
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Antioxindantien:

308 synthetisches Gamma-Tocopherol
309 synthestische Delta-Tocopherol
310 propylgallat

311 Octylgallat

312 Dodecylgallat

[e3 T 3 B s B s B

Verdichtungs- und Geliermittel, Stabilisatoren, Emulgatoren:

403 Ammoniumalginat

463 Hydroxypropylcellullose

464 Hydroxpropylmethylcellulosa
465 Ethylmethylcellulose

(23 SN o BN co B

E 470 Natrium-, Kalium- oder Calciumsalze der Speisefettséduren

E 473 Zuckerester: Ester von Saccharose und Speisefettsiduren

E 474 Zuckerglyceride: Ester von Saccharose und von Glycerin mit
Speisefettsduren

E 481 Natriumstearyllactyl-2-lactat

E 482 Calciumstearyllactyl-2-lactat

E 483 Stearyltartrat

Zu Frage 4:

Die Zulassung von Zusatzstoffen durchvVerordnung erfolgt gemap §
12 Abs. 1 ILMG 1975 unter den Voraussetzungen des

- Schutzes der Verbraucher vor Gesundheitsschiddigung, des

- Schutzes der Verbraucher vor Tduschung und

- unter Bedachtnahme auf den jeweiligen Stand der Wissenschaft
und der Technologie.

War eine der Voraussetzungen oder war die technologische Notwen-
digkeit (Bedarf) bisher in Osterreich nicht gegeben, wurde der Zu-
satzstoff nicht in die entsprechende Verordnung aufgenommen.
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«

Zu Frage 5:

Wie bereits zu Frage 3 ausgefiihrt, verpflichtet der EWR-Vertrag
Osterreich, die Zusatzstoffrichtlinien der EG zu ilibernehmen. Davon
kann bei einzelnen Zusatzstoffen nur aus Griinden des Gesund-

heitsschutzes abgegangen werden.

Eine Gesundheitsgefdhrdung der Verbraucher durch die neu aufzuneh-
menden Zusatzstoffe wird vom wissenschaftlichen Lebensmittelaus-

schuf der EG ausgeschlossen.
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Fundstellenliate
Zusatzstofie

BRD

Bekanntmachung
der Liste der zugelassenen Lebensmittelzusatzstotfe
(Fundstelienliste)
mit Verzeichnis der EWG-Nummern und
Zusammenstellung der wahlweise verwendbaren Bezeichnungen
(§ 6 Abs. 3 Saiz 2 Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung)

Vom 10. Juni 1992
{Anlage Nr. 124 a zum Bundesanzeiger Nr. 127 vom 8.7, 1992)

Mit dieser Bekanntmachung wird die bisherige Fundstellenliste vom 15, Januar 1985
(GMBI. S.78 und BAnz. Nr. 43 avom 2. Marz 1985)auf den Stand vom 1. Mérz 1992 ge-
bracht {Anlagen 1 bis 3).

Bonn. den 10. Juni 1992
414-6200/25

Der Bundesminister fiir Gesundheit

Anlage 1

Liste der zugelassenen Lebensmitielzusatzsiofie
(Fundstelienliste)

Die Fundstelienliste erleichtert das Auffinden der Vorschriften Giber die in der Bun-
desrepublik Deutschland zugelassenen Lebensmittelzusatzstoffe.

Die Fundstellenliste erfaBt alle durch lebensmittelrechtliche Vorschriften der Bun-
desrepublik Deutschiand zugelassenen Zusatzstoffe sowie die Stoffe, die nach deut-
schem Lebensmittelrecht zwar keine Zusatzstoffe sind und deshalb keiner Zulas-
sung beddrfen. aber aus EG-rechtlichen Griinden bei der Kennzeichnung und in be-
zug auf Reinheitsanforderungen wie Zusatzstofte behandelt werden.

Nicht ausgefiihrt werden. ebenso wie bisher, diejenigen Zusatzstoffe, die
a) nach § 11 Abs. 2 und 3 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstiandegeseizes kei-
ner Zulassung bediirfen. soweit sie nicht in speziellen Vorschriften ausdriicklich

genannt sind,

b) ausschliefllich fiir Erzeugnisse im Sinne der Verordnung (EWG) Nr. 822/87 des
Rates uber die gemeinsame Marktorganisation fiir Wein zugetassen sind,

¢) durch EG-Verordnungen als Markiersubstanzen fir landwirtschaftliche Erzeug-
nisse (Butter, Milchpulver) zugelassen sind.

Die Fundstelieniiste entspricht dem Stand vom 1. Marz 1992.1hrliegt folgendes Sche-
ma zugrunde:

98.Erg.-L1g.,(1.8.1992) 1

Beilage zu Pkt. 1) und 2) lit. g

Spale 1:

Namen der einzelnen Stoffe in alphabetischer Reihenfolge. AuBer den Verkehrsbe-
zeichnungen sind auch die wichtigsten Synonyme angegeben. Die alphabetische
Einordnung richtet sich ausschlieBlich nach dem jeweiligen Substantiv, aber nicht
nach den Adjektiven. Einzelbuchstaben oder Zahlen, die dem Namen eines Stoffes
voranstehen. Die nicht zu den Zusatzstoffen rechnenden Stoffe sind mit einem Stern-
chen (*) gekennzeichnet.

Spalte 2:

Enthélt

- die mit einem E versehenen endgtiitigen EWG-Nummern,

— die mit einem C versehenen Nummern {0r bestimmte Farbstoffe und
— die .buchstabeniocsen” vorldufigen EWG-Nummern.

Spalte 3:

Fundsteile der chemischen Beschreibung und der Reinheitsanforderungen in Anla-
ge 2 der Zusatzstoff-Verkehrsverordnung.

Spalte 4;
Bei Zusatzstoffen und den ihnen durch Gesetz oder Verordnung gleichgesteilten

" Stoffen werden die Rechisvorschriften aufgefihrt. durch weiche die Zulassung er-

foigt. Die in diesen Rechtsvorschriften vorgesehenen Zulassungsbeschrankungen
sind zu beachten,

Bei den nicht zu den Zusatzstoffen rechnenden Stoffen erscheint an dieser Stelle ein
Strich. weii die Verwendung dieser Stoffe keiner Zulassung bedarf. Soweit Rechtsvor-
schriften bestehen, welche die Verwendung dieser Stoffe bei der Herstellung be-
stimmter Lebensmittel einschrénken oder verbieten, sind diese auch hier zu beach-
ten.

Spaite 5:

Enthalt zusatzliche Bemerkungen. Der Buchstabe D bedeutet, daB die Zulassung
nach Maf3gabe des § 6 Abs. 1 der Diatverordnung fir didtetische Lebensmitte!, aus-
genommen Lebensmittel fir Sduglinge und Kleinkinder, gilt: bei Natriumverbindun-
gen gilt die Zulassung nicht flr Lebensmitte! zur natriumarmen Ernahrung.
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Fundstellenliste
Zugsatzstoffe
Stao Fungstetion Bemartwnson
VeV
Netea Nummer Liste Lutessungon
i 4 . .
A
Acesulfam-K — 9 2Zulv §60.Anl. 7A/B
Aceton —_ - ELV Anl. 1
Acetylierte Starken
siche Starken
- - i H "
N s j — —~ D AnL.ZA/B
Acilanbriliantblav FFR cs
Acilanschtgrua 10G Cs ! 2Zutv Ank.6A
Adipinsaure ass 1n Diatv Anl. 3
TrinkwV Ant. &
*.L-Apfelseure 296 6 —_
DAgtelssure 208 T zzaw Anl.1 o
Athyf-
siehe Ethyi-
Agar-Agar E408 5 ZZulv Anl.2 D
Diatv Ant.2A
FleischV Anl. 1 D
MilchErzv Anl. 2 D
KaseV AnL 3 D
SpeiseeisV §2a2 ]
AromenV Anl.5 D
AVO WeinG Ar.?
Aktivkohle - 10 KakaoV §4 2]
FruchtsaflV §2
FruchinektarV’ §2
AVQ WeinG A7
L-Alanin —_ 8 ZZutv Anl. 2 D
Diatv Anl.2A/B
AromenV Ank S D
Alginssure E400 5 ZZalv Ani.2 D
Diav Anl.1B
MilchErzv Anl.2 D
KaseV AnL 3 D
SpeisesisV §2a D
AromenV AnlLS b
Alkaliechigrun .
siehe Acilanechtgrun 10G .
Allvlphenoxiscetat _ L} AromenV AnLS
alpha-Caroun
srehe Carotin
* alpha-Tocopherol
siehe * Tocopherol
Alemintum £173 1 ZZutV Anl.8A/B
Alumnium-Ammoniumsulfat $23 10 FleischV Aal 1 D
EiprodV §4
Aluminivmoxid - >
Aluminiumsilicate 554 ‘ Zzulv Anl.2
Aluminiumsultat 520 10 EiprodV §4
Flesschv Ant. 1
Amaranth E123 1 2ZuiV Anl.BA/B
Ameisensaure £236 2 ZZulv Ant.3A/B
Amidiertes Pektin
siehe Pektin. amidiertes 0
Ammoniak
siche Ammomumhvdrond
Ammoniumaizinat E403 5 ZZulV Anl.6C
Ammomumcarbeminat —_ 10 ZZulv Anl. 2 }
Ammoniumcarbonate 503 10 ZZulVv Anl.2 {s. jadoch
AVO Weint; Ant.7 Anl. 1a Disiv}
Ammoniumchlorid 510 B AromenV Anl.S
- AVOWeinG An.?
Ammontumhvdroxid 527 6 Eiprodv 4
KaksoV §3 o
Ammoniwmmotvbdat - - Diatv Anl.2A/B
Ammonumorthophosphale - .
Aot hosp! 817 10 AVOWeinG An.?
Ammonpnosphande 42 4 KabooV §5 D
siphs-Amvizimiaidehvd - 8 AromenV Ani. S
Anisvieceton — ] AromenV Ant.5
Annatto
stehe Bixin und Norbixin
Anthocvane £163 1 ZZuiV Anl.6 /B
beta-Apo-8 carounal E160e
- 1 7ZulV Anl.8 A/B
Ph;::;:ﬂp:o ~carotinsaure. £160 l' DiotV Anl1A
98.Erg.-L1g. (1.8. 1992) 3

StoMlo Hundacticn Bemcrbueson
. 2wnv .
Noma Numaser Lane Zulamsroen
T H 3 3 N
L-Arpimn ) - 2z
L-Argminhydrochlond H 8 Amtmnv ::}' g g
Diatv Anl.2A/B
L-Ascortansaure E 300 3 _
Ascorbyipalmuat
-siehs b5-Palmitoyt-L-
L-Asparagr >mu‘:&l 8 ZZulv Ank 2 D
- nssure u ze - ul al.
AromenV Anl S D
Distv Ank. 2A/B
Aspartam — 9 ZZuiv §6s.Anl. 7 A/B
Amnrubin €122 1 2zulVv Anl. 8 A/B
8.
Bestenrot
siehe Betanin ss8 0 . "
atonit
Fruchusafly 2
FruchtnektarV 2
AVOWeinG Art. 7
Benzoe-Harz 906 7 2ZalV Anl. 2
Benzoessure E210 2 ZZulv Anl.3A/8
B ene Socchani
siehg S n
Benzviatkohol - 10 ZZulV Anl.6C
) AromenV Ank. S 0
ELWV Anl. 3
E:mxn’mm " 363 6 —_
te-Apocarotinal
siehe Apocarotinsl
betsLarouin
siehe Carotin
O ehs Tasopherals
s foco
Baﬁnin a E162 1 2Zulv Anl.6A/B
BHA. BHT
siche Butyl... 22y
Bienenwachs 9201 7 Anl.2.6C D
o KizeV Anl3 0
KaffesV §2
gioﬁ: vl E 2;5 ‘; Zulv Ani.3A/B
n
Bzg'\u E160b 1 ZZuiv Anl.6 A/B
Bluils salz
siehe Kaliumhexacvano-
Brifuntaan 8s E142 ; :
tllantsaurerrun
Brillantschwarz BN E181 T Zzalv AnL.6A/B
Brittantwolibleu FFR
siehs Acilanbriliantblsu FFR
Butsdien-Styrol-Copoly-
mensate ) -_ 7 2Zulv Anl.2 D
gutu"l ol - - ELV Anl.1
utan-1 —
Butan-2-ot l - ELV Ant.3
Butylecetat - —_ ELV Anl.1
Butvihivdroxanisol. BHA £320 Y
Rutythydraxnoluot. BHT E321 3 ZzZulv Anl. 8 A/B
c
Calciferol i
siche Ergotalaiferol 7201V o
Lalciumacetat E 263 6 ul Anl.1
e “ FleischV Anl. D
AromenV Anl.5 D
Calciumadipat — n DiitV Anl. 3
Calciumalzinst E404 L ZZulV AnL.2.6C D
Diav Anl.1B
MiichErzV Anl. 2 D
KisoV Anl. 3 [
SpeisemisV §2s D
AromenV Ant. 5 D
Calcium-L-ascorbet E302 3 ulV AnL 1.SA D
Diatv Anl.18,2A/8
VitaminV §1o
FleischV Ani. 1 D
Calciumbenzoat E213 2 ZZulV Anl.3A/8
Calciumcarbonat E170 6 ZZuolv Anl. 1.2.6 A/B 0
AromenV Anl. S D
Didty AnL18,2A/8.3
KasaV AnlL 3 D
TrinkwV Anl 3
FruchtsahtV §2
i sn
4
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Fundstellenliste
Zusatzstotfe
Stofie Funastetien Yemorsuagon
LVerhV
ama Nummer Lste - Zulassunaes
1 < | 4 .
Calciumchiond 509 10 ZZulv Ant1 D
Diatv AnL2A78.3
MiichErzv Anl. 2 D
KasaV AnL3 D
MuTWassV §n
Calciumcitrate E333 6 2ZulVv An.1,SA D
Diatv ‘Anl.1B.2A/B3
FleischV nl 1 D
v Anl.3 D
K Anl.4 D
SpeiseeisV §2a D
AromenV Ant.5 D
Calciumcevciamat - 9 ZZulV §6a.Anl.7A/B
DistV §8
Calcivmdiphosphat 540 6+ 10 2Zulv Anl 2 D
Calciuris E238 2 ZZulv Anl. 3A/B
Calcit 578 1 Diatv Anl.2A
[& 623 [} Diatv nl. 3
Calciumglveerophosph - 1 DiatV nl. 2 A/B
Calciumhexacvanoterrat (i) —_ 7 Z2Zulv 2
Calciumhydrogensutfit E227 2 ZZulV Anl. 4 A/B
DiatV Anl. 1A
Calciumhvdroxid 526 6 ZZulv Anl. 2
MilchErzv Anl.2
inkw Anl.3
Calciummhvpochiont — 10 TiinkwV Anl.3
Calciamiactat £2327 6 ZZulv Anl t.5A D
DiatV Anl.2A/B.3
FleischV Ank t D
haseV Ant. 3 o
KonlV Anl. 4 D
AromenV Anls D
Calcium-Magnesiumphyviat — 10 AVO Wents An. 7
Calciummatate 152 6 Z2Zulv Anl. 1 o
Calcism-Nettiumpolyv-
hasphal 543 10 TrainkwV Anl. 3
? alciumorthophosphate £3 Ge7 S2uiv Anl.2.5A D
Dimv Anl.2A/B
MichErzv Anl. 2 4]
haseV Ank 3
TrinkwV Anl.3
Sinuseeint §2a 1)
Arotneny Anl.S nurCaH
Calciumorid 529 “ Trinkw\’ Anl.3
Calcium-D-panicthenat _— 1n hatV Anl.ZA/B
Vitasmny §ta
Calaumphytat —_ n AN Want: A7
Calciumpolvphusphate a4 19 linkw\’ Anl. 3
Calcium-D-sducharat — — 1hatv Anl.ZA/B
Calciumsalze der Spraseten-
sauren £470 L] ZZaf\ Anl.2 D
Calaumsiate 552 b ZLutv anl.2 D
Calciumsortat E2u3 < Llulv Ank.3ASB
. c Diaty Anl. 1A
Calciumstearat E470 ZZulV D
Acsmneny, D
Calciumsuccinat — 1 LY
alciumsuttsr 316 W L1ulV D
v
nukwV
Calcwmsulin < 22ulV
thatV
tnnkwV
{lalciemtarirat 454 L 2LtV 4]
Hhat\”
Candelitiawachs M2 by YAAT Aok 2
Canthaxanthin E161 e ' 27V Aul.sA®
Capsanthin. Capsorutun Etoc 1 PAANN Anl.6A/B
Carbo medicinahs vewctatniis E153 H 2ty Anl 6 A/B
: [N wnl.3 n
Carhoximethvicetivlose E 466 5 . Ani. 2 2
wvch\ Anl. d 0
\ulchbrz\ Ant. 2 n
Sprusenisy N2a 3
A\romen\ Anl. § n
NuseV Ant. 3 D
Carmn
siehe Karmin
Carmorsin
siche Azorubin
woehs |03 7 LZulv Anl.2
hatfeeV 42
5
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St Fundstotlen Bomersungos
venv
e Numrcar Listo Zulassunoon
' 3 t L] s
L-Camitin ]
L-Carmtinhvdrochlorid H - b Di@v Anl.28B
alpha-Carotin E160a 1 ZZulv
* betg-Caroun E1600 1 = Anl-64
amme-Casotin E160s 1 ZZulV AnL.6A
JArrageen E 407 5 ZZulv Anl.2.6C D
Diaty Anl. 1A
MilchErzv Anl.2 D
seV Anl.3 24
SpeiseeisV §2s8 D
Cottul ) AromenV Anl.5 [
Cellulosepuiver ZZulv
Cellulose. mikroknistalline .l Edso s FieischV ::} f B
Cereageib GRN
Coronpeib €. } 1 Zzulv AnL.6A
O vdrochlorid - ¢
ininhvdrochlori
r(;hinin sulfat } — a AromenV AnlL S
lingelb E104 1
Chinolingel 104 ZZulv Anl. 6 A/8
Chlordio 926 10 TrinkwV Anl.3
Chiorophvil Eno |
Chlorophyii- 1 ZZulv
Kupferverbindung Em ' Anl.6AB
Cholecalciferol — Distv
g_:na!gcalcileml-(molulenn — } n VitaminV ??Iﬁz A8
[ " )
Cholintartrat I - n Diav Anl.2AB.3
Cholinaceut
Cholincarbonat
Cholinchlond "
Cholinlaciat - " Diaty Anl.3
Chrom l-crer
m { trat — —_ Diatv
Chrom (1li}-ghicanst Ank-2A/B
* Citronensaure £330 6 —
L-Citruilin — 8 2Zulv Anl. 2 D
AromenV Anl.S D
* Cobalamin —_ n —_
Cochenitie
siehe Karmin
Cochenslierot A
siche Ponceau 4R
ein
siehe Koffein
- Couleur
siehe Zuckerkulor
Cumaron-inden-Harz — 7 2Zulv Ani. 2 +]
Curcuma. Curcumen
sishe Kurkumin
Cyclamate
siehe Cvclohexvisulfamin.
saure. Natrium- und
Calcrumevciamat
Cyclohexan _ — ELV Anl. 3
Cyclohexvisuifaminsaure — 9 2Zulv '‘§6a.Anl. 7 A/B
Diatv 58 )
L-Cystein 920 )
L-Cystetnhvdrochiond 920 8 ZZuiv Anl.2 B
CCrstin 921 AromenV Anl S o
D
delta-Tocopherol
siehe Tocopherole
Diacetvl-Weinsaureester
siche Monogiveenae,
verestert
Uscalciumsaize
siehe Calcium ...
{hchlonsocvanurate Na. K —_ - TrinkwV Anl. 6
Bir,hlnrm;lhan - - ELV Anl.2.3
sethviether - — LV Anl 3
e EL Anl. 3
siehe Mono- und Diglveeride
Dikathiumsaize
siehe Kalium ...
Dimethvidicarbonet — 2 2Zutv §3
Dinstnumsaize
" swehe Nstnum ...
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Zusatzstoffe
Sty Funasolica Becnorkimngea Stufle Funastoben Bemaraungen
ZverkV 2venv
Namo Nummor Listo Lulossungen e Nummas Laste Zulaasunaen
H ¥ . . . ' 2 ' M 5

Diphenyl Given -— # 7Zulv Anl.2 Y

sichs Biphenvi Diav Anl.2A/B
Dist pat’ AromenV Anl.S D

sishe Starkeadipat Clvoxal _— 1o Fleischv Anl.1 ]
Distarkephosphat - Cald E175 1 2Zulv Anl.BA/B

siehs ephosphat Guanvist
Distickstotioad - 10 MilchErzv Anl 2 D siehe Natrium- und

ELV Ank3 Kaliumguanylat
Dodscyigalint E312 3 ZZulv Aal. 5 A/B Guarkemnmeh! E412 s 22tV Anl.2 D
Dolomit. halbgebronnter —_ 6 TrinkwV Anl. 3 Dimv Ank. 18.2A/B
rilchirz\' Anl‘. 2 g
KavaV Anl. 3
Echtstureviolent R C 7 1 2Zuv Anl.oA SpeiseeisV §2a D
Eisengluconat 579 10 2ZulV AnlL.2 D AromenV ‘Ant. § D
Eisen(li}-citrot Gatte - 7 2Zulv Anl.2 D
Eisan(il)-tumarot CGummi arabtcum E414 - Z2Zulv AnL 1.6C D
Eisenitl}-lactot . Diatv Anl.1A
Eisen{{i}-orthophasphat -— —_— Dintv Anl.2AMB MilchErzV Anl.2 0
Eisentli}-pyrophosphat KaseV Anl. 3 D
Eisenilll}-ssccharat FleischV Aal.2 ]
Eisen(il}-sulfat AromenV Anl.S D
Eisentli)-gluconat - 10 [Z,Zuuelv Aanl.2 H
iat Anl2A7 " . W sC

Eisenoxide und -hvdroxide E172 i ZZulV Anl.6A/B ﬂ::mﬁ,‘: it 405 g [ s ]
Ergocalciferod - n Diatv Anl.2478 Hexamethylentetamin E239 - haseV §28 o
Erythrosin £127 i invsa ‘ Hexan = o v PrEe D, jedoch

) F ul Anl. i — 1 ZZul Anl.2 .

« Essigsoure » E 260 6 = Hirschhornsalz nicht fur Na-
Ester der Mono- und arme Lebens-
Diglley;;nde muttel

s e.
L-Histidin ZZulv Anl.2 D
oy L-Histidinhydrochlorid } - s DiatV Anl 2A/B
Ethylacetot — — ELV Anl 3 d AromenV Anl.S D
Ethylceitulose -— 7 ZZulv Anl.6C Hvdroxibenzoesaure.
Eshylcitrate - 10 -E\Ir_-",mnv '\:IL' s o ‘ Ehylaster E214
Anl3 A
Hydraxibenzoesaure-
Ethyllactat - R v Anl.sC b Eihvlsstee. Natenam E21s
ELV Ank3 p-Hydroxibenzoesaure-n- £216
Ethylmaliol 637 8 ZZulv Aal. 2 D gf;’&{,l,';f&mmum,n_ 2 2ZulV Aal.3A/B
AromenV Aat.§ 8 propyviester. Natnum E27
Ethylmethviketon — —_ ELV Anl.2,3 vdraxibenzonsaure-
Ethylvanithn — 8 ﬁo:gv Anl. 3 g x‘:e viester E218
8! 86 Hydroxibenzoesaure-
AromenV Anl$ Zﬂhyleslst. Natrium E219
:yﬂmcmone:}l:
» — —_ ydroxicitronetlal-
;:mmz " diethvlacetal — 8 AromenV Anl.S
siche Hexacvanoierrate zﬁz‘;ﬁ:‘:&’:""'
Flavoxanthin Et61a ! 2Zulv Anl.8A/B Hydroxypropyicellulose E163
* Folssure -— 11 —_ Hvdroxypropvi- 3 ZZulv Anl.2 D
* Fumarsaure 297 6 - methvicellulose Ed64 .
Hvpochionte Na. Mg. Ca - —- 10 TrinkwV Ant. 3
gamn;‘n-uuonn 1
ehe Carotin
ga:;un:.'fxop’ngm‘ Indigotin I. Indigokarmin E132 1 ZZulv Anl.6A/B
s;’m Tocopherol ‘ng-se‘::‘Nalnutm und
sieho Glucono-delta-locton Kaliumsnosinat .
Gelboranze 5 El0 1 2Zulv Anl.&A/B myo-inosit - = Diav Ant-2A8
* Gluconsaure 574 6 -— S .
Glucono-deita-lacten 575 6 %Zn:t\:lh v r\::. 2 g :fgg‘t;',l;:;ll:f&nn- — —_ 2ZulV Anl. 2 D
ei: Anl.
L Glutaminsause 620 8 Zzuv Anl2 o 1-tsoleucin - ¢ AL 3am o
Didtv AnL2A/B.3 AromenV Anl. S D
FleischV Anl. 1 D fsomalt — 9 2Zulv Anl.2
AromenV Anl§ D tsopropylalkohol. Isopropanol — 10 AromenV Anl.S D
Glutardioldebvd - -_— Fleischv Anl1 o ELV Anl.3
Glyeorin E422 ie ZZuiv Anl.1.§C.6C o
Diatv v .‘\::.. 1A o i
Fleisch Anl 1
AromenV Anl 5 o Iohennubrotkememeh) Eao S B Anl 18,208 ?
Glycorinacotate - 10 2Zulv AnL2 D MilchEezV Ank2 D
AromenV Anl.S D KiisaV Anl. 3 D
Glycerinestor der Harzsauron SpeisearaV §2a o
siehe {olophonester AromenV AdS [
98.Erg.-Lg, (1.8. 1992) 7 8
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Zusatzstofie
“atle Funistatien Hetmorsunoen
ey
“amn esonemer Linte Lulassusave
< L 3
K
Kalmacetat E261 6 2Zulv AnL 1 4]
Diatv Anl1B
FleischV Ant D
AromenV Anl.S o
Naliumadipate _— 11 Liatv Anl.3
Kabumalginas Eq02 5 ZZulV Ant.2.6C 0
Diatv Anl. 1B
MilchEraV. Anb. 2 1]
KaseV Ank 3 D
SpeiseessV §2a D
ArpmenV AnlS D
Kahum-L-ascorbat - 1 Diawv Anl. 2A/8
VitaminV §1a
Kaliumbenzoat g2 2 ZZutv Anl.3AB
Kaliumcarbonate 501 6 ZZulv Ant. 3 D
Diatv Anl. 1B,2A/B.3
MilchErzV Anf. 2 )]
KakaoV D
KaffeeV
AromenV D
Kalismchlurid 508 n 22ulV D
Diaty
Kaliumcstrate E332 6 ZZulV 0
Diatv
FleischV Ank 1 D
\hichErzv And.2 14
KaseV Ant. 3 n
SpeiseeisV’ K2a b
AromenV Anl S D
Kaliumdichlonsocvanurat -— —_ TrinkwV' Anl. 6
Kalinmdsphosphate E4509 6 ZZulV Anl. 2 ]
FleischV Aal1
MitchErzv 4]
KaseV
TrinkwV
SpeisensV [+
Kaliumdisulfit E224 2 1
Diatv
AVD WeinG
Kaliumeluronat 577 n thav
Aaliumglutamat 622 L} 7Zulv 4]
thatv D
FleischV' n
.-\mr{len\.' D
Naliumgly cerophosphat — B Dty
Naliumguanviat Ph 628 ) Diatv
AromenV D
Kaliumhexacvanoferrat (1) 536 s 7ZulV
AVO WeinG
Natiumhvdrugensultit Fazs 2 7Zutv
AVO Weind
Kaliumhvdroxid. Kalilsuge 528 b ZZulv D
AMitchErzv D
Kakaot 6% D
Nahiminosinat 632 8 thatv At 3
Aromeny Anl.5 )]
‘Rahiumodat -_ 1 TZuly Anl.2
Diaty' Anl.2A
Kahumjodid -— — DiatV Anl.ZA/B
Kaliumlactat E 326 L] 7Z2ulVv Anl.1.5A D
Diatv Anl.18.2A/83
Fleischv Ant.1 D
AromenV Ant.S D
Katiummalate 151 & ZZulv Ant 1 1]
Aatiummonopersuifat - —_ fnnkwV Anl.3
Kaliam-Natrium-tarirat
siehe Natnum-halium-tariret
Nabumnitrat E252 0 Ay bk 2 v
FlerschV Anb i if
hav Anl 1A
haseV Ank 3 1]
Kalumoleat Ea’o b LZulV Anl. 2 n
Nalrumornthophosphate £340 f Léalv Ank.2.5A n
Diatv Ank 3 {nur Mono-y
MilchErzV Ant. 2 ]
KaseV Anl. 3
TrinkwV Anl. 3
SpeiseersV §2a D
Kaliumpenmnanganat —_— 10 22ulv Anl. 2 D
TrinkwV Anl. 3
98.Erg.-Lfg. (1.8. 1992) 9

Nk Funasielion themathungen
INeek ¥
\ame e T 7 abssunzen
B . a «
Kalwmpoivphosphate E4S0c [11] MilchEezV Ank. 2 0
KaseV Anl 3
TrinkwV Anl. 3
Kaliumsalze der Speise- .
irltsauren Es70 4 ZZulv Anl.2 o]
kabumsorhat E202 2 ZZulV Anl. 3A/B
Diatv Anl.1A
FleischV Anl. 3 D
AVO WeinG A7,
Kaliumsutcinaie - 3] DiatV Ant. 3
Kaliumsultate S15 LEST] ZZulv Ant. 1 n
Diatv Anl. 3
Kaliumtartrate F 2336 ) ZZulv Anl.3.5A D
Diav Anl.18.3
FleischV Anl 1 o
FruchtsantV a2 nut Di-
SpeiseeisV §2» 3]
Kaliumunphasphate E450b 6 MilchErzV Ank 2 D
KaseV Ani. &
TrinkwV Anl. 3
Karmun, Karminsaure,
euhies Karmin Ei20 1 ZzZulv Ant.6 A/B
Karotin
siche Caronn )
Kautschuk — B 2Zuiv Anl 2 ]
Kieselssure 351 b ZZulV Anl.2 b
AromenV Anl.S o]
AVU Weinte An?
FruchtsattV 52
FruchinektarV' 42
Koffein - 10 \’ uber koHetnhaitige 81
Erfrischungsgetranke
Kohlenditad. Kohlensdure ‘€290 10 ZZutv Anf. 2 u
MilchErzV Anl.2 ]
KaseV (2} ]
FruchisanV 32
MuTWassV s
FruchinektarV ¥
AVO Weint:
Bierv
ELV
Kolophonium - I3 ZZalv 0
kalophonester 415 b LZulV 3]
Kopal — T ZLulv
Kevpioxanthin Et6lc 1 Zulv
Dty
Kunstsioffe
ssehe Palvinere
Kupter-Chturophyil-
verbindunt
~iehe Chiotaphiviie
Nuptesitll-avetat H
KNupterilli-catbonat
Nplerifl)-cotrar - —_ Diarv Anl. 2A/B
hupferfif)-etuconat
Kuplesgih). sutfat i
Narkunun e 1 7Zulv Anl. 6 A/B
L
.4l Labaustauschstulte - - haseV §1 D
luchgas
sithe Distie kstoffount
* Lactotlavin
siche *Riboflavia
Lecithine £322 4 LZulv Anl. 1.5A D
Diatv Anl.18.2A/B
.AichErzV Anl.2 - D
TewwarenV 82
ArumenV Ant. S n
NakaoV 3% n
1 Leuein — 8 22Zulv Aal. 2 N
Diatv Anl.2AB
AromenV Anl. S b
Lisamungrun
wiehe Rrillantsauregeun bS
Latholrubin BN E180 1 27V AnlL.6A
Luft. Drychiuft — w 72ulv Ant. 2 0
haseV [} D
Lutein E161b P
ptein | Eioie 1 2Zulv AnL6A/B
10
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Zusatzstoffe
Sufle tunasiolion Bemerauncen
Ivenv
Nameo Nummar Lavie Lulsstungen
¥ < i * Al
L-Lvsin ZZutV Ani.2 o]
L-Lvsinhydrochlond — 8 DistV Ant.ZA/B
AromenV Anl.5 D
Lysozym - —_ “KaseV Anl.3 0
M
Magnesium. metatlisch - - TrinkwV Anl. 3
Magnesiwmaaipat —_ 0 DiatV Ank 3
Magnesiumcarbonate 504 [ ZZulV Anl.1.2 D
DiatV Anl.2A/B.3
KakaoV $3 ]
TrinkwV Anl. 3
AremenV AnL. S D
MuTWassV §11
Magnestumchlorid S11 11 DiatV Ant.2A/B.3
TrinkwV Anl.3
Magnesiumcrtrat C 11 DiaV Ani.2A78.3
Magnesiumsgiuconat 580 — Diatv Ank. 2A/B
umelutamat 6528 n Diatv nl. 3
Magneswmaivcerophosphat - — DiatV Anl.2A/B
Magnestumhvdroxid 528 5 } TrinkwV Ant.3
Magnesiumhvpachiorit — 10 nn nl.
Magnesiumloctat 329 11 Diatv Anl.2A/B.3
Magnesiumorthophosphat 343 11 DiatV Anl. 2A/B
nesiumod $30 & ZZulV Anl. 2 D
Diatv AnL2A/B
TrinkwV AnlL 3
KakaoV 83 ]
Magnesiumsilicate 553a e ZZulV Ank. 2 o]
Magnesiumstearst 572 T 2ZulV Anl.2.6C 0
o AromenV AnL S 4]
Magnesiumsuccinat —_ 1 Diatv Anl.3
Magnesiumsuifat si8 - DiatVv Anl.ZA/B
M-rmmmnn rat —-— 11 DiaaV Ani. 3
Maltsirup _ L] ZZulV Anl. 2
Maltol 636 8 2ZulVv Anl. 2
AromenV Anl.S D
Manganiiti-carbonat
Mangan(lli-chiond
Mangantiil-citrat —_ - Diav AnL2A/B
Manganti)-gluconst
Mangsnil)-sutfst
Mannst E421 9 ZZulV Anl.2 L]
Didtv §8s
Mastix —- 7 2ZalvV Ant. 2
Mserwasser -_— —_— MuTWassV §11
Methsnol — — v Anl.3
L-Methionin — 8 ZZulv Anl.2 D
Disv Ant.2A
AromenV Anl.§ D
Methvlacetat — —_ ELV Anl.2.3
Methyicellulose E461 s 2ZutV Ank. 2 D
. MilchErzV Anl. 2 D
KissV Anl.3 D
SpeseetsV §2a D
Aromen AnL S D
6-Methvicumann .
Methviheptincarbonat - 8 AromenV Anl.5
Methvipropan- 1.0 — - ELV Anl.3
Methviviolett B 2 1 ZZulV Anl.6A
Mikroknstatiine Wachse 907 7 ZZulV Anl.2 D
Milchssure E270 6 _
Molvbdats. Na und NH, -— - Diat¥ Anl.2A/B
Monocalcilumsaize
mmh’ rion E47 2ZulV ak1 ¢ D
lycende von 471 4 Anl. 1
Speisefettsairen FleischV Anl. 1 4]
Mono- und Diglycende von Digv Anl 1B
Speisefettsauren MiichErzV Anl.2 23
onfV Anl. ¢ D
SpewsocisV §2a D
AromenV Anl.S 0
Mono- und Diglyceride von
Speisefetiscuren, verestert mut
Essigoaute E4r2a | 2ZulV Ani.2 D
Mil ure E472b Anl.SA nur¢
Citronenseuss E472¢ 4 FleischV Anl. 1 nurbundc
Weinsdure Es72d AromenV Anl. S nurabiod
Monoacetvi- und Diccatvl. SpeissaisV §2a oure
weinsaure E472¢
Essigsauro und Wainsouro E4728

98.Erg.-L1g, (1.8.1992)

1

Fundstoftan Hemersungen
Rl Lvennv
ame Summer Liste Zutaasungon
: [ 4 s
Monokaliumsaize
siehe Raium ...
Mononatsiumsaize
siche Natnum ...
siehe Orthophosphat R
Montansaureester —_— ks 224tV Anl.2 D
N
Naphtholgrun 8 [o%4 1 ZZutv Anl.6A
be:g-Naphn-lmelhvlkelon — 8 AromenV AnlS B
Nstamvein bt 2 !Z(iseg, :n:. :: 2
Natri 262 6 u! nd.
Natriumacetate DtV Anl.iB
FleischV Ant. 1 D
AtomenV AnLS g )
Natriumalginat Esot H ZZ;:{(V 4[}:}. f 6C
MilchErzV Anl.2 D
KasaV Anl.3 D
SpeiseeisV §2e o
pEivig Ak isa H
Q -L-asc 301 3 ZZutv .1,
Natrium-L-ascorbat E30 ot Anl 1 A AB
VitaminV §12
FleischV Ank 3 o
MilchErzV :n{ g B D
J m 2 2Zutv An /
Natnumbenzost EQy Feu v A2
ol Iv-
i m o W o
4 > 500 6 pAAN Anb 1.2,
Sy e DiatV Anl.1B.ZA/B
MilchErzV Anl.2 D
KaksoV §3 D
KaffeeV §2
TrinkwV Anl.3.Anl. 6
AromenV nl. D
MuTWassV &n
Nasriumcarboxi-
methyicellulose
siehe Carboximethvl-
cetlulase
1 [ 2ZulV Anl.1.5A D
Natumeurate £ Diatv AnL1B.2A
FleischV Anl1 D
MilchErzv Anl.2 D
KiseV Anl.3 D
KonfV Anl.4 D
SpeiseessV §2a D
AromenV zs\nl..’n L7AB D
i — 9 2Zulv Ga.Anl
Natriumcvclamast lzlint;/v ?\.l : .
E262 [ ul ol
Natriumdiacetat L2l e
FleischV Anl.1 b
Natriumdichlonsocvanutate — _ }'rzln: :\' :n: : b
4 E450a 6 u nl.
Natnumdiphosphate Hulvv Ant2
MilchErzV Anl.2 o
KaseV Ant. 3
SpeiseetsV §2¢ D
TrinkwV .-\n|l,;| B
v 2 27tV Anl. 4 A/
Natnumdisulfit E£223 il An|L ‘ IAAB
Nat, fluond — - Diaty Anl. 2 A/
Natnumiormiat £237 2 ZZulV Anl.3A/B
Nataumgluconat 576 1 nl; !zgt}lv ::: : A b
3 1 u .
Natnumglutamat 62 Lhuv v anv2 2
AromenV Anl.S D
Natriumgivcerophosphat 8; 1 ; glza‘t) Y\l ::: ; A/B o
Notsumauanyist " FleischV Anl.1 D
AromenV .\n:. [ 4]
Natnurnhexacvanoterrot (1) 515 7 2Zulv Ank. 2
" 2 2 2ZulV Anl. 4 A/D
Natriumbhvdrogensulfit E2Z Eoach An}. HA )
: 524 ) 2ZulV Anl.2
Natrumhydroxid o v fot2 5
KaknoV §3 D
TrinkwV Ant. 2
12
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2 i . N ! 2 1 A N
Natriumhvpochlont - 10 ZZulv Anl. 2 D Paraffine 905 7
TinkwV Ant3 , ZZuly Ant.2 D
Natriumnosinat n 8 2Zutv Ant.2 D Paraffinol 90s 7 ZZalv Ant 3 D
Fleischv Ant 1 0 paseniblau V Einn o 2z Anl.6 AZB e
AromenV Aql.§ D o E440 s ZZulv AnL26C
Natriumjodat - 1 ZzulV Anl-2 Diatv Anl 1B.3A/8 b
DiatV Ant.2A MilchErzV Anb2
Natnumodid -— —_ Diatv Anl. 2A/B v Anl3 D
Natnum-Kailumtarrat £2337 6 2Zulv Anl.1,;5A n KorfVv Ant 4 g
l?lu"vhv An:. 1B D SpeueaisV §2e D
eisc Anl. ) . Aro v
SpeiseeisV §2a D Pektin, amidiertes E440 s ZZuTven ::}2 0
Natrumiactat E328 s ulV Anl.1.5A D DistV AnLIA.24/8 o
IF)lin'tvhv :&l 1B.2A/8 o : KonfV Anla D
eisc] L3 i AromenV 3
KiseV Anl) ] . PHB-Ester men Ani.5 0
KonfV Anl.4 D i siehe Hvdroubenzossaure
AromenV Ani.$ D : L-Phenylslann - [ 2Zulv
Natriummalate 350 ) 2Zulv Anl. 3 D : DiatV Ant.2 o
Natnummolvhdat g2m - Diaty, Anl. 2418 o : 2-Pheni \dobvd AramenV Anl.2A/8 o
Natrsumnnzat 10 T} Anl.2 ' - nvtpropions! Vi -— . -
KaseV Anl3 0 Phosphatde 8  Aromenv Ani 5
Natetumniten E250 - ZVerkV §s i siohe Ammoniumsaize der
Natnumoleat E470 H 2Zulv Ant.2 D ; Phosphandsauren
Natriumorthophenviphenolat €232 2 2Zulv Anl.3A/B 4 Phosphaistarke
Natriumarthophosphate Ea3g 6 ZZulV Anl.2.5A D ! siehe Starkephospnate
DiatV Anl. 2A/B | Phosphorseure
MilchErzV Anl.2 4] : siehe Orthophospnorsaure
KaseV Ant. 3 ; Phthalocvaninbleu C 13
TrinkwV Ant3 ! Phthatocvamingrun C 14 1 2Zulv Anl.6A
SpeiseeisV 522 D ' * Phyllochinon — 1" _
Natrium-D-pantothenat — 1 Diitv Anl.2A/B Piperonvhisobutyrat — 8 AromenV
VitaminV §la vethvienwachsaxidate - 7 Z7uiv Anl.s
Natnumperoxodisulfat £ - — Tri;!k;;V ::l‘ 3 » SPnIygh‘lcelnnesxer ven Anl. 2 D
Natriumpolyphosphate 450c 10 MilchErzV .2 peisefeitssuren E47%
polyphosp KisaV Anl.3 Polymere. Aunststofte — ; ZZ%::¥ ::: ; b}
TrinkwV Ank 3 C k.
Natriumsilberchiorid-Komplex - 10 TrinkwV Ank3 Polyolefinharze - » ;z‘f:,“; Anl. 3 [
Natriumsihicate 550 7 ZZulV Ank. 2 D Polvexvmnethvien- Ant. 2 D
TrinkwV Ank.3 lyglvkolwachse - - Trinkwy
Natniumsorbat E201 2 ZZulv Anl. 3A/B ncesu 4 K E12 ' ZZaiV Anl6
Diatv Anl. 1A ll;;:mlm - 8 Diatv f\\n{ g 275
Natriumsaize der Pp'“ 1 - —_ ELV :\:l' 1
Spewstettsauren E470 3 2ZulV Ant.2 D ;‘,;O“’P‘“" ! — — ELV Anl3
triumsuitate 514 6+10 ZZulV Anl.1.6C b P;:"f'o ! ant
tnumsuifit E22n 2 2Zulv Anl.4 A/B P isopropanol
DiatV AnL tA 1.2-Propandioi
TrinkwV Anb.3 . siehe Propviengivkol
Natriumtarteste E335 6 2ZulV Anl1L.5A D : I’;'ow;'e*‘ﬂ;'_a*'nol — ] AromenV AnLS
Diatv Anl.1B ; ropvienglykol - 10 2Zulv AnL2.5C D
FleischV Anl) D : Aromenv A2, ]
KonfV Aal ¢ D Propule . ELV Ank3
SpeisseisV §28 D l'mpv ny livtnl-lmnn E 105 3 ZZulv AnL2
Natrumthicsulfat - 10 TrinkwV Anl.3 , Propyigailat E310 H 1Zulv AnE A/ D
Natnumtriphosphate E450b 3 MilchErzV Anh.2 0 '{l"“"’ A At
KaseV Anl 3 siwhe Carotin
* Pyndoxn
Natronlauge ’ N - n —
siehe Natriumhvdroxd Fyidounbvarochiond - 1 [3 Anl 2478
Natursole — — MuTWassV s \itaminV §1a
Nicotinssure. Niacin 175 " DV Ant.2A/B Q
Nicotinsaurearmid - ViamunV §ta * Quellstarke
Nitntpokeisaiz - 10 Flewschv Anl. 1 o} siehe Starke.
2\NerkV §s enzvmatisch moditizien
Norbixin Ei60b 1 ZZulv Anl.6A/B und Starke.
o phvsikalisch modibzient
Octvigsilat E313 3 %Zulv A::. :xg D R
Ormithin — — iatV Anl. Kaucharom:
Urthophenviphenot 20 2 ZZulV Ant.JA/8 aucharomen ) - — KaseV
Urthophosphorsaure £338 Y ZZulV Aut.2.5C Kauch: tmsch emwickeit - - v 3 14
Jzon - -— TrinkwV Anl.3 :t‘;:slh\' Nt n
Rauch verscnweiter Sages ., _ — ; Anl. 3 n
P watlzig kondensiery pane Fleischy Ani. 3 n
-Palmitovl-L-ascorbinssure £304 3 ZZulv AnL 1L.SA.6C D Resortinaimethyilether - u
DiatV Anl. 1A.2A/B Retinol. Reunviester AromenV Ani. s
:"I“.s?h’:lv ?\ll‘ll N b siehe Vilamin A .
et Anl Rhodoxantun
MilchErzV Ank2 D * Kiboflavin s vz Anl.6 A
KaseV Anl.3 D Riboflavin-5-phusphat 101 2 ) 2Zulv
Parahvdraubenzoesaure. PHB Diatv Anl.6A
sishe p-Hydraxtbenzoesaure VitamiaV g\'l". 2A.28
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Fundstellenliste
Zusatzstoite
ot Funanonen Homeorsunmn
2Verky
~ema Nummor Lasie Zulessunesn
1 N ¥ - A
Rubinpigment BK
siehe Lithoirubin BK
Rubixanthin El61d 1 22utV Anl.6A
S
Sacchann !
Saccharin-Natrium ZZulV §$60.Anl. 7 A/B D
Sacchann-Kafium -— 9 Oiatv L]
Sscchann-Calcium i .
Salzsaure 507 [ ZZulV r)
. TrinkwV
Sandarak, Sandarakharz - ? ZZulV
Sauerstoff - 10 FleischV D
TrinkwV
Schelieck 904 7 ZZulV
. KaffesV
Schwefel - 10 AVO WeinG
Schwefeldioxid.
schweflige Saure E 220 2 ZZulV
Diaty
TrinkwV
AVO WeinG
Schwefelsaure 513 6 Z2Zulv
TrinkwV
L-Serin - 8 ZZulV
Dimtv
AromenV
Sitber E174 1 ZZulv
1w TrinkwV
Silberchiond H
Silberchlond-NaCl-Kompiex } —_ 10 TrinkwV
Silbersuifat |
Siliciumdiooad
siehe Kieseisaure
rbinssure E200 2 ZZulV Anl.3A/B
Diatv Anl. LA
AVO WeinG An.7und 14
Sorbit E 420 9‘ ulV AnL.2.5C.6C o
Sorbitsirup £420 10 DiatvV §8a.Anl. 1A
FleischV 3 D
SpeiseeisV §2»8 D
AromenV Anl.S 0
Starkescerat. - 5 ZZulv Anl. 2 D
acetvhrerte Starke MilchErzV Anl.2 D
NaseV Ant. 3 D
AromenV Ank. 5 o
Starkasdipat, scetvhenes
acetvhiertes Distarkeadipat - 5 2ZulV Ank. 2 D
DistV AnL1B
MilchErzV And.2 D
KaseV' Anl. 3 D
AromenV Anl.S o
* Starke.
enzvmansch modifizierfe _— 5 —
* Starke. gebleichie —_ 5 —
Starke. oxigatuiv abgebaute —_ 5 ZZulv Anl. 3 D
* Starkephospnat. Mono- ung Us- - 5 -
Slarkephosphal. acetvhiertes
acetvhiestes (hstarke- .
phosphst - ] 2Zulv Ank 2 ]
Diatv Anl18B
MilchErzV Ant. 2 ]
KaseV AnlL 3 D
AromenV Anl.§ o
° Stark phat.
phosphatiertes
hosphatiertes
istarkephasonat - 5 —
* Starke.
vhvsikahisch modifinerte — 5 —_
N glarh. sauretenandette - 5 —
* Steannsaure 570 s -
Stickstoff - 10 2ZulV Anl. 2 D
RaseV %4 ]
FruchtsahV §2
Fruchtnektarv §.2
Bier L)
Sudanblau 11 cn 1 ZZulv AnL.8A
Sudanrot
stehe Coresrmt G
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solle ¥ onvdacotien aemorsunaen
Zvenv
ame Nummer Liste Juiassunges
. . 4 “
x b ZZulV Ant.2
553 k ! .
Talcum, Talbum Fleisﬁh\' . Am-2
-— 1 Fruchtsatt §2
Tespin FruchtnektarV §2
AVUI“?N!\U An'. 7 8
Ew2 1 ZZu Anl.b Ar
{‘:L':;lun - 8 ZZulv Ant.2 D
Diatv AnL 2B
Qimnmv .-\“:h 5 g
; - 7 ulV Anl.2
m.'ﬂ‘.’x%’.'f;f"” soel E233 2 Zulv AnL.3AB
Thiaminchiond-hvdrochiond - 1 Diatv. Anl.ZA/B
Thiaminanrat VitaminV Nla o
LThreonin — 8 ZulV Anl.2
Diatv Anl.ZA/B
AromenV Ant. S D
Titandioxid Emn 1 2Zulv Anl.6A/B
~ aipha-Tocapherol. svnthetisch E 107 3 -
-Tocopherol.
%:::r::usch ® £308 a ZZulv Anb. 1.5 A g
deita-Tucopherol. svnthetisch E 309 FleischV Anty
* Tocopherothaltize Extrakte E306 3 -
naturhichen Ursprungs
herviecetat H
;22}::;:&;7&::«1“ } - n DiatV Anl.zA/B
B "
;?w:f\;‘:gl;:n | VieminV yla
beta-Tocophervi- H
hvdrogensuccinat l . _— Anl2 o
E413 ul Anl.
Traganth FleischV Ank.} D
MilchErzV Anl. 2 b
KaseV Anl 3 g
SperseersV Y2a
A‘::menv Anl.S D
Trikaliumsaize
sehe Kalium ...
Trinatnumsaize
siche Natnum ...
LTwvptopnan } - —~ DV AnL2A/B
“Tvrosin
u
Ultramann €12 1 ZZulv Anl.6A
N 8 ZZulv Ant.2 ]
Vali —_ ul nt.
Lvelin DiatvV Anl.2A/B
AsomenV Anl.5 o
* Vanillin — 8 -
Vanillinscetst - 8 AromenV AnlL5
Victoriabisu R ¢ 2 2ZulV Anl.6 ATB
Victortablau B [}
Vnlamn R
siehe Echtsaureviotett K
Violaxanihin E6re H 2Zulv Anl.6 A/B
. — \
N '?z‘n"i'n‘lﬁ::&‘.“ , - 1" Datv Anl.2A/B
Vitamwn-A-palmatat. VitaminV yih
Retinvipslmutat l
Viamin 8.
siehe Thiamin-
Vitamon By
siehe *Riboflavin
Vitamin B,

siehe "Pyvndaxn
Vitamin 84,
siene "Cobalamin
Vitamin C
siehe *L-Ascorbinsaure
Natrjuto-L-ascorbat
Kaliurm-L-escorbat
Calcium-L-ascorbat
Patmttovi-L-Ascor-
binsaure
Vitomun Dy
sizhe Ergocataferol

16

(feuibLIO seWLedsal) BunuomueagebeluyY - 49 “I1IAX 9V/86TY

0C UOA /T



e AB uBWe | led Mmm

L 12

BRD
Fundstellenliste
Zusatzstoffe
Ry JE—— Armeriuasen
it
earme “oummmer 1iaw otavsuneen
.
Vitamun D
strehe Cholierai rert
Vitamn £
sweite Tovapherote
Vitamn k
st “Ph e minon
Vitamun k.
~whe ‘Fatms.ninon
w
Wachse. nukrohnisialhine wnr - Anla "
Warhsester —_ s Ant.2
Wascerglas - - ;
Waserrstetiperuxia - 1 ::} g ::
* Wonsaure E134 . -
Wallwacits e - Zdulv Anl.2 n
X
Xanthan Ed15 3 ZLZalv Aal 2 H
. Aroinent \al. 5 [ H]
Nanthonhvile
e Flavavaninin
Luten
Arvptoxeanimin
Rubwwntmin
Ludax,
Rhsseforxa
Canthavantom
am - . ALV el 2 n
1hay SHa
7
Zinkacetat
Lankchiond
Zankateat e
Zaskbuennat - - i\’ Anl.2A:8
Zinhoxy
Ziksuitat
Zatsare
swhe {atrate
Zuskerglvroende 4 ZZulv
Zuckerkulor. Zuckereanieus : ll:l\' t::: ; AsB 0
AVOWent; An.7
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Das V

Verzeichnis der EWG-Nummemn

h en()u.n die Nun der Z! ffe. die in

sind. Erfabt sind

der B

ferner die Nummcrn der bmﬂa. die bes du Knnnulcnn\mg und

in bezug sul

wi
\vm Dnm Stofte sind mst emem blemch;n ) gel:ennzeudb
Das A

Sloﬂa u identifizieren.
Die end%‘ulngcn EWG-Nummern sind mit einem E versehen.

Die vorla:

E 100

E 101
10Ma

mmmmmmmmEmmmmmmmmmmm
: »

rmrmnmmmm M mmm
. ~
N
-]

gen EWG-Nummern Uagen keinen Buchstaben.
Kurhumun
* Lactoflevin. Riboflavin
Riboflovin-5-phosphat

Echtes Karmun, Karminsoure. Cochenille
Azorubn

Amagranth

Cochentllerot A

Erythrosin

Patentblau V

Indigoun I, lndlgolmmm

Chiorophvll

rbindung des Chi
BS.1

Kupfer

Bri!

Zuckerkulor

Brilliantschwarz BN .

Carbo medicinahs vegetabilis

*bets-Laronn

alphs-Carotin. gemma-Carotin

Bixin, Norbixin

Capsanthin. Capsorubin

Lvcopin

beta-Apo-8 -carounal - .

beta-Apo-8 -arotinsaure-ethviester

Xanthophvlile:
Flavoxantiin
Lutein
Kryptoxanthin
Rubixaninin
Violaxanthin
Rhodaxantin
Cantharanthin

Beetenros. Betanin

Anthocvane

Calctumcarhonat

Titandoxid

Eisenaxtae und -hvdroxide

Alumsmum

Silber

Gold

8K. Luholrubin BK

Sorbinsaure
Natnumsorbat
Kalwmsuorbat
{alusumsornat
Benzoesaure
Natriumbenzoat
umbenzoat
tumbenzoat

ol

p-t tester
p-Hydronbenzorsaurvethviester.
alnumwrhmduml \

|l :‘ : propviester

P
gamumvemmdunz
-Hyd
Qalnumvvrhnndunﬂ
Schweleidiond
Natnumsuitn
Natnumhvdrogensutt
Natrrumassutht
Aafrumdisuihit
Calcumsumt
Calciumbhvarogensutit
Kaliumhvdroeensuttit
Hiphenvi. Diphenvl
Orthophenvipnenoi
Natnumorthophenviphenatat
Thisbendazot
Amesensaure
Natnumtormiat
Calciumtormiat
Hexamethvientetramin

E 250
E 251
£ 252
E 260
E 261
E 262

262
E 263
E 270
£ 290

296

297
E 300
E 301
E 302
E 304

,,
§

mmmmmmmmmm
-
73

rmmm,m mmin
@
=4
2

Antoge 2

Natriummtest
Natriumatrat
Kaliummisat
* Essigsaure
Kaliumacetat
Natriumdiscetsas
Natriumacetar
Calciumaceinl
* Milchsaure
Kohlendioxid
* L-Apfeisaure
DL-Aplelsaure
* Fumarssure
* L-Ascortinssure
* Natrium-L-ascorbat
Calcium-L-ascorbat
6-Palmitoyl-L-ascorbinsaure
(I. Ascoxhvlpulnnuﬂ
stark pheroihaitige E.
Unprungs
B » 1o by heral
hmticrbh i Trcreh 0y
hes delta Tocopherol
p{lgalln!
allat
Dodervl ailat
Butvihydroxiamisol (BHA}
Butvlhvdraxuotuol {BHT)
Lecithine
Natniumiactat
Kaliumiactal
Calciumisctat
Magnesiumiactat
“Citronensaure
Natniumcnrate
Kaliumaitrate
Calciumaentrate
*Li+IWeinsaure
Natnumtartrate
Kaliumtartrate
Natnum-Kalivmtarerat
Urthophosphorsaure
Natnumorthophasphate
Kahumonrthophosphate
Calciumorthophnsphate
Magneswmonhophosphat
Natriummalate
Kaliummalate
Calaummalat
Metaweinsaure
Calciumtartear
Adipinsaure
* Bernsteinssure
Nicotinsaure
Alginsaure
Natriumalginat
Kaliumalginat
Ammoniumaiginat
(’.‘slcmmll‘unal
Propviengivikoialginat
Agar-Agar
Carrageen
johannisbrotkernmehl
Liuarkernmehl!
Traganth
Gummi arabrcum
Xanthan
Sortat
Mannit
Glveenn
l'-lmn Amidiertes Pekisn
von Ph
l)vphnsphate Natrium. und Kahum-
Triphosphate. Natnum- und Ralium-
i'ul\phuspnam Natrum- und Aabum-

\Mikrok I Coilub Cablagd 5

Methvicel iufose )}
Hvdroxvpropvicetlulose .

Carboximethvicefiulose

Natnum-, Kalium- oder Calciumsalze der
Speisetentsauren

Mono- und umhcende von Speuelenuuren
Mono- und gl von S

verestart mit

0Z UOA T
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- Fundstellenliste
Zusatzstotte
E 472a - Essiesaure 332 Calsumsiticate
E im2h - \Milchsaure 553a Magnesiumsincate
£ ar2c « Ctronensaure 5%3h Talkum
E arz2d ~ \Weinsaure 554 Alumimumsilicate
E 472e ~ Monoeacesvi- und Diacetvl-Wmnsaure 538 Bentanu
K 4726 - Essigsaure und Weinsaure 570 ‘. Steaninsaure
E 474 Zuckemivcende 572 AMagnesiumstearat
E 478 Polvgt vin 5§ 373 * Glucansaure
00 Natnumcarnanate 57% {lucona-delta-lacton
501 Kahumcarbonate 576 Natrumeluconat
503 Ammoniumcirbonate 577 Kativmeiucona
S04 Magnestumeartonat 578 Caluumeluconat
507 Safzsaure 879 Eiseneiutonst
S08 Kahumchlond : 580 Magnesigingiuconat
504 Calciumchiorid © 620 Glutaminssure
510 Ammomiumchlond 31 Natriumelutasaat
S11 AMagnessumchiond 622 Kahumelutamat
514 Sthwetelsaure 623 {alciumelutamat
514 Natri Natriumhvd 825 Magnessumeiutamat
S15 Kal ifal. Kaliumbvd i 627 Natnumeusnylat
516 Calcaiymsuitat ; ne8 Kaliumguenviat
SE7 Ammonsumsuitate H 631 Narnununosinat
320 Aluminiumsuifat 632 Kaliuminosinat
523 Alumimumammonsulfat 616 Maliol
524 Natriumhvdroxid ;637 Ethvimaito}
%25 Kaliumhvdroxyd L Hiznenwarns
526 Calciumhvdroxsd . Candebilawachs
527 Ammonsumavdsoxid 3 arnaubawachs
528 Magnesiumnvdroxid ang Seheblack
529 Calaumonid 905 Paraffinol. Hartparatine
510 Magnesiumoxd nih Benzoe-Harz
535 Natriumhexacvanoterrat 11} un7 \Mikpokristathine Wachse
56 Kaliumhexacvanotersat til§ 9l Wollwachs
0 Dicalciymaiphosphat 15 Kolophunester
543 Calciumnatnumpotvphosphat i L-Lestein, L6 steenhvdrochiond
44 (Caiciumpoivphosphate "2t L-tvstin
5561 Natnumsincate Y25 Chior
351 Kieseisaure. sl tumdioxid R¥Y Chiordioxd
Anioge 3
Zusammenstellung der wahiweise ver en Bezeich 2
{§ 6 Abs. 3 Salz 2 Leb ittel- K gsverordnung)
Die Leb £-K h d: gibtan b (
tem Umifang die Moghchken. v Verzechnis der Zutaten an- ¢ t‘:.'.'.‘.‘?.'..'.’.‘:'.‘.‘?,‘.‘.‘i'.‘:..‘" :..'.f..m. m;:
stelle der h hen B h der ver t Nummes it
Stoffe veretntachie bzw. tur den Verbrauches verstandlichere 8e- & ¢30nn E160a alphasaronn
undn L Failten tur eng muein. 4 E 1603 beta-Caroun
ander verwandte. unterschiedhiche Sinffe ein una dieselbe Be- | E160a gamma-Carotin
h 2u g e B h sich aus ( Carotinord E160b Bixin
Anlage 2 Spalite 6 der Z 1f-Verk Sie wer- | E160b Norbixw
den hend 1n alph h henfe . qeben | Elwg Capsanthin
henden Ei " wie de CWG-Num- t 160d Lvcopin
un:i den nisprechene: sowie deren EWG-Num! : E160e beta-Apo-8--carotinal
mern geRe! 1 £1601 bheta-Apo-8 -carohin-
Moglho Bezan hnune im Et——— H saure-ethvlester
\repowheus der Luteten ileende Sintle ¢ Chumn — Chmin
Summer same . —  Chininhvdrochlond
Avesuliam —  Acesulfam-K ' —  Chimnsuitat
Aplelsaure 196  DL-Apfelssure } Chiorophvi £ 140 Chlorophvil
296 L-Aplelsaum E 141 Kupterverbindung des
296  D-Apfelsaure i Uhioraphviis
* F
Aleinst E400  Aluinsaure § Cyclamat - &:"“,’”‘“""“"m“’
E401  Natrsumalemnat H —  Natrumeycltamat
E302  Kaliumalainat ! Calciumevciamat
£403 Ammoniumaiginat D e CIUMETC
£408 Calciumalmngt H Gallat E310  Propvigaliat
£405  Propviengivcolalmnat E31t  Qowvigsllat
£136 A i £312  Duodecvigailat
\menensaure 144 \;"';m:;‘n’;' Uelbes Blutlaugensaiz 335  Nanumhexacvanoterrat il
£238  Calciumtorme . 536 Kaliumhexacvonoterrat {ii}
-~ Calciumhexacvanoterrat {H}
Ascotbinsoure €306 L-Ascorbinsaure ° Guanviat 627  Natnumguanviat
E gg; i\:-:num-twrou 628 Kabumguanvial
~sicium-L-ascoroat .
E304  Paimiovi-L-ascortinssure ! Inosinat :g; ::m‘:;",:::,::‘
Benzozssure E210 Benzoessure i lodat ~  Natnumoaot
E211  Natnumbenzaat i —  Kaliumjodat
E212  Kaliumbenzoat ! Kaliumcarbonat 501 Kaliumcarbonat
E213  Calciumbenzoat i 501 Kaliumhydrogencarbonat
98.Erg.-L1g.(1.8.1992) 19

Mgt he Bosmehnung wn. \erwondter fur Moghche pn tur
) dor Lurasea Nussouy Nome
Nummer Nawe °
Kieselsoure 550 Natnumailicate - Spize der Apfelsaure :!;ll) NK:I?;::::::.
:?: Kimlls:‘:rl' 352  Calciummaiate
§52 ' Calcumailicate Salza der £331  Natriumcirate
$530 e nesiumstitcate Citronensaure E gg; E‘,‘L‘—"“‘“'"T
5535 Talkem ) umcttrote
55 Alumimiumsilicote Salza der Essigsaure E261 Kaliumacetat
Kuhlensaure E232  Kohlendioud E262 :nnumdml:nlm
— toffdispersionen 262 atriusnacetal
Kunsistoffuberssg :ﬂwm‘l g E263 Calciumecetat
Lecithin E32t  Leathine Solza der Milchsaure E32S  Natriumiactat
onoglyceri yceride von E326  Kaliumlactat
M ¢ Ean g:mauum:n £327 (‘.-.lciumlacxl::_ 5
i i Mono- und Diglvceride Salze der Speisefett- E470  Natnum-. Kalium- unc
Moso-und igtycerid  £473 Wl:??‘wd‘“““f'ﬂ sauren Calciumsaize der Speiso-
Natriumearbonat ESG0  Natnumcorbonat . fettsauren
E£5c0  Natnumhydrogencarbonet Salze der Weinsaure E §§§ Q"h"m,:mnn:.
Niocin 375  Nicotinsaure aliumianret
Nitroy €251 Natnumnitrat 354 ﬁ:lunmli:mmmm'
£252 Kaliummtrat Ea37 ""‘”f ;
Oleat E470  Natriumoleat Schwefeldiaxid EE.‘ ﬁ? s':'c:::m&.m
E470 Kaliumoleat 1
Orthophenviphenol ~ E231  Orthophenyiphenol g2 Notriumbydrore nsulit
opnant 232 Natriumorthophenyl- gz Kaliu‘:nd sl
henot :Il:u:ﬁ( D-pantothenat Bz ?{‘-"“:“‘h“":“ sulfit
3 - i 227  Calciumhvdrogen:
pantet —  Calcium-i-pantothenat £228 Kaliumhydrogensultit
Paraffin 508 P_‘""‘“L o bi £200 Sorbinssure
ggg Han paraffin. svnthetisch E §g; Ea:g;mn
997 Mikroknstalline Wichse £303 (’:I;"um .
Paraffin mit Kunststoff- —  Polvethvien, st 570 Steannsaure
tz Polvoleline. niedermole- earat o e stoarat
usa bular. Polvisobutvien. 4B 0
r -Mi agnesiumstenrat
isobutylen-isopren-Misch-
ivmenisat Tocopherol E308 slang:oo lhemm'l:::l-
vclohautschuk uge e -
-Hvdroxibenzoesaure- lichen Ursprungs
PHB-Estet Eame 3t:vvlulcr. i E3o07 si“:::—"l‘" ”
215 -Hydraxibenzoesaure- alphs-Tocopherol
E epihviluler-Nolnumver- E08 “;'m'ﬂf;mm
E216 hf;‘g?dmn“ 1benzoesaure-n- E 309 fcmhemches
‘:)rop'vlaslol' delto-Tocopherol
-Hydroub W M Mono- und Diglvceside
£ z é . und Dig} ving von Speisetetisauren.
rndung varestert mit
E218 p-H;;dmnlnnmesaum— £ 472; - ﬁ? soure
methvlester £472b - Mil ure
E219  p-Hyvdroubenzoesaure- E472¢ - Citronenssure
methviestes-Naisium- E4724 - Weinsoure
verindung £472e - i\)‘.mo'.,;fm; :;.‘g‘m
Nat: orthophosphate acetyl-
Prosphot g 3209 k:l::n‘:n":mhop osphate E472f - Essigsouround
E341  Caluumorthophosphate Weinssure
E4500 Natrum-Diphosphate Vitamin A ~—  Vitamin-A-acetst
E450a kahum-l;_np :sp ;le —  Vitamin-A-paimiat
E450b Natnium-Tnphosphate N —_ samin-chiorid-
E450b Kglmm-Tnpggosp ate Vitanun B, R‘;::'C'M‘;" ‘;’
540 ? ‘?k'unﬁ‘ l‘)’x:ol;:si&':nl —  Thiaminnstsat
—_— alcium-i
\i E10t  Riboflavin
Phosphorsaure £332  Onhophosphorsaure tamin B, O ol in-5-phos-
Polvgiveernester £475  Polvgiveennesier von phat-Natrium
Speuefertsauren Vitamn By —  Peridoxin
Polvphosphat E£450c Nunump«ls&v 03] 2 :e Z  Pyridoinhedmehiond
B e ampolv- Vitamin B,y —  Cobalamin
e ppias | B e,
544 aluumpolvp ate 1 Natrtum-b-asc
' —_— -L-asco
Provitarmn A E160a belnurgnn €302 (k,:ll:_‘:::n-
Uuelistark - p:::;k;ﬂ::: o E£304  Palmetovl-L-ascorbinsoure
z .. ~
—  enzvmaotisch modifi- Vitamin D — [-:.x_qocalcllml.(,alnlcrol.
l'eboln'hsm'kLmoﬂ i E;::ml‘c)l'hml Vitamin Do
Riboflavin o b in- phot : Cholemlulaml:ch:nlulann.
) 100 ﬂ:lboﬁnl- '..: -3-Fhosphot Vitamin Dy-cholestenn
Ssccharin = an Vit 3 £365  stark tocopherothaitige
o s’“m"""ﬁi';ﬂ.?.'f:' Hemin l‘-."'muklln;’murhchm
—  Secchann-Calcum rsprul
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Fundstellenliste
Zusatzstoffe
v \ [ ' Mogiiche Bezhoungin Verweadbas fur
Verzawhn Ser Lutsten tuigenos Stolle e Lutatrr
summer Name vummor - Nams
E£307 synthetisches Xanthophvil E161a Flavoxanthin
alpha-Tocopherol E161b Lutein
— %lpm. und beta- E l:l; ;npmxa:ﬂnn
ocopherviacetat 161d Rubixanthin
—  alpha-und beta- Ei6le Violsxanthiy
Tocophervisuccinat E163f Rhodaxanthin
Vitamuin K «~—  Phyilachinen. Vitamin K. E161g Canthaxanthin
—  Famochinon. Vitamn K, 7
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