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Die Abgeordneten zum NationalratIWabl, Freundihnen und Freunde
haben am 12. November 1991 unter der Nr. 1910/J an mich eine

schriftliche parlamentarische Anfrage betreffend o ‘i S

.Milchhygieneverordnung gerlchtet die folgenden WOrtlaut hat.» :

"l. Wann findet die nachste Sitzung des Standigen
Hygieneauschusses statt?

2. Ist es mdglich, ein Exemplar des ausgearbeiteten Entwurfes
der Milchhygieneverordnung zu bekommen? :

3. Stimmt es, dap fir den Entwurf der Milchhygieneverordnung das:
deutsche Modell als Vorbild dient?
a) Wenn ja, was sind die -wesentlichen Punkte der deutschen
Verordnung? _
b) Welche konkreten Mapnahmen sollen ubernommen werden?
c) Mit welcher Begrﬂndung dient das deutsche Modell als
Vorbild? _

4, Wle setzt sich d1e von der Codex-Kommission bestellte Gruppe N
des Standigen Hygieneausschusses zusammen? .

5. Ist es méglich, in diese Gruppe einen Experten zu entsenden?”

Diese Anfrage beantworte ich wie folgt:

www.parlament.gv.at



2von 22

1904/AB XVI1I1. GP - Anfragebeantwortung (gescanntes Original)

-2~

Zu Frage 1:

Die ndchste Sitzuhg des Sténdigen Hygieneausschusses der Codexkom-
mission findet am 13. J&nner 1992 statt.

Zu Frage 2:

Dem Sti#ndigen Hygieneausschuf liegt zur Zeit eine von der Codexun-
terkommission fiir Milch und Milchprodukte erstellte Arbeitsunter-

lage vor, die im AusschupB beraten wird.
Es handelt sich dabei um eilnen Fachvorschlag fiir die Ausarbeitung
eines Entwurfes einer Milchhygieneverordnung. Ein ausgearbeiteter

Entwurf der Milchhygieneverordnung liegt derzeit nicht vor.

Zu Frage 3:

Bei der Ausarbeitung des gegenstdndlichen Verordnungsentwurfes
wird auf Konformitdt mit den einschl&gigen EG-Richtlinien zu
achten sein, wobel die in Kopie beiliegende deutsche
Milchverordnung als in innerstaatliches Recht umgesetzte
EG-Richtlinie angesehen werden kann.

Die deutsche Milchverordnung stellt daher zweifellos aufgrund der
darin bereits eingearbeiteten praktischen Erfahrung eine zu beach-
tende Arbeitsunterlage dar. Da die Grundsdtze der Hygiene nicht an
den Staatsgrenzen innerhalb Europas enden ktnnen, sind dariber
hinaus nachstehende Richtlinien der Europ#dischen Gemeinschaft von

Bedeutung:

EG-Richtlinie 85/397 vom 5. August 1985 zur Regelung gesundheitli-
cher und tierseuchenrechtlicher Fragen im innergemeinschaftlichen’
Handel mit wdrmebehandelter Milch, ge#ndert durch die Richtlinie
86/662; o
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EG-Richtlinie 89/362 vom 26. Mai 1989 ilber allgemeine Hygienevor-
schriften fiir Milcherzeugerbetriebe; '

KOM 89/667: Vorschlag fir eine Verordnung (EWG) des Rates mit
Hygienevorschriften_fﬁr die Herstellung und Vermarktung von Roh-
milch, Werkmilch und Erzeugnissen auf Milchbasis vom 13. Februar
1990; "

KOM 89/672: Vorschlag fir eine Verordnung (EWG) des Rates zur
Festlegung von Hygienevorschriften fiir die Herstellung und das
Inverkehrbringen hitzebehandelter Trinkmilch vom 23. Mirz 1990.

Ferner soll noch gepriift werden, inwieweit Teile der Entscheidung
der Kommission vom 14. Februar 1991 (91/180/EWG) zur Festlegung
bestimmter Analyse- und Testverfahren fiir Rohmilch und wdrmebehan-
delte Milch zu beriicksichtigen sind.

Zu den Fragen 4 und 5:

Die Zusammensetzung des Stdndigen Hygieneausschusses der Codexkom-
mission ist durch § 53 Lebensmittelgesetz 1975 geregelt.'Eine
dariiber hinausgehende Entsendung von Experten ist nicht mdglich.

Eine Liste der Mitglieder des Stdéndigen Hygieneausschusses ist als

Beilage angeschlossen.

Beilage

Sl
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Yerordnung
iiber Hygiene- und Qualitdtsanforderungen
an das Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbrlngen von Milch

(Milchyergrdnung)
Yom 23. Juni 989

Es verordnen
~der Bundesminister f0r Emahrung, Landwirtschaft und Forsten

aut Grund des § 1 Abs. 2, des § 9 Abs. 2, des § 37, des § 40 Abs. 1 und des § 52 Abs 1 Satz1und Satz 2 Nr. 2 -
Buchstabe ¢ des Milchgesetzes in der im Buncesgesezblatt Teil lil, Gliederungsnummer 7842-2, verdffentlichten
bereinigten Fassung in Verbindung mit Artikel 129 Abs. 1 des Grundgesetzes im Einvernehrmen mit dem Bunoesmmxs.er
far Jugend, Familie, Frauen und Gesundheit und nach Anhorung eines Sachverstandlgenbelrats und

auf Grund des § 79 Abs. 1 Nr. 1 in Verbindung mit § 17 Abs. 1 Nr. 5 des T“erseuchengesetzes ln der Fassung der
Bekanntmachung vom 28. Marz 1280 (BGBI. | S. 386) sowie .

cer Buncesministar {ir Jugend. Fzmiiie, Fraven und CGzsurchell -
auf Grund des § 9 Abs. 1 Nr, 1 Buchstabe b, Nr, 3 und 4 Buchstabe a, des § 10 Abs. 1 Satz 1 und des § 19 Nr. 1, 2

Buchstabe b und Nr. 4 Buchstabe b des Lebensmittel- und Bedarisgegensténdegesetzes vom 15. August 1974 (BG8l. |
S. 1945, 1946) im Einvemehmen mit den Bundesministem fGr Emahrung, Landwintschatt und Forsten und fur Wirtschatt,

auf Grund des § 32 Abs. 1 Nr. 10 des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténdegesetzes im Emvemshmen mit den
Bundesministem {Gr Wirtschaft und fr Arbeit und Sozialordnung,

auf Grund des § 44 Nr, 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes und

auf Grund des § 49 Abs. 1 des Lebensmmel- und Bedarisgegensténdegeselzes im Einvernehmen mit dem Bundes-
minister der Finanzen:

§1

Anwendungsbereich

(1) Die Vorschriften dieser Verordnung sind anzuwenden auf das Gewinnen, Behandefn und Inverkehrbringen von
Rohmilch sowie auf das Herstellen, Behandein und Inverkehrbringen thermisierter und warmebehandelter Milch.

(2) Die Vorschriften dieser Verordnung gelten sinncema8 auch fir-Milch anderer Tierarten.

§2
Begriffshestimmungen
im Sinne dieser Verordnung ist

1. Rohmilch: das unverdnderte Gemelk einer Kuh oder mehrerer Kahe, das nicht Gber die Gewmnungs.emperatur
erwarmmt worden ist;

. thermisierte Milch: gereinigte Rohmilch, die nach Anlage 6 Nr. 1.4 erwdrmt worden-ist; ,

. wdrmebehandeite Milch: gereinigte Rohmilch, die nach Anlage 6 Nr. 2 warmebehandelt worden ist;
. Konsummileh: Milch, die dazu bestimmt ist, an Verbraucher abgegeben zu werden;

. Erzeugerbetrieb: Betrieb, in dem Rohmilch gewonnen wird;

. Milchsammeistelle: Betneb in dem-Rohmilch von Erzeugerbetrieben angenommen, gekihit und zwischengelagen
wird; '

[o T ¢ L B~ S 7~ T o )

7. Be- und Verarbeltungsbetneb Betrieb, in dem Milch be- und verarbeitet wird;

8. Versandland: Milgliedstaat der Europasschen Wirtschafisgemeinschatt, aus dem wérmebehandelte Milch in den
Geltungsbereich dieser Verordnung verbracht wird;

9. Bestimmungsland: Mitgliedstaat der Euroom,,chen Wmscha{tsgememschaft m den warmebehandelte Milch ver-
sandt wird;
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10. amtlicher Tierarzt: der von der zustdndigen Behdrde beaufiragte Tierarzt. -

§3
Gewinnen und Behandeln von Rohmilch-.
(1) Rohmilch, die zur Abgabe an andere bestimmt ist, darf nur
1. von Kihen gewonnen werden, die den Anforderungen der Anlage 1 Nr. 1 entsprechen,
2. in einem Erzeugerbetrieb gewonnen werden, der den Anforderungen der Anlage 2 entshricht und
3. unler Einhaltung der Anforderungen der‘Anlage 3 gewonnen und behandelt werden.

(2) Rohmilch darf von Milchszammelstellen nur angenommen, gekihlt und zwischengelagert werden, wenn
1. diese den Anlorderungen der Anlage 4 Nr. 1 und 2 entsprechen und
2. die Anforderungen der Anlage 5 eingehalten werden.

§4

- Herstellen und Behandeln von wirmebehandelter Milch

{1) warmebehandelte Milch darf nur in Be- und Verarbeitungstetrieben, die den Anforderungen der Anlage 4 Nr. 1 '
und 3 entsprechen, und nur unter Einhaitung der Anforcerungen der Anlage S hergestelit und behanceit werden.

(2) Zum Hersteilen warmebehandelter Milch dar nur Rohmilch oder thermisierte Milch verwendet werdén. .
1. die entsprechend § 3 gewonnen und behandelt worden ist und

2. der, abgesehen von Entnahmen bei der Reinicung und Entkeimung sowie Mafinahmen zur Slandardisierung des
Fetgehzalis, nichts entnommzn cder tugsiCct worcen ist, scweil eine Entnahme ocer Z:ogate rient in angersn
Verscnsifien geregett sl :

{3) Vor der Wirmebehandlung ist die Rohmilch nach MaBgate der Anlage 6 Nr. 1 zu behandeln.

{4) Die Warmetehandlung ist nach einem in Anlage 6 Nr. 2 aufgefGhrten anerkannten Verfahren durchzulGhren. Wird
pasteurisierte, ultrahocherhitzte ocer sterilisierie Milch hergesteilt, so sind die nach Anlage 4 Nr. 3.6 vorgeschriebenen
Einrichtungen zu verwenden. Dzbei sind der Temperaturverlauf wahrend der Erhitzung sowie der Betriebszustand der
Einrichtung beztglich Umlauf, Durchlaut und Reinigung mit dem Temperaturschreibgerét aufzuzeichnen. Die Dia-
gramme des Temperaturschreibgerats sind tiglich mit dern Datum zu versehen und zwei Jahre aufzubewahren.

§5
Zusitzliche Vorschriften fir das Herstellen und Behandeln
von wirmebehandelter Konsummiich

(1) Konsummilch ist vorbehaltlich der §§ 6 und 7 einer Warmebehandlung nach § 4 Abs. 4 Satz 1 zu unterziehen.

(2) Zusatzlich zu den Anforderungen nach § 4 darf zum Herstellen von warmebehandelter Konsummilch nur Rohmilch
verwendet werden, die bei den Untersuchuncen nach § 1 der Milch-Gdteverordnung mindesiens folgence Anicrcerun- i
gen eriGilt; . R

1. Einstufung in Klasse 1,

2. Gehalt an somatischen Zellen im arithmetischen Mittel Gber crei Monate bis zum 31. Dezemper 1882 weniger als
€00 000 je cm?, danach weniger als 4G0 GCO je cm?,

3. Gefrierpunkt kleiner oder gleich minus 0,515°C ung
4. Hemmstotfe nicht nachweisbar.

Abweichungen von den Anforderungen nach Satz 1 Nr. 1 und 2 bleiben unbericksichtigt, wenn im folgenden Mcnat die
Keimzahiwerte bis zum 31. Dezember 1992 weniger als 300 000 je cm?, danach weniger als 100 000 je cm® betragen und
der Gehalt an somatischen Zellen bis zum 31. Dezember 1992 weniger als 500 000 je cm?, danach weniger als 400 000
je cm?® betragt, Rohmilch anderer Tierarten ist entsprechend der Milch-Giteverordnung lediglich bakteriologisch zu
untersuchen und muB cie Anforderungen von Satz 1 Nr. 1 erfGlien.

(3) Wérmebehandeite Konsummilch muB so hergestelit werden, daB sie nach der Wammebehandlung den Anforderun-
gen der Anlage 6 Nr. 3 entsgricht. Eine wiederhoite Warmebehandlung ist nicht zuldssig. Zum Hersteilen von

ultrahocherhitzter Milch und Sterilmilch, cie nicht in ein Bestimmungsiand versandt werden soll, darf jedoch pasteun-‘
sierte Milch verwendet werden. 4

(4) Pasteurisierte Konsummilch ist im Be- und Verarbeitungsbetrieb unmitteibar nach der Wérmebehandlung auf
" mindestens 6°C zu kihlen und tei dieser Temperatur zu lagem. Die Lageriemperatur ist aufzuzeichnen,

(5) Bei der Abfallung von wérmebehandelter Konsummilch in zur unmittelbaren Abgabe an den Verbraucher
bestimmte Behdltnisse sind die Anforderungen der Anlage 6 Nr. 4 emzuhalten.
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§6

Vodugsmllch

§ 5 Abs. 1 gilt nicht far Vorzugsmilch, die den fir Voézugsmilch von den oberstan Landesbehdrden gesteliten,
besonders hoch bemessenen Anforderungen an Gewinnung, Zusammensetzung, Beschalffenheit, Behandlung, Ver-
packung und Befdrderung gendgt.

§7
. . . Milch-ab-Hof-Abgabe -
(1) § 5 Abs. 1 gilt femer nicht {iir Rohmilch, die im Erzeugerbetrieb unmittelbar an Verbraucher abgegeben wird, wenn
1. sie im eigenen Betrieb unter Einhaltung der Anforderungen des § 3 Abs. 1 gewonnen und behandelt worden ist,

2. sie nach den Vorschriften der Milch-Gateverordnung kontrolliert wird und hierbei die Anforderungen des § 5 Abs. 2
erfolit, .

3. sie am Tag der Abgabe oder am Tag zuvor gewonnen worden ist,
4. an der(Abgabestelle gut sichtbar und lesbar der Hinweis ,Rohmilch, vor dem Verzehr abkochen* angebracht ist und
5. die Abgabe von Rohmiich zuvor vom Milcherzeuger der zustindigen Behdrde angezeigt wurde.

(2) Die Abgabe von Rohmilch ,
1. an Familienangehdrige des Milcherzeugers, Altenteiler und Verpachter des Betriebes,
2. an Personen, die im Betrieb des Milcherzeugers beschaftigt sind, und an deren Familienangehérige,
3. durch Alm- oder Alpbetriebe 2n Wanderer und Berghitten
ist auch zuldssig, wenn cie Anforcerungen nach Absatz 1 nicht erfGiit sind.

§8
Homogenisierte Milch

Milch darf homogenisiert werden; dabei muB das Fett durch mechanische Einwirkung so fein verieilt werden, daf
wahrend der angegebenen Mindesthaltbarkeitszeit keine deutlich sichtbare Aufrahmung stattfindet. = .

§9

Bezeichnung Molkerel, Meierei, Sennerei, Kiserel

Ein Be- und Verarbeitungsbetrieb darf die Bezeichnung Molkerei, Meierei, Sennerei oder Kdserei nur {Ghren, wenn er
im Durchschnitt eines Jahres taglich mindestens 500 | Milch oder eine hieraus zu gewinnende entsprechende Menge an
Milcherzeugnissen be- oder verarbeitet und die hierfir erforderlichen technischen Einrichlungen besitzt,

U : § 10

EiweiBanreicherung

Teilentrahmte (fettamme) und entrahmie Milch im Sinne der Verordnung (EWG) Nr. 1411/71 darf unter Anreicherung
mit wasserldslichen ocer suigeschlossenen MilcheiweiBerzeugnissen hergestellt wercen. Dies gilt nicht fir Milch ancerer
" Tierarten. : ~ :

§ 11

Betdrderung von Rohmilch,
thermisierter Milch und warmebehandeiter Milch

Rohmilch, ihermisiene Milch und wirmebehandeite Milch darf nur unter Einhaltung der Anforcerungen der Anlage 7

beldrdert werden. '
' S §12

Anforderungen an Desinfektionsmittel

Far die chemische Desinfektion der in Anlage 2 Nr. 4, Anlage 4 Nr. 1.5 und Anlage 7 Nr. 1 genannten Gerite und
Gegensténde dirfen nur hierfir geeignete Mittel verwendet werden; als geeignet sind insbesondere Mittel anzusehen,
die in ihrer keimabtdtenden Wirkung den Anforderungen zur Erlangung des Gitezsichens der Deutschen Landwirt-
schalftsgesellschatt, Frankiurt, oder den Pralrichtlinien der Deutschen Veterindrmedizinischen Gesellschaft, Giefen,
entsprechen. ’

§13

Anforderungen an Zentritfugen, Reinigungseinrichtungen
und Einrichtungen zur Warmebehandlung

(1) Fur die Reinigung der Miich von milchfremden Bestandteilen sowie [ir die Entkeimung von Milch dirfen nur
Zentrifugen oder andere Einrichtungen mit gleicher Wirkung verwendet werden; dies sind insbesondere Einrichtungen,
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die die Voraussetzungen der Priitrichtlinie des Instituts {Gr Verfahrenstechnik der Bundesanstalt tir Milchforschung, Kiel,
oder des Instituts fir miichwirtschaftliches Maschinenwesen der Stiddeutschen Versuchs- und Forschungsanstalt {ir
Milchwirtschaft, Weihenstephan, erfillen.

{2) Fur die Warmebehandlung durch Pas:eurisieren, Slerilisieren oder Ultrahocherhitzen einschiieflich aSeptischem
Abfillen dirfen nur Einrichtungen verwencet werden, die den in der Anlage 4 Nr. 3.6 festgelegten Anforderungen
entsprechen und von der zustindigen Behdrde 2zugelassen worden sind.

§ 14

Anforderungen an die Abgabe von Miich zu Futterzwecken
und an die Beseitigung von Zentrifugenschlamm
aus Be- und Verarbeitungsbetrieben

(1) Milch und Milchrickstdnde aus Be- und Verarkeitungstetrieben dirfen als Futtermittel nur e=cegeben ocer im
eigenen Betrieb verfittert werden, wenn sie zuvor nach einem der in Anlage 6 Nr. 2 genannten Verfahren echitzt worcen
sind.

(2) !'n Be- und Verarbeilungsbetrieten ist der Zentrifugenschiamm t&glich

1. durch Verbrennen bis zur Asche oder curch thermische oder chemo-thermische Behandlung tis zur Denaturierung
der Proteine nach Arbeitsweisen, die ven der zusténdigen Behdrde genehmigt sind, unschadiich zu beseitigen oder

2. an eine Tierkdrperbeseitigungsanstalt unter Voraussetzungen, die von der zustindigen Behdrde bestimmt sind,
abzugeben; hiervon kann mit Zustimmung der zustindigen Behdrde abgesehen werden, wenn cer Zentrifugen-
. schlamm in geeigneten Behéltem gesammelt und bis zur Abgabe unter Verschlu3 aufbewahrt wird.

{3) Werden anstelle von Zentrifugen andere Reinigungseinrichtungen verwendet, giit Absatz 2 Nr. 1 1ir die Eeseitigung
cer Rickstande entsprechend.

§ 15
Verkehrsverbote
(1) Als Lebensmittel dirfen nicht in den Verkehr gebracht werden:
1. die ersten Milchstrahlen aus jeder Zitze,
2. Milch von Kihen, die den Anforderuncen der Anlage 1 nicht entsprechen,
3. die diskontinuierich austretende Phase aus Entkeimungszentrifugen.

(2) Als Milch oder Erzeugnis aus Milch carf das Gemelk der ersten finf Tage nach dem Kalben nicint in den Verkenr
- gebracht werden.

. (3) Warmebehandelte Milch, die nicht eniscrechend den Anforderungen des § 4 Abs. 3 und des § 5 Abs. 3, Abs. 4
Satz 1 und Abs. 5 hergestellt oder behances worden ist, darf als Konsummilch nicht in den Verkehr gebracht werden.

§ 16
Ausnahmen

(1) Cie zustiandige Bendrde kann abweichend von § 3 Abs. 1 Nr. 1 urd § 15 Abs. 1 Nr. 2 zulassen. ¢z Milch veon
tuberkulose- und bruceiloseunvercicniigen XZhen, die einem Bestand ancehéren, cer die Anforderurigen der Anlage 1
Nr. 1.1 nicht edUfit, zur Hersteilung von Erzeugnissen und anderen Lebensmitieln aus warmezenanceltar Milch
gewonnen und in cen Verkenr gebracht wire,

(2) Die zustandige Behdrde kann bis zum 31, Dezember 1992 abweichend von § 3 Abs. 1 Nr. 3 fir Milcherzeuger,
ceren Milch weder zur Herstellung von Kensummilch noch zur Hersteliung von warmebehandeiter Mileh, cie in ein
Bestimmungsland versandt werden soll, vernendet wird, Ausnahmen von den Anlorderungen nach Anlage 3Nr. 5 Satz 2
zulassen.

(3) Die zustandige Behérde kann abweichend von § 3 Abs, 2 fir eine gemeinsame Milchkammer mehrerer Milch-
erzeuger Ausnahmen von den Anforderuncen nach Anlage 4 Nr. 1 und 2 und Anlage 5 zulassen.

(4) Die zustandige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1992 abweichend von § 11 fUr Be- und Verarbeitungs-
betriebe, die weder Konsummilch noch wémmebehandelte Milch zum Versand in ein Bestimmungsiand herstellen,
Ausnahmen von der Anforderung nach Anlage 7 Nr. 2.2 zulassen.

(5) Die zustandige Behdrde kann abweichend von § 7 fir die Abgabe von tnelgefrorener Milch anderer T'eranen
Ausnahmen zulassen.

(6) Die zustandige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1892 abweichend von § 4 Abs. 1 fir Be- und Verarteitungs-
betriebe, die weder-Konsummilch noch wirmebehandelle Milch zum Versand in ein Bestimmungsland herstellen,
Ausnahmen von den Anforderungen nach Anlage 4 Nr. 1.1.3, 1.1.8, 1.2 und 3.6.4 zulassen.
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(7) Die zusténdige Behdrde kann bis zum 31. Dezember 1990 abweichend von § 4 Abs. 4 Satz 1 fir Be- und
Verarbeitungsbetriebe, die weder Konsummilch noch wirmebehandelte Milch zum Versand in e\n Besnmmungsland
herstellen, Ausnahmen von den Anforderungen nach Anlage 6 Nr. 2.1.2 zulassen.

§17
‘ Verbringen wirmebehandelter Milch aus einem Versandland

Wirmebehandelte Milch aus einem Versandland darf in den Geltungsbereich dieser Verordnung nur verbracht
werden, wenn sie von einer GenuBtauglichkeitsbescheinigung nach dem Muster in Anlage 8 begleitet ist.

§18
Straftaten

(1) Nach § 51 Abs. 1 Nr. 2, Abs. 2 bis 4 des Lebensmittel- und Bedadsgegenstandegesetzns wird bestraft, wer
vorsétzhch cder tfahrlassig

1. entgegen § 4 Abs. 4 Satz 1 die Warmebehandlung mch! nach einem anerkannten Vedahren durchfuhn
2. entgegen § 5 Abs. 1 Konsummilch nicht einer Warmebehandlung unterzieht,
3. entgegen § 5 Abs. 3 Satz 1 Konsummilch herstellt oder )

4. a) entgegen § 15 Abs. 1 Nr. 1 die ersten Milchstrahlen aus einer Zilze,

b) entgegen § 15 Abs. 1 Nr. 2 Milch oder
¢) entgegen § 15 Abs. 1 Nr. 3 die diskontinuierlich austretende Phase aus Entkeimungszentrifugen
als Lebensminel in den Verkehr cringl. '

(2) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 11 des Letensmittel- und Bedarisgegensténdegesetzes wird bestraft, wer vorsétzlich
1. entgegen § 15 Abs. 2 das Gemelk der ersten fiinf Tage nach dem Kalten als Milch oder als Erzeugnis aus Milch ocer
2. entgegen § 15 Abs. 3 warmebehandelte Milch als Konsummilch
in den Verkehr bringt.

§ 19
Ordnungswidrigkeiten

(1) Wer eine in § 18 Abs. 2 bezeichnete Handlung fahridssig begeht, handelt nach § 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und
Bedartsgegenstandegesetzes ordnungswxdng

(2) Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a des Lebensmittel- und Bedadsgegensténdeéese!zes
handelt, wer vorsatztich oder fahridssig entgegen § 11 Rohmilch, thermisierte Milch oder warmebehancelte Miich
befdrdert.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 2 Nr. 3 des Letensmitiel- und Bedarfsgegensténde?'ese&ss hanceit, wer
vorsatzlich ocer fahriissig en'gegen § 17 wérmetehandelte Milch ohne Genuﬁtaugnchxelt tescheinicung in cen
Geltungsbereich cieser Verordnung verbringt. » J

(4) Ordnungswidrig im Sinne des § 46 Abs. 3 ces Milchgesetzes hancelt, wer vorsétzﬁéh cder [ahridssig
1. entgegen § 3 Rohmilch gewinnt ccer behandelt,

2. entgegen § 4 Abs. 1 bis 3 warmebehandeite Milch herstelit oder behandeft,

3. entgegen § 4 Abs. 4 Satz 3 oder 4 den Temperaturverlauf oder den Belriebszustand nicht aufzeichnet ocer cie
Diagramme nicht taglich mit dem Datum versieht oder sie nicht zwei Jahre lang aufbewahrt,

4. entgegen § 5 Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 Satz 2 warmebehandelte Konsummilch hersteiit,

5. entgegen § 5 Abs. 4 Satz 1 pasteurisierte Konsummiich nicht auf mindestens 6°C kGhit oder sie nicht bei dieser
Temperatur lagert, '

6. entgegen § 5 Abs. 4 Satz 2 die Lagertemperatur nicht autzeichnet,
7. entgegen § 9 eine dort genannte Bezeichnung fihet oder
8. entgegen § 13 eine dort genannte Einrichtung nicht verwendet.

(S) Ordnungswidrig im Sinne des §v76 Abs. 2 Nr. 2 des Tierseuchengeselzes handelt, wer vorsatzlich oder {ahridssig
1. entgegen § 14 Abs. 1 Milch oder Milchriickstande als Futtermitte! abgibt oder im eigenen Betrieb verfittert oder

2. entgegen § 14 Abs. 2, auch in Verbindung mit Abs. 3, Zenmfugenschlamm oder Huckstande aus. anderen
Einrichtungen beseitigt oder abgibt.
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§ 20
Anderung der Verordnung iiber Milcherzeugnisse

Die Verordnung Gber ‘Milcherzeugnisse vom 15. Juli 1970 (BGB!. | S. 1150), zuletzt gedndert durch Artikel 1 der
Verordnung vom 3. Dezember 1987 (BGBL | S. 2443), wird wie folgt gedndert:

1. § 2 Abs. 1 erhélt folgence Fassung: .
»(1) Milcherzeugnisse sind einer Warmebehandlung nach § 4 Abs. 4 Satz 1 der Mulchverordnung F4l] untemehen '
Dies gilt nicht, wenn
1. die Milcherzeugnisse oder :
2. bei Milchhaibletterzeugnissen und Milchfetterzeugnissen, die aus Butier hergestelit sind, die verwendete Buiter

ausschlieBlich aus Milch ocer Milcherzeucnissen hergestellt sind, die in ¢ieser Weise warmebehandelt worden sind.
Anstelle einer Pasteurisierung nach Szz 1 ist auch eine Warmebehandlung mit Apparaten und Einrichtungen
2uldssig, die von der zustdncigen Behdrde genehmigt worcen sind, sofern die erreichte Temperatur ocer Ein-
wirkungszeit Ober den fir das Pasteurisierungsveriahren vorgeschriebenen Werten liegt und in der erkung diesen
entspricht; dnes gilt nicht fir Sahneerzeugnisse, ausgenommen Kaffeesahne.” )

2. Nach § 2 wird folgender § 2a eingefic?

, »§ 2a
Herstellen von Milcherzeugnissen
im Betrieb des Milcherzeugers

§ 2 Abs. 1 gilt nicht fGr Milcherzeugnisse, die im Erzeugertetrieb hercestellt und dort unmittelbar an Verbraucher -
abgegeben werden, wenn cie zur Here siung vervendete Milch unter Sinhaltung derin § 7 Abs. § Nr.-1und 2 der
Milchverordnung genannien AniCrasrungsn cewennen ung 2a~ancain wardenist. § 7 Abs. 2 Zar Milcovergrdnun

K-1a W Netiohgnt 114}
entsprechend.”

3. § 3 Abs. 2 Nr. 5 wird wie folgt gedndert:

a) In Buchstzbe a werden die Worte .§ 1a der Ersten Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes* durch cie
Worte ,.§ 4 Abs. 4 Satz 1 in Verbincung mit Anlage 6 Nr. 2.2 der Milchverordnung™ ersetzt.

b) In Buchstabe ¢ wercen die Worle § 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchstabe b cer Ersten Verordnung zur Ausfdhrung des
Milehgesetzes” durch dxe Worte ,§ ¢ Abs. 4 Szlz 1 in Verbindung mit Anlage 6 Nr. 2.1 der Milchverordnung*
ersetzt.

4. § 4 wird wie folgt geandent:
a) Nummer 1 erhélt lclgende Fassunc:

»1. bei Milcherzeugnissen, sofern es sich nicht um Buttermileh, Reine Buttermalch Molkenerzeugmsse mit
Ausnahme von Motkenszhne, Milchzucker und Milcheiweiflerzeugnisse sowie sonstige Milcherzeugnisse, cie
aus entrahmter Milch hergestellt worden sind, handelt, die Angate , . . . % Fett* fir die Hohe ces Fetigehaits;
abweichend hiervon ist jedech

r.

2) bei Schiagsanne und Milcherzsugnissan aus Volimilch mit natlrlichem Fetigenzit der Mincestistcenant
durch die Worte ,mincesiens ... % Fett* anzugeben, - '

b) bei Milchmischerzeugnissen cie vorgeschriebene Angabe ces Fetigehalis durch cie Wone .im Miichantet
zu ergénzen,”; : .

b) folgende neue Nummer 2 wird eingziCct:

.2. bei Milcherzeugnissen aus entrzhmter Milch, die keiner Standardscrie entsprechen, cie Angabe .aus
Magermilch” ocer .aus entrahm:ar Milch*,”;

¢) ‘die bisherigen Nummern 2 bis § wercen Nummem 3 bis 6.

5. In Anlage 1 Gruppe XIV Spalte 2 Nr. 3 wercen nach dem Wort .Milchmischgetrdnk” cie Worte ,aus entrahrmer Milch
(aus Magermilch)* eingefugt.

6. In Anlage 1 erhalten die zu der Grupge 1X gehdrenden Spalten 2 bis 4 der Tabelle folgende Fassung:

2 ' 3 ‘ 4
1. Milchpulver mit hohem Fetigehalt 1. wie Spalte 1, IXb), jedoch ohne Ver- mincestens 42,0
(Sahnepulver, Rahmpulver) wendung von Milchzuckererzeugnissen

und Lactase, aus Milch und/oder
Sahneerzeugnissen, mit hdchstens
5% Wassergehait
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2. Joghurtpulver mit hohem Fettgehalt 2. wie Nr. 1, jecdoch aus Sahnejoghurt ’ mindestens 42,0
(Sahnejoghurtpulver, Rahmjoghurtpuiver) (Rahmjoghurt) _
3. Keﬁrpuh}er mit hohem Fetigehait 3. wie Nr. 1, jedoch aus Sahnekefir mindestens 42,0
(Sahnekefirpulver, Rahmkefirpuiver) (Rahmketir)
4. Milchpulver (Vollmilchpulver) 4. wie Nr. 1 mindestens 26,0
5. Joghurtpulver 5. wie Nr. 1, jedoch aus Joghurt mindestens 26,0
6. Kefirpuiver 6. wie Nr. 1, jedoch aus Kefir mindestens 26,0
7. teilentrahmtes Miichpulver 7. wie Nr. 1 mehrals 1,5
weniger ais 26,0
8. teilentrahmtes Joghurtpulver 8. wie Nr. 1, jedoch aus fettarmem Joghurt = mehrals 1,5

) weniger als 26,0

9. teilentrahmtes Kefirpulver 9. wie Nr, 1, jedoch aus fettarmem Kefir mehrals 1,5 .
7 weniger zls 26,0

10. Magermilchpulver : 10. wie Nr. 1 hdchstens 1,0

© 11, Magermilchjoghurtpulver 11. wie Nr, 1, jedech aus Magemilchjoghurt -~ hochstens 1,0

12. Magermilchkefirpulver 12. wie Nr. 1, jedech aus Magermilchkefir _h3chstens 1,0
13. Buttermiichpuiver 13. wie Spalie 1, 1Xb), jedoch ohne Ver- héchsiens 15.0%.

wendung von Milchzuckererzeugnissen
unc Lzctase, aus Buttermilcherzeug-
riszzn, mit héchsiens 775 Wassargshait

7. In Anlage 1 werden in der Cruppe XV Spalte 1 Buchstabe b die Worte ,aus entrahmter Milch hergestellten
gestrichen.

8. In Anlage 1a werden in Absatz 4 die Worte .§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchstaben b bis d der Ersten Verordnung zur
Ausfiihrung des Milchgesetzes” durch die Worte .Anlage 6 Nr. 2 der Miichverordnung* ersetzt.

9. In der Tabelle der Anlage 3 wird in den Abschnitten |, I und ! iewéils die folgende Nummer angeftgt:

=Milcherzeugnis Merkmal Methode Stand

L 3. Protenahme L 02.06-9 (EG)~ 11 (EQ) Mai 1288
. 4, Probenahme 1.02.06-2 (EG) -~ 11 (EG) Mzi 1988
M. 5. Probenahme 1.02.06-8 (EG) - 11 (EG) Mai 1688~

Die Eutterverordnung vom 16. Dezember 1588 (BGZI. | S. 22886,

1. § 3 wird wie folgt gedndert:

§ 21

Anderung der Butterverordnung

2857) wird wie folgt gedndert:

a) In Absatz 1 Satz 1 werden die Worta .§ 1 Abs. 3 Nr, 2 Buchstabe b der Ersten Verokdnung zur Ausfihrung des

b) Absatz 2 erhiit folger{de Fassung:

~(2) Absatz 1 gilt nicht fTr Butter, die im Milcherzeugerbetrieb hergestelt wird (§ 4 Abs. .5), scfern die zur
Herstellung verwendete Milch unter Einhaltung der in § 7 Abs. 1 Nr. 1 und 2 der Milchverordnung genannten
Anforderungen gewonnen und behandelt worden ist. § 7 Abs. 2 der Milchverardnung gilt entsprechend.”

2. § 29 wird wie folgt geandent:
a) Der bisherige Worttaut wird Absatz 1.
b) Folgender Absatz 2 wird angeliigt: .
.(2) Butter darf bis zum 31. Dezember 1989 noch mit einer Kennzeichnung nach den busher geltenden

Vorschriften in den Verkehr gebracht werden.*
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§ 22
- Anderung der Kiseverordnung

Die Kaseverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 14, April 1986-(BGBL. | S. 412), zuletzt gedndert durch
§ 27 der Verordnung vom 16. Dezember 1988 (BGB!. | S. 2286), wird wie foigt gedndert: .

1. § 3 wird wie folgt gedndert:

a) In Absatz 1 Nr. 1 wird folgender Buchstabe { ancefiigt:

.f) der kontinuierlich austretende keimangereicherte Milchanteil aus Entkeimungszentrifugen nach Erhitzung bis
2ur Keimabtétung, ausgenommen fir Frischkase,”.

b) In Absatz 3 Satz 1 werden die Worle .§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchstabe b der Ersten Verordnung zur AusiGhrung des
Milchgesetzes” durch die Worte .§ 4 Abs. 4 Satz 1 in Verbindung mit Anlage 6 Nr. 2.1 cer Miichveror¢nung”
ersetzt.

¢) Nach Absatz 3 wird foigender Absatz 3a eingefigt:

.(3a) Absatz 3 Satz 1 gilt nicht fir Frischkdse, Sauemmiichquark und Weichkése, die im Erzeugerbetrieb
hergestellt und dort unmitteibar an Vertraucher abgegeben werden, wenn die K&sereimiich unter Einhaitung der in
§ 7 Abs. 1 Nr. 1 und 2 der Milchverordnung genannten Anforderungen gewonnen und behandeit worden ist. § 7
Abs. 2 der Milchverordnung giit entsprechend.”

2. § 14 Abs. 2 Nr. 6 erhalt lolgende Fassung:

.B. bei Kédse und Erzeugnissen aus Kése, ausgenommen Schmelzkise und Schmelzkdsezubereitungen einschlies-

“lich Kochkdse den Hinweis .warmebehandeilt” in engem réumlichen Zusammenhang mit jeder Angabe der

Verzehrsbezeichnung, sofem der Kase cder dzs Erzeugnis aus Kise oder cer zur Herstellung cieses Erzevgnis-
sgs verasncate K&se wirmerehzancs!t werden ist.”.

3. In § 26 Abs. 2 Satz 2 werden die Kurztezeichnungen {0r nachsiehende Linder wie folgt neu festgesez:

~Bayem BY
Berlin BE
Niedersachsen fir die Regierungsbezirke Braunschweig, Hannover und Lineburg . NIt
fir den Regierungsbezirk Weser-Ems _ NI
Nordrhein-Westfalen » Nw
Saarland ' St

4. In Anlage 1a werden in Satz 4 die Worte .§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchstaben b bis d der Ersten Verordnung zur Austihrung
des Milchgesetzes‘ durch cie Worte ,Anlage 6 Nr. 2 der Milchverordnung® ersetzt.

5. In Aniage 3 Nr. 3 Satz 1 werden in Buchstabe f und in Satz 2 jeweils die Worte ,nach cer Hersieilung zur
Verlancerung cer Haitbarkeit" gestrichen.
§23
Anderung der Konsummilch-Kennzeichnungs-Verordnung

Qie Konsummilch-Kennzeichnungs-Verercrung vem 19, Juni 1974 (BG3I. 1 S. 1201), zuleizt gedncen curch Ariikel 11
cer Verorcnung vem 22, Dezember 1681 (BG21. 1 S. 1625), wird wie folgt gedndert:

1. In § 2 Abs. 2 Nr. 3 werden die Worte ,§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchstabe b, ¢ und d der Ersten Verorc‘nung zur AusiGhrung
des Milchgesetzes* durch cie Wene ,§ 4 Abs. 4 Satz 1 cer Milchverordnung* ersetzt.

2. § 3 wird wie folgt gedndent:

a) In Nummer 2 werden die Worte .§ 1 Abs. 3 Nr. 1 cer Ersten Verordnung zur Austithrung des Milchgesetzes” durch
die Worte .§ 8 der Milchverordnung” ersetzt.

b) In Nummer 3 werden die Worte .§ 1 Abs. 2d der Ersten Verordnung zur Austihrung des Milchgesetzes® durch cie
Worte .§ 10 cer Milchverordnung” ersetzt.
’ § 24

Anderung der Verordnung ber hygienische Anforderungen
an Milch und Milcherzeugnisse bei der Einfuhr

§ 4a der Verordnung dber hygienische Anforderungen an Milch und Milcherzeugnisse bei der Einfuhr vom
23. Dezember 1969 (BGBI. | S. 2423), die zuletzt durch § 29 Nr. 2 der Verordnung vom 16. Dezemter 1288 (BGBL. |
S. 2286) gedndert worden ist, erhdlt folgende Fassung: '
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. . .8 4a
Die Vorschriften dieser Verordnung gelten nicht ,
1. {Gr die in § 47 Abs. 2 des Lebensmitiel- und Bedarisgegenstindegesetzes genarlnten Félle,

2. fir das Verbringen von warmebehandelter Milch aus einem Mitgliedstaat der Europélschen Wrtschaﬂsgememschatt
in den Geltungsberelch dieser Verordnung.*

§25
Neufassung der Verardnung iiber Milcherzeugnisse
Der Bundesminister {ir Emahrung, Landwirtschalt und Forsten kann den Wortlaut der Verordnung tber Mllcherzeug- :

* nisse in der vom 29. Jum 1989 an-geltenden Fassung im Bundesgesetzblatt bekanntmachen.

§26
Berlin-Klausel
Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uberleitungsgesetzes in Verbmdung mit Artikel 325 Satz 2 des
EinfGhrungsgesetzes zum Strafgesetzbuch vom 2. Marz 1974 (BGB!. | S. 468), Artikel 3 des Ges;ges zur Anderung des

Viehseuchengesetzes vorn 26. Juli 1865 (BGBI. | S. 627) und Artikel 11 des Gesewzes 2ur Gesamtrelorm des
Lebensmittelrechts vom 15. August 1974 (BGBL. | S. 1945) auch im Land Berlin, , :

§27
Inkrafttreten, AuBerkrafttreten
§ 21 Nr. 2 tritt mit Wirkung vam 1. Januar 1988 in Kraft. § 22 Nr. 2, 3 und 5 tritt am 1. April 1820 in Kraft. Im Gbrigen tritt
diese Verordnung am Tace nach der Verkiindung in Kraft: gleichzeitig treten auBer Kraft:

1. cie Erste Verorcnung zur AusiChrung dzs Michgeseizes in der im Suncesgessiztian Teil W, G e:sﬂ.".:":::.'::-‘.er
7842-2-1, verbiientlichtan tereinigisn Fassung, zuletzt geanden durcn Artikei 21 der Veroranung vom 18, Agni 1873
(BGBL | S. 967),

2. die Hygieneverordnung fir Milch-ab-Hof-Abgate vom 24. Mai 1973 (BG8L. | S. 477), zuletzt geéndert durch Artikel 4
der Verordnung vom 13. August 1979 (BGBL | 8. 1455),

3. die Verordnung dber Erhitzung von Milch zu Futterzwecken und Beseitigung von Zentnfugenschlamm aus Molkereien
vom 9. Juli 1970 (BGBI. | S. 1058), zuletzt geéndert durch Verordnung vom 22. Dezember 1975 (BGBL. 19761 8. 3).

Der Bundesrat hat zugestimmi,
Bonn, cen 23. Juni 1289

Der Bundesminister
fGr Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
’ In Verretung
Kurt Eisenkramer

Der Bundesminister
fdr Jucend, Famiiie, Frauen und Gesundhen
In Verretung
Werner Chory
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Anlage 1
(zu § 3 Abs. 1 Nr. 1, § 15 Abs. 1 Nr. 2 und § 16 Abs. 1)

-~

“Anforderungen an den Tierbestand

1 Kihe, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird, massen folgende Antorderungen erfllien:

1.1 Sie missen einem amtlich anerkannt tuberkulosefreien sowie amtlich anerkannt bruceliosefreien Bestand an-
gehdren;

1.2 sie ddrfen keine Anzeichen von ansteckencen, durch die Milch auf Menschen (itertragbare Krankheiten aufweisen;

1.3 sie dirfen keine erkennbaren Anzeichen von Stdrungen des allgemeinen Gesundheitszustandes aufweisen und
nicht an Krankheiten der Geschiechtsorgzne mit AusfiuB, Magen-Darm-Krankheiten mit Durchfall und Fieber ccer
einer erkennbaren Entzindung des Euters ocer der Haut des Euters leiden;

1.4 sie massen von Tieren abgesondert werden, die von einer ansteckenden, durch die Milch aut Menschen Gbertrag-
baren Krankheil befallen sind oder bei denen ein entsprechender Verdacht besteht, cie erkennbare Anzeichen von
Stérungen des allgemeinen Gesundheitszustandes aufweisen oder die an Krankheiten der Geschlechtsorgane mit

AustluB, an Magen-Darm-Krankheiten mit Ourchfall und Fieber oder an einer erkennbaren Entzundung des Euters
oder der Haut des Euters leiden;

1.5 sie dirfen keine Wunden am Euter autweisen, die die Milch verunreinigen kdnnten;
1.6 sie mussen mindestens 2 Liter Milch pro Tag geten.

2 ' Die Nummern 1.1 und 1.6 gelten picht {Cr arcere Tierenizn

Anlage 2
(zu § 3 Abs. 1 Nr. 2 und §. -2)

Anforderungen an Erzeugerbetriebe

1 Raume, in denen Kihe gemolken werden

13von22.-

1.1 Die Raume massen leicht zu reinigen und zu desinfizieren und so gelegen sein, daf dne Mnlch nicht nac..temg :

beeinfluft wird.

1.2__ Die R3ume massen minc’estens Uter fclcendes verflcen:

1.2.1 Wancilchen und FuBtdden, cie an den Stelien, die beschmutzt oder kontaminiert werden kénnen, lsicht tu
reinigcen und zu desinfizieren sind;

1.2.2 ausreichence Einrichtungen zur Ableitung filssiger Abgdnge und ven Abwasser scwie zur Entmisiung und 2ur

Au(bewanrung von Abfallen;

- 1 2 3 ausrenchenae Beleuchtung sowie Be- und Entliiftung;

1.2.4 eine ausreichende Versorgung mit Trinkwasser;

1.2.5 eine ausreichende Abtrennung gegeniter Kontaminationsquellen wie Toiletten und Dungstatten.

1.2.6 Einrichtungen und Belage, die leicht zu reinigen und zu cesinfizieren sind;

1.3 Melkplatze massen ausreichend von den Liegeflichen getrennt sein, wenn die Kithe nicht angebunden sind.

2 Statle, in denen mit mobilem Meikstand gemotken wird
2.1 Sie mdssen den Anforderungen der Nummem 1.2.4 und 1.2.6 entsprechen.

2.2 Die Stelifliache fir den mobilen Melkstand darf zu Beqginn des Melkens keine Ansam'mlung von Exkrementen cder

“anderen Abféilen aufweisen,

3 Raume, in denen Milch behandelt wird

- 3.1 -Die Raume maissen leicht zu. resmgen und zu desinfizieren und so gelegen sein, dafl cie Milch nicht nachteilig

beeinfluBt wird.
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3.2

Die Rdume mdssen verfigen Ober Emnchtungen 2ur gusreichenden

3.2.1 Ableitung von Abwassem,
3.2.2 Beleuchtung, Be- und Entliftung sowie -
3.2.3 Versorgung mit Trinkwasser.

3.3 Die Riume muissen gegen Ungeziefer geschitzt sein und eine ausreichende Abschxrmung gegenuber Raumen
haben, in denen Tiere untergebracht sind. Tiere aller Art sind von diesen Raumen fernzuhalten.

3.4 Raume, in denen Milch Ianger als zwei Stunden gelagert wird, missen Gber eine Vomchtung zur KOhlung der
Milch verfigen.

4 Gerate und Gegenstinde zum Melken und Behandeln von Miich

4.1. Die Oberfliche der Gerate und Gegenstande, die mit Milch in Berlihrung kommt, muB aus korrosionsbesténcicem
Material besiehen, das glatt, leicht zu reinigen und zu desinfizieren ist. . :

4.2 Die Gerite und Gegenstande dirlen nur so verwendet werden, daB von thnen keine Stoffe auf Milch Gbergenen
kénnen, ausgenommen gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbedenkliche Anteile, die lechmsch
unvermeidbar sind.

Anlage 3

(zu § 3 Abs. 1 Nr. 3und § 16 Abs. 2)

2

3
3.1
3.2

33

Antforderungen
an das Melken, das Behandeln der Milch
und an Stallarbeiten im Erzeugerbetrieb
sowie an die damit befaBten Personen

Persanen, die Uber die Milch Krankheiten Gbertragen kannen, dirfen nicht mit Miich umgehen.
Das Euter von Kihen, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird, muB zu Beginn des Melkens sauter sein.

Personen, cie melken, haten .
wahrend des Melkens saubere, waschbare Cberkleidung zu tragen;

sich vor dem Melken Hande und Unterarme mit Wasser und einern Handreinigungsmittel zu reinigen und cies nach
Bedarf zu wiecerholen; -

die ersten Milchsirahlen aus jeder Zitze gesoncert zu melken, um sich durch Prifen des Aussehens ven cer
einwandfreien Beschatfenheit der Miich jeder Kuh zu Uberzeugen.

Kihe, die keine einwandfreie Miich geben und soiche, die nach-Anlage 1 Nr. 1.4 von der Gbrigen Kerce getrennt
wurden, sind gesondert und nach den anderen zu melken.

Nach dem Melken ist die Milch an einen sauberen Ort nach Anlage 2 Nr. 3 zu beférdern. Wird die Milch nicht
innerhalb von 2 Stunden nach dem Melken abgegeben, so muf sie im Falle der tiglichen Abgabe auf eine
Temperatur von mindestens 8 °C und bei nicht taglicher Abgabe aut mindestens 6 °C gekshit wercen.

Nach dem Gebrauch miissen die in Anlage 2 Nr. 4 genannten Geriite und Gegenstinde gereinigt, desinfizien und
mit Trinkwasser gespiit werden.

Alle Stallarbeiten sind so vorzunehmen, daB die Milch weder mitteibar noch unmittelbar einer nachteiligen
Beeinflussung, insbesondere durch Staub, Schmutz aller Art, Gerlche oder Krankheitserreger, ausgesetzt wird.

.
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Anlage 4
(zu§3Abs 2 Nr.1, § 4 Abs. 1und4 §§ 12, 13 Abs. 2, §16Abs 3 und 6)

Anforderungen
an Milchsammelsteilen und Be- und Verarbeitungsbetriebe

Allgemein

Miichsammelstellen sowie Be— und Verzroeitungsbelriebe mdssen mmdes!ens dle fclgenden Anforderurgen
erfillen:

In Raumen, in denen Milch oder warmebehandelte Milch behandelt wird, mﬂssen

FuBbdden aus leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem Material bestehen und so beschatfen sein, caf
Fllssigkeiten leicht ablauten kdnnen;

die Wiande glatt, fest, undurchldssig und tis zu einer Héhe von mindestens 2 Metem und in Kihirdumen ccer
Kihlhdusemn mindestens bis in Lagerungsnéhe mit einem hellen, abwaschfesten Belag oder Anstrich versehen
sein, sofem die Milch nicht in hermetisch geschlossenen Transportbeh2itern gelagert wird;

Ecken und Kanten auf Bodenhdhe abgeruncel ocer &hnlich beschaifen sein; davon ausgenammen sind Kinl-
rdume und KGhlhduser;

TGren aus verschleiBammem und korresicnstestdncicam Material bes:ehen;

Holz:Gren beidseitig cine ¢lzne, undurcnidssigs ®

Isolierungen aus unverrotttarem, geruchlosem Material bestehen;
zur Be- und Entloftung und gegebenenialls zur grindlichen Entnebelung ausreichende Vorrichtungen vorhancen

sein;

zur Beleuchtung ausreichende Vormichtungen vorhanden sein;

in gréBtmdglicher Nahe der Arbeitspldtze, an denen ein Kontakt mit Milch moglich ist, in ausreichender Anzzh!
Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der Hande und zur Reinigung der Arbeitsgeréte mit heiBem Wasser
vorhanden sein. Die Einrichtungen zum Waschen der Hande durfen keine von Hand zu betatigenden Hihne
haben und mUssen flieBendes warmes und kaites bzw. auf eine angemessene Temperatur vorgemischtes Wasser
liefern und mit Reinigungs- und Desinfektionsmitteln sowie Einmal-Handiichem ausgestatiet sein.

Eine ausreichende Anzahl von Umkleiderdumen mit glatten, undurchidssigen, abwaschfesten Wanden, Wasch-
und Duschgelegenheiten sowie Toiletten mit Wasserspdlung mdssen vorhanden sein. Letztere dirfen keinen
direkten Zugang zu den Arbeitsrdumen haben. Die Waschgelegenheiten missen flieBendes warnmes und kzltes
bzw. auf eine angemessene Temperatur vorgemischies Wasser liefern und mit Einrichtungen zur Reirigung und
Desinfektion cer Hande sowie Einmal-Handtichem zusgestatiet sein. Die Hahne der Wa=chgeleger'nesten ¢lrizn
in wahrend cer Arbeitszeit zugdngiicnen Toiletten nicht von Hand zu tetétigen sein.

Besondere Standpldtze und ausreichende Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der Transzentengiter
mdssen vorhanden sein. Diese Standpldize und Einrichtungen sind jecoch nicht erforcerlich, falls cie Reinicung
und Desinfektion der Transgontendlter in anderen Anlagen in cer Nahe des Bearoenurg=bemebes curchgeiCnrt
wercen.

Eine Anlage zur Wasserversorgung, die ausschiieBlich Trinkwasser liefert, muB vorhanden. sein.

Die Obertlache der Gerédte und Gegensiénde, die mit Miich in Berlihrung kommt, muf aus korrosionstesténdigem
Material bestehen, das glatt, leicht zu reinigen und zu desinfizieren ist.

Die Gerate und Gegenstiande dirfen nur so verwencdet werden, dafl von ihnen keine Stoffe auf Milch Ubergehen

kénnen, ausgenommen gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbedenkliche Anteile, cie techrisch
unvermeidbar sind.

Geeignete Einrichtungen zum Schuz gegen Ungeziefer (Insekten, Nagetiere usw.) mdssen vorhanden sein.

Zusitzliche Antorderungen an Milchsammelstellen
In Milchsammelstellen mdssen zusitziich vorhanden sein:

eine geeignete Einrichtung 2ur Kihlung von Milch und bei Lagemng von Milch Gber eine Emnchtung zur
Kahilagerung;

eine Zentrifuge oder eine andere Einrichtung mit gleicher Reinigungswirkung, wenn Milch in der Sammelstelle
gereinigt wird.
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3 Zuséatzliche Anforderungen an Be- und Verarbeitungsbetriebe
In Be- und Verarteitungsbetrieben missen zusatzlich vorhanden sein:

3.1 Emnchtungen for die Kihlung und die Kuhllagerung der Milch. Die E‘nnchtungen fiir dle Kuhllagerung missen mit
- -TemperaturmeBgeraten ausgeriistet sein; .

3.2 eine Anlage zum sachgerechten teil- oder vol!automahschen Fillen und SchiieBen von Femgpackungen beim
Abifitlen warmebehandelter Konsummilch;

3.3 bei der Abfillung wanmebehandelter Konsummilch

3.3.1 in Einwegbehdltnisse ein besonderer Platz fir deren Lagerung sowie im Falle der Herstellung der Behaltmsse .
auch {0r die Lagerung der Rohstotie;

332 in Mehrwegbehaumsse ein gesonderter Platz fir deren Lagerung sowie eine Einrichtung fir ihre Rexmcung und
Desintektion;

3.4 Behalter zur Lagerung sowie Einrichtungen zur Standardisierung von Milch;
3.5 Zentrifugen oder andere fUr die Reinigung geeignete. Einrichtungen mit gleicher Wirkung;

3.6 im Falle der Warmebehandlung durch Pasteurisieren, Ultrahocherhitzen oder Sterilisieren eine dafir geergnete
Einrichtung und, im Falle der Ultrahocherhitzung, -eine soiche zur aseptischen Abfliung. Als geeignet gelten
insbesondere Einrichtungen, die durch das Institut fir Verfahrenstechnik der Bundesanstalt fir Milchforschung,
Kiel, oder das Institut {ir milchwirtschafiliches Maschinenwesen der Siddeutschen Versuchs- und Forschungs-
ahstalt {Or Milchwirtschaft, Weihenstephan, typgepriift sind. Die Einrichtung zur Wérmebehandlung muf ausge-
stattet sein mil:

3.6.1 einem automatischen Temperaturregler,

3.6.2 einem Temperaturschreitgerat, .

3.6.2 einem zutcmalischen Sicherneitssysizm, das eine unzureichende Erhitzung verninden, tei UHT-2nizgen muff 22
1. Januar 1993 eine mehrlache Erhitzung von Milch ausgeschlossen sein,

3.6.4 einer angemessenen Schutzvorrichtung gegen die Vermischung von pasteurisierter oder ultrahocherhitzter Milch
mit unvollstindig erhitzter Milch, instesondere durch Herstellung eines Druckgefailes.

Anilage 5
(zu § 3 Abs. 2 Nr. 2, § 4 Abs. 1 und § 16 Abs. 3)

Hyg:eneanforderungen
in Mxlchsammelste!len und Be- und Verarbextungsbetrleben

1. Persanen haben wihrend ihres Umganges mit M!(Ch saubere Arbeltsklexdung und Kopfbedeckung 2zu tracen; sie

missen saubere Hande haben.

2. Tiere sind von R&umen, in denen Milch behandelt vird, lfernzuhalten. Nageuere. Insekten und anderes Uncez'efer ‘

sind wirksam zu bekamplen.

3. Die beim Be- und Verarbeiten und Behandein der Milch benutzien Geréte und Anlagen sind in hycxemscﬁ

einwandireiem Zustand zu halten.

Die Erhitzungsanlagen, Zentrifugen cder die anderen geeigneten Reinigungseinrichtungen sind téglich nach
.Gebrauch zu reinigen und zu desinfizieren. Diese Anlagen sind im Abstand von mindestens drei Monaten zu éfinen
und auf Sauberkeit und einwandfreien Zustand zu Uberpriifen.

4. In Raumen, in denen Milch be- und verarbeitet und behandelt wird, ist der Genu von Tabakerzeugnissen vertoten.
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- Anlage 6
(zu § 2 Nr. 2 und 3, §4Abs 3und 4, § 5 Abs. 3und 5, § 14 Abs. 1und§16Abs 7)

Anforderungen
an die Behandlung der Milch Im Be- und Verarbeitungsbetrieb

1 Behandlung vor der Warmebehandlung

1.1 .Unmmelbar nach der Anlieferung ist die Milch bis zu ihrer Warmebehandlung auf eine Temperatur von hdchstens

5°C zu kihlen und bei dieser Temperatur zu halten, sofemn sie nicht binnen vier Stunden nach ihrer Anlieierung
wannebehandelt wird.

1.2 Vor der Wammebehandlung oder vor der Verarbeitung ist Milch mit Zentrifugen oder anderen Exnnchtungen mit
gleicher Reinigungswirkung zu reinigen. ’

1.3 Wird Milch, die zur Herstellung von Konsummilch verwendet werden soll, nicht binnen 60 Stunden nach ihrer
Gewinnung einem anerkannten Warmmebehandlungsverfahren unterworfen, so ist eine bakteriologische Kantrolle
dieser Milch vorzunehmen. Wird durch ein direktes ocer indirektes Verfahren festgestellt, daB der Keimgehalt
dieser Milch 200 000 je cm? Gberschreitet, so darf die betreffende Milch nicht zur Herstellung von wérmebehancel-
ter Konsummilch verwendet werden. Bis zum 31. Dezember 1992 gxlt das Verbot nac’l Satz 2 mit der MaBgabe,
daB ein Keimgehalt von 600 000 je cm® Milch nicht Gberschritten sein dart.

1.4  Vor dsr ‘Warmetehanclung nach den unter Nummer 2 aufceiCthrien Verfahren darf Rohmilch einmal thermisiert
wercen, Tis Thermisierung ven Achmiich zur Hersteilung ven Kensummilch erfelgt im kentinuiericnen Tureniil
auf 62 bis 65°C mit einer effektiven HeiBhaltezeit von mindestens 10 und langstens 30 Sekunden. Nach cer
Thermisierung muB der Phosphatasenachweis positiv sein.

2 Anerkannte Warmebehandlungsverfahren
2.1 Pasteursierung .
2.1.1 Dauererhitzung

Dauererhitzen aul 62 bis 65 °C mit einer effektiven HeiBhaitezeit von mindestens 30 und langstens 32 Minuten.
Nach dem Erhitzen muB der Phosphatasenachweis negativ sein.

~ 2.1.2 Kurzzeiterhitzung

Kurzzeiterhitzen im kontinuierlichen DurchfluB auf 72 tis 75 °C mit einer etfektiven HeiBhaltezeit von mindestens
15 und langstens 20 Sekunden. Nach dem Ernitzen mufl der Phosphatasenachweus negativ sein.

2.1.3 Hocherhitzung

Hocherhitzen im kontinuieriichen DurchfluB auf mindestens 85°C mit einer effektiven HeiShaltezeit ven minde-  {
stens 4 Sekunden. Wercen néhere nemaera.uren und/ocer léncere HeiBhaltezeiten als in Satz 1 ancewencst, so

gdart ein Sterilisationswert von F, ;2 127 = 10 Sekunden (Grad der Warmebehandlung) unter allen techniscn mog-
lichen Betriebstedingungen nicht Gberschritten werden (vgl. Nummer 5). Nach dem E-hitzen muB der Percxidzase-
nachweis negativ sein. '

2.2 Ultrahocherhitzung (UHT) ; )

Ultrahocherhitzen im kontinuierlichen DurchfluB@ auf 135 bis 150°C mit einer effektiven HeiBhaltezeit von
1 Sekunde und AbiQlien unter aseptischen Bedingungen in sterile, mit Lichtschutz versehene Packungen. Werden
langere HeiBhaltezeiten als in Satz 1 a2ngewendet, so ist durch das automnatische Sicherheitssysitem nach
Anlage 4 Nr. 3.6.3 zu gewahrleisten, daB unter allen technisch mdglichen Betriebstedingungen der Sterilisations-
wert von F, ,33 = 70 Sekunden nicht Gberschritten wird. Wird ein Verfahren mit direkter Erhitzung angewandt, bei
dem die Milch unmittelbar mit Wasserdampf in Berihrung kommt, sa darf nur Dampf aus Trinkwasser veraence!
und die winmebehandelte Milch in ihrem Wassergehalt nicht verdnden werden. Die Milch muf so haitbar sein, dag
sie wéhrend einer 15-l3gigen Lagerung bei einer Aufbewahrungstemperatur von 30°C in der ungedfineten
Packung bei Stichprobenkontrollen keine festsiellbaren nachteiligen Verdnderungen autweist.

2.3 Sterilisierung

Sterilisieren in keimdicht verschiossenen Behaltnissen, wobei der VerschiuB unbeschidigt sein mul. Die Milch
muf} so haitbar sein, daf sie nach einer Lagerung von 15 Tagen im ungedfineten Behditnis bei einer Temperatur
von 30°C keine feststellbaren nachteiligen Verdnderungen autweist.

2.4 Kochen
Erhitzen bis zum wiederholten Autkochen der Milch.

www.parlament.gv.at -



' i8von22' -

1154

3.2

3.3

3.4

1904/AB XVII1. GP - Anfragebeantwortung (gescanntes Original) -

Bundesgesetzblatt, Jahrgang 1989, Teil |

Anforderungen an warmebehandelte Konsummilch v
Pasteurisierte Milch muB bei Stichproben im Bearbeitungsbetrieb die {olgenden Anforderungen erfdlien:

biszum 31.12. 1992 - ab1.1.1993
Krankheitserreger - ’ keine ( - keine
coliforme Bakterien (pro cm®) . <5 < 1
Keimgehalt bei 30°C/72 h (pro em’) ' < 50000 < 30000
Nach der Inkubationszeit von S Tagen bei 6°C: S
Keimgehalt bei 21 °C/25 h {pro cm?) ' = 250 000 " 1 = 100 000
Phosphatase . - . - :
Peroxidase B +- _ T+
Antibiotika (pro cm?) nicht nachweisbar nicht nachweisbar
Gefrierpunkt {°C) ' =-0515 = <-0,515
Pyruvatwert im geometrischen Mittel aus drei Unter- '
suchungen {ir Milch, die in ein Bestimmungsland '
versandt werden soll . - . = 1,8 mg/kg = 1,5 mg/kg
oder _ .
Lipopolysaccharid-Gehalt (LFS) 1200 EU/cm? 400 EU/em?

Ultrahecherhitzie Kensummileh, cie in ein Bestimmungsiand versanct werden soll, mufl einen Gefrierpunit
ven = ~0,815°C aufweisen,

Ein Lactulose-Gehalt von 400 mg/kg dart nicht Gberschritten werden.

Sterilisierte Konsummilch muB negativ auf den gednderten Tribungstest nach Aschaifenburg reagieren und ginen
Gefrierpunkt von <~ 0,515°C aufweisen.

Ultrahocherhitzte sowie sterilisiete Konsummilch missen bei Stichprobenkontrollen im Bearbeitungsbetrieb die
folgenden Anferderungen erfilen:

Nach der Inkubationszeit wahrend 15 Tagen bei 30°C:-

a) Keimgehalt bei 30°C/72 h (pro 0,1 cn) , ‘ =10
b) organcleptische Kontrolle ' - keine Abweichungen
~ Antibiotika (pro cm?) ’ - picht nachweistar

4.1
4.1.14

412
42

Lipopolysaccharid- -Gehalt (LPS): bis zum 31. Dezember 1992 weniger als 1 200 EU/crm?, danach weniger 2is
400 EU/cm.

AbiiGllen warmebehandelter Konsummiich in tdr die unmittelbare Abgabe
an den Verbraucher bestimmite Fertigpackungen

Die {Ur die unmittelbare Abgabe an den Verbraucher bestimmten Benhaltnisse missen

mit einem Verschlufl versehen sein, der derart beschaften ist, daB

- die Milch vor nachteiligen duBeren Einflissen geschdtzt wird,

- ein ordnungsgeméaBes VerschlieBen Gberprift werden kann und

— eine Wiederverwendung in Betrieben zur emeuten Abpackung von Milch mrht mdghch st'
falls es sich um Mehrwegbehditnisse handelt, durchsichtig sein.

Das Abfiflen in Flaschen und andere Behilinisse sowie deren VerschiieBen und‘das Verpacken sind teil- und
vollautomatisch und in dem Betrieb durchzufhren, in dem die Milch wérmebehandelt wurde.

Beim Hocherhitzungsverfahren nach Nr. 2.1.3 gellen entsprechend dem Stenhsancnswert von F. B

- = 10 Sekunden (s) folgende héchstzuldssige Erhitzungstemperatur (T)-HeiBhaltezeit (HH)- -Kombinationen:

T HH T HH T . HH
(°C) (s) - (*C) (s) _ (°C) (s)
8s 242,5 89 /- I 113 22.5

86 224 - 100 72 : 114 205
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T HH T " HH T HH
(°C) (s) . (°C) (s) (*C) : (s)
87 . 207 101 66 - 115 18,5
88 191 102 61 116 17-
89 ’ 176,5 103 ~ 56 M7 15
90 163 104 51,5 118 : 13,5
91 150,5 105 47 . 119 , 12
92 138,5 106 43 120 - n
93 128 107 39,5 121 g5
94 118 108 36 122 8.5
85 109 109 a3 123 7.5
86" 100 110 30 124 6.5
97 ‘ 92,5 111 275 125, .55
98 85 112 - 25 126 5
127 4
Anlage 7

(zu den §§ 11, 12 und 16 Abs. 4)

Betdrderung der Milch

1 Anforderungen an Transportbehélter

1.1 Transportbehdlter, Kannen und ahnliche Behiltnisse, die zur Befdrderung von Milch verwendet werden, missen
hygienisch einwandfrei sein.

1.2 Sie missen so beschaffen sein, daB die Milch beim Entleeren restios auslaufen kanm; smd dxa Behélinisse mnt '
Hahnen versehen, so missen sich diese zerlegen, reinigen und desinfizieren lassen.

1.3 Die Innenwande und andere Teile, die mit der Milch in Berihrung kommen kdnnen, mdssen aus Material bestehen,
das glatt, korrosionsbestandig, leicht zu reinigen und zu desinfizieren ist und die Milch nicht nachteiiig beeinfiuBt,

2 Antorderungenandie Sefdrdarung der Rohmilch zur Milchsammelstelle und zum 82- und
Verarbeitungsbetrieb

- 2.1 Wihrend cer Befdrcerung zur Milchsammels:eile cder zum Be- und Verarteitungstetrieb darf cie Milch, cie nicht
innerhaib von 2 Stunden abgegeben worcen ist. die Temperatur von 10°C nicnt Gterschreiten.

2.2 Die Milch mu8 innernalb von 54 Sjuncan nach cer Cewinnung tei der Mslc‘\scmme'stelle ocer dem Ee- und
Verarbeitungsbetried angeliefert sein.

3 Anforderungen an die Befdrderung warmebehandelter Miich

3.1 Die Aufbauten der Fahrzeuge fir die BelSrcerung warmebehandeiter Milch miissen such in gutem baulichen Zusiz
befinden. Sie dirfen nicht {ir die Befdrderung anderer Erzeugnisse oder Gegensténde verwendet werden, welcre
die Milch nachteilig beeinflussen kdnnen. Die Innenauskleidung der Laderdume muB glatt und leicht zu reinigen und
zu desinfizieren sein. Der Laderaum muB hygienisch einwandfrei sein. Die Fahrzeuge missen so beschatfen sein,
daB sie den Behdltnissen ausreichend Schutz vor Verschmutzung und Wmerungsemflussen b:e!en sie drfen nicht
fOr die Befdrderung von Tieren verwendet wercen.

3.2 Bei der Beldrderung pasteurisierter Milch tir den Export dart die Temperatur der Milch wahrend der geszamten
Betfdrderungsdauer 6 °C nicht uberschrelten

3.3 Die nach Nummer 1 fir die Beférderung wamebehandelter Milch verwendeten Behéllmsse missen sofort nach
jedem Gebrauch und soweit erforderfich, vor jedem neuen Gebrauch gereinigt, desinfiziert und mit Trinkwasser

ausgesptit werden; sie mdssen vor dem Transport dicht verschlossen werden und wahrend des Transports dicht
~ verschiossen bleiben. .
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Anlage 8 ;
(zu § 17) -
GenuBtauglichkeitsbescheinigung _ :
fir warmebehandelte Milch, die in den Geltungsbereich
der Milchverordnung verbracht wird
Nr.
(wanitrei)
~ Versandland:
Zustandiges Ministerium:
Ausstellende Behdrde:
Bezug:
(wanifrei)
l. Angaben zur identifizierung der Ware
ARLCEEWETS ottt ena ettt e s b b sse s st be s s st s asesaesshn s as g stanescennens Leversterersetanetes ettt et s s enat s e raesetenretens
Far die Herstellung der Ware wurde/wurde nicht') Rohmilch verwendet, die in einem anderen Betrieb bereits einer ersten
Wérmebehandlung unterzogen worden war, bei weicher der Zent-Temperatur Wert niedriger war als bei der Pasteurisie-
rung; die Milch reagierte daher auf Phosphatase posmv
Zeitpunkt und Art der Wérmebehandlung
(T emperatur/Zeit)
Es wurde das UHT-Verfahren, tei dem die Milch unmittelbar mit Wasserdampt in Berlhrung kommt, angewanct/nicht
angewandt').
Art der Verpackung
Zahl der Behaltnisse
N Warenmenge nach Volumen oder Gewicht ........ccococveeenecenen.
S Nummer der Partie .......cccoovvecemninrecencannnns

l. Herkunft der Ware

Anschrift und Zulassungsnummer des Bearbeitungstetriebes .......... erusessesessersaersenentasantessasaaresses

l. Bestimmung der Ware

Die Ware wird versandt von
. (Versancon)

Name und Anschrift des Absenders
nach

................

(Bestimmungscrt und -lanag)

Name und Anschrift des Empfiangers
mit folgendem Beférderungsmittel’)

Der zur Befdrderung nach dieser Bescheinigung benutzte Tank wird/wird nicht*) ausschheﬂhch far die Beldrderung von
wérmebehandelter Milch verwendet. v
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IV. Bescheinigung

" Der Unterzeichnete bescheinigt, daB die Gewinnung der cben angegebenen Milch gemaB den Produktions- und
Kontrollvorschriften erfolgt ist, die in der Richtlinie 85/397/EWG des Rates vom 5. August 1985 zur Regefung
gesundheitlicher und tierseuchenrechtlicher Fragen im innergemeinschaftlichen Handel mit wirmebehandelter Milch

vorgesehen sind. ) :

......

Der amtliche Tierarzt: Ausgeferﬁgt in :
am atsesesiessesanerirssssresnesnaneansasentess

{Unterschrift)

(Sieget)
Name in GroBbuchstaben

" Nicmimuverizacss sraenen,

%) Eei Versana mit EisencannwagGons ccer Lastrartyagen sing cie Zulassungsnummern, tei Versand per Flugzeug cie Flugnummer una bei Yersarc per
Schit der Name des Scnittes einzutragen.
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Stédndiger Hygieneausschuf der Codexkommission

Zusammensetzung in der Funktionsperiode 1990 bis 1995

Vorsitzender: HR Dr. Johann Gyimothy

Stellvertretender Vorsitzender: Univ.Per. Dr. Gerold Stanek
Mitglied:

BMGSK MR Dipl.Ing. Dr. Arnulf Sattler

BMLF , MR Dipl.Ing. Dr. Herbert Etz

BMwA _ MR Prof. Mag. Dr. Franziska Smolka

AK SenR HR Prof. Dr. Alfred Psota

BWK , . Dr. Heinrich Wrbka

Pras.Konf. Dir. Dipl.Ing. Johann Mayrhofer

Lebensm.Untérs.Anst. HR Dr. Helmuth Cikerle

0GB OvVet.R. Dr. Peter Hasitschka

WISSENSCHAFTER

Univ.Prof. Dipl.Ing. Dr. Ernst Brandl
MR Dr. Georg Lindner

Prof. KommR Walther Stuller

MR Dr. Peter Weber

Univ.Prof. Dr. Herbert Woidich
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