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ANFRAGE

der Abgeordneten Dr Gabriela Moser, Freundinnen und Freunde
an die Bundesministerin fiir Gesundheit und Frauen

betreffend Gesundheitsgefahrdung durch Konsumation von Huhnerfleisch

Ende Juni d.J. hat die steirische Veterinar-Direktion Alarm geschlagen: 60 Prozent
des im Lande erzeugten Hiuhnerfleisches ist mit Campylobakter-Bakterien verseucht.
Diese Kontaminierung entsteht, wenn beim Schlachten der Hihner Spuren von
Huhnerkot in das Fleisch gelangen. Die Campylobakter-Bakterien 16sen pro Jahr bei
durchschnittiich 4000 Osterreicherinnen Magen-Darm-Erkrankungen aus.

Des weiteren wurde vor kurzem durch Berichte der BBC bekannt, dass in
niederlandischen Verarbeitungsbetrieben Huhnerbriste mit Wasser und gelésten
Proteinen aus Rinder- und Schweineabfalien voligepumpt werden. Durch die
Anreicherung mit Proteinen kdnnen gréflere Mengen Wasser absorbiert werden.
Wenn das Geflugelfleisch aus dem Wasser genommen wird, muss die breiige Masse
sofort tiefgefroren werden, damit sie nicht in kleine Sticke zerfallt. Dieses
gepanschte Fleisch wird dann zu Geflugel-Nuggets und andern Fast-Food-Produkten
weiterverarbeitet.

Nachdem infolge des Binnenmarktes vermutlich auch derartig verarbeitetes

Gefliigelfleisch nach Osterreich importiert wird, stellen die unterfertigten
Abgeordneten folgende

ANFRAGE:

1. Wie viel Prozent des in Osterreich erzeugten Hihnerfleisches ist mit
Campylobacter verseucht (bitte um Berlicksichtigung der letzten drei Jahre
und um Aufschliisselung nach Bundeslandern)?

2. Wieviele Untersuchungen auf Campylobakter werden jahrlich durchgefihrt,
was beinhaltet der Probenplan fir 20037

3. Wie viele durch Campylobakter verursachte Darmentziindungen (Enteritis)
gab es in den letzten drei Jahren in Osterreich?

4. Gab es wéhrend der letzten Jahre auch Todesfille, die auf Campylobakter-
Enteritis zurickgehen und wenn ja, wie viele?
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. Welche MafRnahmen im Hinblick auf Campylobakter-Enteritis ergreifen Sie

zum Schutz der Konsumentinnen?

. Was unternehmen Sie, damit auf den Schlachthéfen strengere

Hygienemafnahmen ergriffen und kontrolliert werden?

. Welche MafRnahmen werden Sie aufgrund der BBC-Berichte ergreifen,

wonach in niederlandischen Verarbeitungsbetrieben Huhnerbriiste mit Wasser
und geldsten Proteinen aus Rinder- und Schweineabféllen vollgepumpt und
auf den Markt gebracht werden?

. Werden diese Praktiken auch in Osterreich angewendet?

. Ist davon auszugehen, dass derartig verarbeitetes Fleisch aus dem EU-Raum

auch in den dsterreichischen Einkaufsregalen landet? Wenn ja, was werden
Sie dagegen unternehmen? Wenn nein, wie kdnnen Sie das ausschliessen?

10.Werden Sie die Agentur fur Gesundheit und Ernahrungssicherheit (AGES)

anweisen, diesbeziigliche Untersuchungen durchzufihren? Wenn nein,
warum nicht?
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