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1.1

BEGRUNDUNG

KONTEXT DESVORSCHLAGS

Das Qualitdtspaket besteht aus einer Reihe von Vorschlidgen fiir eine kohérente
Qualitétspolitik fiir Agrarerzeugnisse, mit der die Landwirten dabei unterstiitzt
werden sollen, Qualitdt, Merkmale und Eigenschaften eines landwirtschaftlichen
Erzeugnisses besser zum Ausdruck zu bringen, und mit der eine angemessene
Information des Verbrauchers sichergestellt werden soll. Das Qualitdtspaket umfasst

— einen Vorschlag fiir eine Verordnung des Europédischen Parlaments und des
Rates iiber Qualitdtsregelungen fiir Agrarerzeugnisse [KOM(2010) XXXX];

— einen Vorschlag zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 (die
einheitliche gemeinsame Marktorganisation) in Bezug auf Vermarktungs-
normen fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse [KOM(2010) XXXX];

—  Leitlinien fiir eine gute Praxis bei der Entwicklung und Funktionsweise von
Zertifizierungssystemen fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse und Lebensmittel
[K(2010) XXXX] und

— Leitlinien fiir die Kennzeichnung von Lebensmitteln, die Zutaten mit
geschiitzten Ursprungsbezeichnungen (g.U.) und geschiitzten geografischen
Angaben (g.g.A.) enthalten [K(2010) XXXX].

Griundeund Ziele des Vorschlags

Landwirte und  Erzeuger landwirtschaftlicher = Produkte stehen  unter
Wettbewerbsdruck, der eine Folge der GAP-Reform, der Globalisierung, der
Konzentration der Verhandlungsmacht im Einzelhandelssektor und der allgemeinen
Wirtschaftslage ist. Gleichzeitig verlangt der Verbraucher mehr und mehr
authentische Erzeugnisse, die nach spezifischen, traditionellen Verfahren hergestellt
werden. Vielfalt und Qualitdt der landwirtschaftlichen Erzeugung in der
Europdischen Union sollten daher fiir die EU-Landwirte einen grof3en
Wettbewerbsvorteil darstellen.

Um Verbraucher und Kéufer ordnungsgemill iiber die Eigenschaften von
Agrarerzeugnissen und die Bewirtschaftungsmerkmale ihrer Erzeugerbetriebe zu
unterrichten, miissen die Angaben auf den Etiketten prazise und zuverldssig sein.
Kernpunkt der EU-Qualitdtspolitik flir Agrarerzeugnisse ist, dass die Erzeuger die
richtigen Instrumenten erhalten, um bei den Kéufern und Verbrauchern die
spezifischen Produkteigenschaften und Bewirtschaftungsmerkmale bekannt zu
machen, und dass sie vor unlauteren Handelspraktiken geschiitzt werden.

Die meisten Instrumente gibt es bereits auf Ebene der Européischen Union. Analysen
und Diskussionen mit interessierten Kreisen haben allerdings gezeigt, dass sie
verbessert, vereinfacht und kohérenter gestaltet werden kdnnen. Das Qualitdtspaket
soll bewirken, dass die EU-Rechtsvorschriften im Bereich der Qualitit, aber auch die
staatlichen und privaten Zertifizierungssysteme einfacher, transparenter und
verstandlicher werden, an Innovationen angepasst werden konnen und fiir die
Erzeuger und die Verwaltungen mit weniger Aufwand verbunden sind.
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1.2

13.

Allgemeiner Kontext

Seit den 1990er Jahren kamen in der EU-Qualitétspolitik flir Agrarerzeugnisse
insbesondere drei Regelungen zum Tragen: die Regelung fiir geschiitzte
Ursprungsbezeichnungen und geschiitzte geografische Angaben, die Regelung fiir
die oOkologische/biologische Landwirtschaft und die Regelung filir garantiert
traditionelle Spezialititen. Auflerdem gaben die EU-Vermarktungsnormen seit den
Anfangen der Gemeinsamen Agrarpolitik einen Rechtsrahmen fiir fairen Wettbewerb
und ein reibungsloses Funktionieren des Marktes vor. Zu diesen Normen und
Regelungen der Europdischen Union kamen in den vergangenen zehn Jahren
zahlreiche Zertifizierungssysteme im privaten Sektor hinzu — mit denen den
Verbrauchern wertsteigernden Merkmale und Eigenschaften garantiert und die
Einhaltung von Mindestnormen mit Hilfe der Qualititszertifizierung gewéhrleistet
werden sollten.

Im Jahr 2006 verpflichtete sich die Kommission im Rahmen der Neufassung der
Regelung fiir geschiitzte Ursprungsbezeichnungen und geschiitzte geografische
Angaben, demnichst die Anwendung der einschlidgigen Verordnung und ihre
Weiterentwicklung' zu iiberpriifen.

Im Jahr 2007 fand eine groe Konferenz statt, auf der die verschiedenen
Qualitdtsregelungen zusammen betrachtet wurden. ,,Qualitétssicherungssysteme fiir
Lebensmittel — Mehrwertschaffung fiir Agrarprodukte® (Food quality certification —
adding value to farm produce). Die Konferenz fiihrte 2008 zum Griinbuch iiber die
Qualitit von Agrarerzeugnissen’, in das 560 Antworten interessierter Kreise
einflossen und das einen wichtigen Beitrag zu der Mitteilung iiber die
Qualititspolitik fiir Agrarerzeugnisse® von 2009 leistete. Darin enthalten waren
folgende strategische Orientierungen:

— Verbesserung der Kommunikation zwischen Landwirten, Kéaufern und
Verbrauchern tiber die Qualitdt von Agrarerzeugnissen;

— Erhohung der Kohédrenz zwischen den Maflnahmen der Europdischen Union im
Rahmen ihrer Qualitdtspolitik flir Agrarerzeugnisse; und

— Verringerung der Komplexitit, um es Landwirten, Herstellern und
Verbrauchern zu erleichtern, die verschiedenen Regelungen und Etikettierungs-
angaben anzuwenden und zu verstehen.

Bestehende Rechtsvor schriften auf diesem Gebiet

Die Rechtsvorschriften der Europdischen Union umfassen eine Regelung zum Schutz
von Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben fiir Agrarerzeugnisse und
Lebensmittel. Im Jahr 1992 wurde in der Europdischen Union ein harmonisierter
Regelungsrahmen geschaffen, um wertvolle Namen von Agrarerzeugnissen und
Lebensmitteln einzutragen, die im Einklang mit einer Spezifikation in einem

Addendum zum Entwurf eines Protokolls. 2720. Tagung des Rates der Europdischen Union
(Landwirtschaft und Fischerei) vom 20.3.2006 (7702/06 ADD1).

KOM(2008) 641 vom 15.10.2008.

KOM(2009) 234 vom 28.5.20009.
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abgegrenzten geografischen Gebiet von einem Erzeuger mit anerkanntem
iiberliefertem Fachwissen hergestellt werden®.

Ebenfalls im Jahr 1992 wurde im Rahmen der Regelung fiir garantiert traditionelle
Spezialititen ein Register eingerichtet, in dem die Namen von Agrar- und
Lebensmittelspezialititen mit traditionellem Charakter aufgefiihrt sind, den sie
entweder ihrer traditionellen Zusammensetzung oder aber einem traditionellen
Herstellungs- und/oder Verarbeitungsverfahren verdanken’.

Zu den Vermarktungsnormen gibt es zahlreiche Rechtsvorschriften, die vorwiegend
auf sektoraler Basis in Form von Verordnungen und Richtlinien sowohl des Rates als
auch der Kommission erlassen wurden.

Fakultative Qualitdtsangaben, die liber die Vermarktungsnormen geregelt sind und
die verschiedenen Qualititseigenschaften eines Erzeugnisses aufzeigen, gewdihr-
leisten dartiber hinaus, dass Begriffe, die wertsteigernde Merkmale oder auch
Verarbeitungs- oder Bewirtschaftungsmerkmale beschreiben, auf dem Markt nicht
missbrauchlich verwendet werden und fiir den Verbraucher zuverldssig sind.

K oharenz mit anderen Politikber eichen

Die Qualitétspolitik fiir Agrarerzeugnisse ist Teil der Gemeinsamen Agrarpolitik. In
der kiirzlich verdffentlichten Mitteilung der Kommission® iiber die GAP im Zeitraum
nach dem Jahr 2013 wurden mehrere zentrale Herausforderungen, u. a. der Erhalt der
Vielfalt landwirtschaftlicher Tatigkeiten in ldndlichen Gebieten und die Steigerung
der Wettbewerbsfahigkeit, aufgezeigt, zu deren Bewaltigung die Qualititspolitik fiir
Agrarerzeugnisse beitragen wird. Diese Politik stimmt auch mit den in der
2020-Mitteilung festgelegten Priorititen der Europdischen Union’, die insbesondere
auf die Forderung einer wettbewerbsfiahigeren Wirtschaft abzielen, iiberein, da die
Qualititspolitik bei der Wettbewerbsfahigkeit der EU-Landwirtschaft eine heraus-
ragende Rolle spielt.

Der jetzige Vorschlag steht im Zusammenhang und im Einklang mit den Politiken in
den Bereichen Verbraucherschutz und Information, Binnenmarkt und Wettbewerb
sowie Aullenhandelspolitik.

Verordnung (EG) Nr.510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und
Ursprungsbezeichnungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel (ABIL. L 93 vom 31.3.2006, S. 12), mit
der die Verordnung (EWG) Nr. 2081/92 aufgehoben und ersetzt wurde. Auch in den Sektoren Wein,
Spirituosen und aromatisierte Weine wurden Regelungen fiir geografische Angaben eingefiihrt.
Verordnung (EG) Nr. 509/2006 des Rates vom 20. Mérz 2006 iiber die garantiert traditionellen
Spezialitdten bei Agrarerzeugnissen und Lebensmitteln (ABI. L 93 vom 31.3.2006, S.1).

KOM(2010) 672 endgiiltig vom 18.11.2010.

KOM(2010) 2020 vom 3.3.2010.
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2.2.

ERGEBNISSE DER KONSULTATIONEN INTERESSIERTER KREISE UND
DER FOLGENABSCHATZUNGEN

Konsultationen

Die interessierten Kreise wurden umfassend konsultiert. Die Konsultation erfolgte in
erster Linie iiber die Beratungsgruppe ,,Qualitit der Agrarerzeugung®“ und die
Grﬁnbuch—KonsultationS, die mit einer von der tschechischen Présidentschaft
organisierten hochrangigen Konferenz im Maérz 2009 abgeschlossen wurde. Der
Ministerrat nahm auf seiner Tagung im Juni 2009 Schlussfolgerungen’ zu der
Mitteilung iiber die Qualitdtspolitik an. Das Europdische Parlament verabschiedete
im Miérz 2010 die EntschlieBung ,,Qualitéitspolitik fiir Agrarerzeugnisse: Welche
Strategie soll verfolgt werden?*'’. Ferner wurden Stellungnahmen im Januar 2010
vom Europiischen Wirtschafts- und Sozialausschuss'' und im Februar 2010 vom
Ausschuss der Regionen'? angenommen.

Diewichtigsten Ergebnisse der Konsultationen

Im Allgemeinen begriiiten die interessierten Kreise die in der Mitteilung aus dem
Jahr 2009 vorgegebenen Orientierungen. Folgende Standpunkte wurden vertreten:

—  Bei den Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben wurde eine
Vereinfachung durch Zusammenlegung der beiden Instrumente (,,geschiitzte
Ursprungsbezeichnung — g.U.“ und ,geschiitzte geografische Angabe —
g.g.A.) abgelehnt. Die Zusammenlegung der verschiedenen bestehenden
Regelungen (fiir Wein, aromatisierte Weine sowie Agrarerzeugnisse und
Lebensmittel) wurde von den meisten interessierten Kreisen, mit Ausnahme
der in den Sektoren Wein und Spirituosen, befiirwortet. Die Kommission
wurde darin bestirkt, die Regelungen weiter zu vereinfachen, klarer zu
gestalten und zu straffen sowie die internationale Anerkennung von
Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben zu verbessern.

— Bei den garantiert traditionellen Spezialitdten sprachen sich die interessierten
Kreise nahezu einhellig fiir eine Beibehaltung der g.t.S.-Regelung aus und
wiesen nachdriicklich auf die Mdglichkeiten und die Bedeutung hin, die diese
Regelung fiir Erzeuger von traditionellen Erzeugnissen hat, die nicht unter die
Regelung fiir geografische Angaben fallen. Einige interessierte Kreise sprachen
sich fiir eine Vereinfachung, insbesondere durch Streichung der Moglichkeit,
nicht vorbehaltene Namen einzutragen, und fiir eine Straffung der Regelung
aus. Interessierte Kreise, die Erzeuger von Produkten mit Ursprungsbezeich-
nungen und geografischen Angaben vertraten, waren der Ansicht, die Regelung
konne beim Absatz solcher Erzeugnisse, insbesondere wenn sie als Zutaten in
Zubereitungen verwendet werden, hilfreich sein.

Vom 15. Oktober bis 31. Dezember 2008.
http://register.consilium.europa.cu/pdf/de/09/st10/st10722.de09.pdf
http://www.europarl.europa.eu/sides/getDoc.do?pubRef=-//EP//TEXT+TA+P7-TA-2010-
0088+0+DOC+XML+V0//DE
http://eescopinions.eesc.europa.eu/EESCopinionDocument.aspx?identifier=ces\nat\nat448\ces105-
2010 ac.doc&language=DE
http://coropinions.cor.europa.eu/CORopinionDocument.aspx?identifier=cdr\deve-iv\dossiers\deve-iv-
048\cdr315-2009 _fin_ac.doc&language=EN
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2.3.

—  In Bezug auf die Vermarktungsnormen begriifiten die interessierten Kreise
generell deren Vereinfachung, die Angabe des Erzeugungsorts in der
Etikettierung sowie die Weiterentwicklung der fakultativen Qualitdtsangaben.

— Es wurde die Notwendigkeit angesprochen, auf die Bediirfnisse von Klein-
erzeugern einzugehen, fir die die EU-Reglungen iiber Ursprungs-
bezeichnungen und geografische Angaben sowie garantiert traditionelle
Spezialitidten mit zuviel Aufwand verbunden sind.

Folgenabschatzung

Im Anschluss an die Mitteilung aus dem Jahr 2009 und die Reaktionen auf diese
Mitteilung wurden zwei Folgenabschidtzungen vorbereitet, bei denen die in der
Mitteilung ermittelten Optionen eingehend gepriift wurden. Diese Folgenabschit-
zungen betrafen die Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben sowie die
garantiert traditionellen Spezialititen.

In Bezug auf die geografischen Angaben ergab die Analyse, dass eine Regelung
iiber geografische Angaben auf Unionsebene sich umfassend rechtfertigen lasst und
dass Alternativen zu einer EU-Regelung wegen geringer Effizienz und Wirksamkeit
(einschlieBlich Koregulierung oder Selbstregulierung des Sektors, keine Ma3inahmen
auf EU-Ebene, Schutz durch das internationale Lissabonner AbkommenB, Ersetzen
durch ein Meldesystem fiir nationale geografische Angaben und Schutz durch die
bestehende Gemeinschaftskollektivmarke) zu verwerfen sind. Die Folgenabschit-
zung nannte zugleich gewichtige Griinde fiir eine Reduzierung der Komplexitdt und
eine Erleichterung der Durchsetzung durch eine Zusammenlegung der Regelung fiir
Agrarerzeugnisse und Lebensmittel und den Regelungen fiir alkoholische Getrénke
bei gleichzeitiger Wahrung der Eigenheiten der jeweiligen Regelung. Es wurde
allerdings festgestellt, dass einige interessierte Kreise dieser Option nicht
zustimmten.

Eine Analyse der Daten zur Preissituation zeigte, dass der Erlos der Erzeuger fiir
Produkte mit geschiitzten Ursprungsbezeichnungen (g.U.) und geschiitzten
geografischen Angaben (g.g.A.) hoher liegt als fiir Erzeugnisse ohne
Bezeichnungsschutz und dass Produkte mit dem g.U.-Siegel einen hdéheren Preis
erzielen als Produkte mit dem g.g.A.-Siegel. Der Gesamtwert der Agrarerzeugnisse
und Lebensmittel, die im Rahmen der g.U. und der g.g.A. verkauft wurden, belduft
sich zu GroBhandelspreisen auf 14,2 Mrd. EUR (1997) und zu Verbraucherpreisen
auf schitzungsweise 21 Mrd. EUR. Auf dem Binnenmarkt werden 18,4 % der g.U.-
und g.g.A.-Erzeugnisse auBerhalb des Erzeugermitgliedstaats abgesetzt.

Die Folgenabschitzung ergab, dass ein Zusammenlegen der Instrumente fiir
geschiitzte Ursprungsbezeichnungen (g.U.) und geschiitzte geografische Angaben
(g.g.A.) die Wertschopfungsvorteile der g.U.-Identifizierung verringern wiirde. Im
Zusammenhang mit Umweltauswirkungen geht aus Studien hervor, dass einige g.U.-
und g.g.A.-Erzeugnisse aus schwach intensiven Bewirtschaftungssystemen stammen,
die mit einem hohen Okologischen Wert assoziiert werden. Diese g.U.- und
g.g.A.-Erzeugnisse bilden eine wirtschaftliche Grundlage fiir die Bereitstellung von

Lissabonner Abkommen {iiber den Schutz von Ursprungsbezeichnungen und das internationale
Verzeichnis der Weltorganisation fiir geistiges Eigentum (1958).
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offentlichen Umweltgiitern. Im Rahmen der gepriiften Optionen kdnnen die Erzeuger
je nach Fall den Faktor Umweltbedingungen einbeziehen.

In Bezug auf die garantiert traditionellen Spezialitaten wurden drei Optionen
gepriift: Einfilhrung der Angabe ,traditionell* als fakultative Qualititsangabe und
Abschaffung der heutigen Regelung; keine EU-MaBnahmen; Vereinfachung der
heutigen Regelung (ausschlieBlich vorbehaltene Namen diirfen eingetragen werden).
Die Folgenabschitzung zeigte, dass eine Abschaffung der g.t.S.-Regelung fiir die
geschiitzten Namen den Verlust wirtschaftlicher und sozialer Vorteile eines
EU-weiten Schutzes bedeuten wiirde, was sowohl von den interessierten Kreisen als
auch vom EU-Gesetzgeber als inakzeptabel abgelehnt wurde. AuBerdem wurde die
Option, Namen auf dem gesamten Binnenmarkt zu schiitzen, als eine Maflnahme
erkannt, die nur auf Unionsebene wirksam umgesetzt werden kann. Die derzeit
geringe Inanspruchnahme der Regelung filir garantiert traditionelle Spezialititen
(g.t.S.) brachte es mit sich, dass das Datenmaterial begrenzt war. Fallstudien und
Erhebungen zeigen aber positive wirtschaftliche und soziale Auswirkungen,
einschlieBlich Erhalt traditioneller Herstellungsformen, Zugang zu Ausnahmen von
Hygienevorschriften fiir traditionelle Methoden und wertsteigernde wirtschaftliche
Vorteile einer g.t.S.-Registrierung.

Fiir die nicht geschiitzten Namen hétte eine Abschaffung der Regelung jedoch
geringe wirtschaftliche oder soziale Folgen, da diese Funktion von nationalen oder
regionalen Regelungen iibernommen werden konnte und bereits im Rahmen
mehrerer nationaler Regelungen erfolgreich praktiziert wird; diesbeziigliche
EU-MaBnahmen waren deshalb aus Griinden der Subsidiaritit schwer zu
rechtfertigen.

In sozialer Hinsicht wurde festgestellt, dass die Angaben g.U., g.g.A. und g.t.S. dazu
beitragen, traditionelle Herstellungsformen zu erhalten, was sowohl fiir die Erzeuger
als auch fiir die Verbraucher von Vorteil ist.

Allerdings wurde sowohl in der Folgenabschitzung fiir geografische Angaben als
auch in der Folgenabschidtzung fiir garantiert traditionelle Spezialititen hervor-
gehoben, dass es weitgehend nicht gelungen ist, ausgesprochene Kleinerzeuger an
diesen Regelungen zu beteiligen; obwohl Kleinerzeuger hiufig mit einem
handwerklichen Produkt, traditionellen Methoden und ortlicher Vermarktung
assoziiert werden, stehen die Regelungen der Europdischen Union in dem Ruf, bei
threr Anwendung aufwéndig zu sein sowie kostspielige Kontrollen und den Beitritt
zu einer Spezifikation zu erfordern. Daher sollen weitere Studien und Analysen
durchgefiihrt werden, um die Probleme zu beurteilen, denen sich Kleinerzeuger bei
einer Teilnahme an EU-Qualitdtsregelungen gegeniibersehen. Auf der Grundlage der
Ergebnisse dieser Analyse wird die Kommission dann gegebenenfalls geeignete
Folgemafinahmen vorschlagen.

Bei den Vermarktungsnor men werden zusétzlich zu der im Rahmen der Mitteilung
von 2009 bereits vorgenommenen Folgenabschédtzung gegebenenfalls noch weitere
Folgenabschédtzungen hinzukommen und den Vorschligen fiir die sektor- oder
erzeugnisspezifischen Normen beigefiigt, die mittels der iibertragenen Befugnisse,
fiir die mit der Anpassung der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 an den Vertrag von
Lissabon ein Rechtsrahmen festgelegt wurde, erlassen werden sollen.
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3.1.1.

Der Wortlaut der Folgenabschitzungen findet sich auf folgender Website:

http://ec.europa.eu/agriculture/quality/policy/back de.htm

RECHTLICHE ASPEKTE DESVORSCHLAGS
Zusammenfassung der vor geschlagenen Maf3nahme

Die einheitliche Verordnung iiber Qualitdtsregelungen fiir Agrarerzeugnisse enthilt
drei einander erginzende Regelungen (Ursprungsbezeichnungen und geografische
Angaben; garantiert traditionelle Spezialititen; fakultative Qualititsangaben) in
einem einzigen Regelwerk, das von einem einzigen Ausschuss fiir die
Qualitdtspolitik liberwacht wird. Die Vermarktungsnormen werden in einer
gesonderten Verordnung behandelt.

Ursprungsbezeichnungen und geografische Angaben ohne Wein, aromatisierte
Weine und Spirituosen

Gemil dem Vorschlag wird die Regelung fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel
aufrechterhalten und verstérkt, die Regelungen iiber geografische Angaben fiir Wein,
Spirituosen oder aromatisierte Weine werden aber nicht mit ihr zusammengelegt.
Angesicht der verhdltnismiBig jungen Reformen der Rechtsvorschriften fiir Wein
und Spirituosen sollten letztere Regelungen getrennt fortbestehen. Diese Frage kann
zu einem spiteren Zeitpunkt erneut gepriift werden. Zwischenzeitlich werden die
Vorschriften der Regelung fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel gegebenenfalls an
die fiir Wein angenéhert.

Die Regelung soll insbesondere wie folgt verstirkt und vereinfacht werden:

— Anerkennung der Rollen und Zustindigkeiten von Vereinigungen'’, die die
Eintragung von Namen beantragen, im Hinblick auf Uberwachung,
Absatzforderung und Kommunikation;

— Ausbau und Prizisierung des Schutzgrades eines eingetragenen Namens und
der gemeinsamen EU-Zeichen;

— Abkiirzung des Verfahrens fiir die Eintragung eines Namens;

— die jeweiligen Rollen der Mitgliedstaaten und der Vereinigungen, die eine
Eintragung beantragen, wurden hinsichtlich der EU-weiten Durchsetzung des
Schutzes des eingetragenen Namens prézisiert; und

— die Definitionen von Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben
wurden stirker an die internationale Praxis angepasst.

Das derzeitige Verfahren fiir die Eintragung von Ursprungsbezeichnungen und
geografischen Angaben wird gemdll dem Vorschlag durch die Einfiihrung kiirzerer
Fristen gestrafft. Auerdem werden bestimmte rechtliche Fragen geklart und wird die
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Jede Art von Zusammenschluss — ungeachtet ihrer Rechtsform oder Zusammensetzung — von
Erzeugern oder Verarbeitern des gleichen Erzeugnisses.
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3.1.2.

3.1.3.

3.1.4.

Begrifflichkeit an die kiirzlich erlassenen Rechtsvorschriften iiber geografische
Angaben fiir Wein angepasst. Es wurden gemeinsame Mindestvorschriften fiir
amtliche Kontrollen festgelegt, die gewdhrleisten, dass ein Erzeugnis der
Spezifikation entspricht und auf dem Markt ordnungsgeméil gekennzeichnet wird.
Der Geltungsbereich der Verordnung bleibt, unter Hinzufiigung von
Zartbitterschokolade, erhalten (Agrarerzeugnisse fiir den menschlichen Verzehr und
bestimmte andere Erzeugnisse).

Garantiert traditionelle Spezialitéaten

Gemill dem Vorschlag wird die Regelung fiir die Vorbehaltung von Namen
garantiert traditioneller Spezialititen auf EU-Ebene beibehalten, die Moglichkeit
einer Eintragung ohne Vorbehaltung von Namen jedoch gestrichen. Bekanntheits-
fordernde MaBnahmen fiir traditionelle Erzeugnisse, anders als deren Schutz, lassen
sich am besten auf nationaler (oder regionaler) Ebene durchfiihren, ein Tatigwerden
der Europdischen Union ldsst sich hier nicht rechtfertigen. Die {iberarbeitete
Regelung der Europdischen Union fiir garantiert traditionelle Spezialititen wird
vereinfacht sein (gestrafftes Eintragungsverfahren mit kiirzeren Fristen, Angleichung
an die Verfahren fiir g.U. und g.g.A.) und stérker auf ihre Ziele ausgerichtet: Fiir das
Kriterium der Tradition wird zur Erhohung der Glaubwiirdigkeit der Regelung das
Mindestbestehen (von 25) auf 50 Jahre verldngert; die Regelung ist auf Fertig-
mahlzeiten und Verarbeitungserzeugnisse beschriankt; grundlegend vereinfachte
Definitionen und Verfahrensvorschriften werden das Verstindnis der Regelung
erleichtern.

Fakultative Qualitatsangaben

Es wird vorgeschlagen, die fakultativen Qualititsangaben, die mit den Qualitits-
regelungen gemein haben, dass sie optional sind und die Landwirte dabei
unterstiitzen, wertsteigernde Merkmale und Eigenschaften von Erzeugnissen auf dem
Markt zum Ausdruck zu bringen, in die vorliegende Verordnung zu iibernehmen. Die
fakultativen Qualitdtsangaben werden inhaltlich nicht gedndert, sondern an den
Rechtsrahmen des Vertrags iiber die Arbeitsweise der Europdischen Union
angepasst.

Vermarktungsnor men

Die Mitteilung der Kommission iiber die Qualititspolitik fiir Agrarerzeugnisse und
die darauf folgenden Erorterungen haben deutlich gemacht, dass die Vermarktungs-
normen zu einer Verbesserung sowohl der Wirtschaftsbedingungen fiir die
Erzeugung und die Vermarktung landwirtschaftlicher Produkte als auch von deren
Qualitét beitragen konnen. Bei den Marktsteuerungsmallnahmen gibt es bereits die
Mindestanforderungen einer ,.einwandfreien, unverfilschten und vermarktbaren*
Qualitét. Eine Ausweitung dieser Mindestanforderungen auf solche Erzeugnisse, die
nicht unter spezifische Vermarktungsnormen fallen, kann niitzlich sein, um den
Verbrauchern zu versichern, dass bei dem von ihnen erworbenen Erzeugnis die
grundlegenden Qualititskriterien eingehalten wurden.

Der Vorschlag tragt auch der Notwendigkeit einer Anpassung an den Vertrag tliber
die Arbeitsweise der Europédischen Union Rechnung; die Befugnisse, Vermarktungs-
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3.2.

3.3.

normen anzunchmen und weiterzuentwickeln, werden kiinftig der Kommission
ibertragen.

In diesem neuen Rahmen wird eine Rechtsgrundlage fiir die obligatorische Angabe
des Erzeugungsorts in allen Sektoren eingefiihrt. So kann die Kommission nach
angemessener Folgenabschitzung und je nach Fall delegierte Rechtsakte {iber eine
etwaige obligatorische Angabe des Erzeugungsorts auf der angemessenen
geografischen Ebene erlassen und somit der Forderung der Verbraucher nach
Transparenz und Information nachkommen. Einer der ersten Sektoren, in dem dies
gepriift werden soll, ist der Milchsektor. Gleichzeitig plant die Kommission, die
obligatorische Ursprungsangabe, die es in bestimmten Sektoren bereits gibt, auch
kiinftig beizubehalten.

Rechtsgrundlage (gegebenenfalls Begrindung, weshalb diese Rechtsgrundlage
gewahlt wurde)

Vertrag liber die Arbeitsweise der Européischen Union, Artikel 43 Absatz 2.
Subsidiaritatsprinzip und Grundsatz der Verhaltnismafigkeit

Was die Subsidiaritat angeht, so sorgen die Regelungen fiir Ursprungsbezeich-
nungen und geografische Angaben, garantiert traditionelle Spezialitédten und
fakultative Qualitatsangaben auf dem gesamten Gebiet der Européischen Union fiir
Schutz oder Vorbehaltung wertsteigernder Namen und Angaben. Das hat zur Folge,
dass nicht anforderungsgerechte Erzeuger die Angaben nicht verwenden diirfen. Bei
einem Schutz auf der Ebene der einzelnen Mitgliedstaaten wéren die Angaben und
Namen in jedem Mitgliedstaat unterschiedlich geschiitzt, wodurch die Verbraucher
irregefiihrt, der Handel auf dem EU-Binnenmarkt behindert und der Weg fiir
ungleiche Wettbewerbsbedingungen bei der Vermarktung von Erzeugnissen mit
Qualitdtsnamen und -angaben geebnet werden konnten. Solche in der gesamten
Européischen Union geltenden Rechte konnen nur auf Unionsebene wirksam und
effizient festgelegt werden. WertméBig 18 % der im Rahmen der g.U.- und g.g.A.-
Regelung verkauften Erzeugnisse werden nicht in ihrem Ursprungsmitgliedstaat
vermarktet und sind im Rahmen einer EU-weiten Regelung auf den Schutz geistigen
Eigentums angewiesen. Fiir die aufgrund der g.t.S.-Regelung geschiitzten Namen
sind die Verkdufe auf dem Binnenmarkt fiir die betreffenden Erzeuger ebenfalls von
Bedeutung. Fakultative Qualitdtsangaben werden haufig auch beim Handel innerhalb
der Union verwendet, und abweichende Definitionen und Bedeutungen wiirden das
Funktionieren des Binnenmarktes storen.

Die Regelungen fiir Ursprungsbezeichnungen und geografische Angaben sowie fiir
garantiert traditionelle Spezialitdten sind mit EU-Zeichen verbunden, die
Informationen iiber die Art der jeweiligen Qualititsregelung liefern. Um
sicherzustellen, dass die Verbraucher in der gesamten Europidischen Union die
Zeichen erkennen, und um so das Verstindnis der Regelung wie auch den
grenziiberschreitenden Handel mit Qualitdtserzeugnissen zu erleichtern, miissen die
Zeichen auf Unionsebene festgelegt werden.

Die Antrage betreffend Ursprungsbezeichnungen und geografische Angaben sowie
garantiert traditionelle Spezialitaten miissen, abgesehen von einigen Aspekten, nicht
auf der Ebene der Europidischen Union bearbeitet und gepriift werden. Zu den
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genannten Aspekten gehoren die Bewertung der EU-weiten Schutzwiirdigkeit von
Namen, die Wahrung der Rechte fritherer Namensverwender (insbesondere derer
auBerhalb des Antragsmitgliedstaats) und die Uberpriifung der Antrige auf
offensichtliche Fehler. Die erste griindliche Priifung des Antrags kann jedoch
wirksamer und effizienter auf nationaler Ebene vorgenommen werden.

Die Regelungen zur Kennzeichnung von Erzeugnissen mit bestimmten Quali-
taitsmerkmalen, die sich aber nicht auf den Schutz oder die Vorbehaltung von Namen
in der EU auswirken, konnen am wirksamsten von den nationalen Behoérden
verwaltet werden. Aus diesem Grund wird in der iiberarbeiteten Fassung der
Regelung fiir garantiert traditionelle Spezialitaten die Moglichkeit, nicht geschiitzte
Namen einzutragen, gestrichen.

Die Kontrolle aller Regelungen obliegt gemiR der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
iiber amtliche Lebensmittel- und Futtermittelkontrollen in erster Linie den
zustindigen nationalen Behorden. Die Kontrolltitigkeiten der Mitgliedstaaten
miissen auf Unionsebene iiberwacht werden, um die Glaubwiirdigkeit der
lebensmittelrechtlichen Regelungen der Européischen Union im Einklang mit den in
der genannten Verordnung festgeschriebenen Grundsitzen zu wahren.

In Bezug auf den Grundsatz der VerhaltnismaRigkeit ist zu sagen, dass die
Regelungen fiir Ursprungsbezeichnungen und geografische Angaben sowie
garantiert traditionelle Spezialitédten den Beitritt zu einer strengen Produkt-
spezifikation und effektive Produktionskontrollen bedingen, die fiir die Erzeuger
aufwindig sein konnen. Dies ist jedoch notwendig und angemessen, um die
Glaubwiirdigkeit der Regelung zu untermauern und dem Verbraucher zu garantieren,
dass die Vorschriften eingehalten werden. Ohne eine solche Garantie kann von dem
Verbraucher nicht erwartet werden, dass er einen fairen Preis fiir die angebotenen
Qualitdtserzeugnisse zahlt. Im Gegensatz dazu stiitzt sich die Regelung fiir
fakultative Qualitatsangaben in erster Linie auf eigene Konformititserkldrungen der
Erzeuger, die auf der Grundlage einer Risikobewertung normalen Kontrollen der
Mitgliedstaaten im Agrarsektor unterliegen. Da die Bedingungen fiir eine
Beteiligung an dieser Regelung nicht ganz so streng sind wie bei den Regelungen fiir
Ursprungsbezeichnungen und geografische Angaben sowie garantiert traditionelle
Spezialititen, ist das weniger aufwindige System von Beteiligung und Kontrollen
verhéltnisméBig.

Die Qualitdtsregelungen sind ein wesentlicher Teil der Strategie fiir die Entwicklung
der Gemeinsamen Agrarpolitik, die die Landwirte der Europdischen Union in die
Lage versetzen und dazu anhalten soll, ihre Sachkenntnisse bei der Vermarktung
hochwertiger Erzeugnisse mit wertsteigernden Merkmalen und Produktions-
eigenschaften zu verbessern. Damit ist es unbedingt erforderlich, dass alle Landwirte
Zugang zu den Regelungen erhalten. So wie die Landwirte eine wohliiberlegte
Entscheidung treffen miissen, ob sie die Auflagen und Verpflichtungen im
Zusammenhang mit der Vermarktung von Qualitdtserzeugnissen im Rahmen der
Regelungen erfiillen wollen, kénnen auch die Vorteile fiir den Agrarsektor und die
Verbraucher nur dann erreicht werden, wenn alle Landwirte, die dies wiinschen,
Zugang zu den Regelungen haben. Um dieses Ziel zu erreichen, ist es daher
angemessen, dass die Regelungen in jedem Mitgliedstaat im gesamten Hoheitsgebiet
angewendet werden miissen.
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3.4.

Wahl des | nstruments

Der Vorschlag fiir eine Verordnung des Européischen Parlaments und des Rates iiber
Vermarktungsnormen besteht in einer Anderung der Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 unter Anpassung an die Bestimmungen des AEU-Vertrags.

Der Verordnung ist ein paralleler Legislativvorschlag liber Qualititsregelungen fiir
Agrarerzeugnisse beigefiigt, der die Verordnungen (EG) Nr. 509/2006 und (EG)
Nr. 510/2006 des Rates ersetzt und bestehende Vorschriften iiber fakultative
Qualititsangaben miteinbezieht, die zur Zeit in der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007
des Rates {iber eine gemeinsame Organisation der Agrarmérkte und mit
Sondervorschriften fiir bestimmte landwirtschaftliche Erzeugnisse’> und in der
Richtlinie 2001/110/EG iiber Honig'® enthalten sind.

AUSWIRKUNGEN AUF DEN HAUSHALT

Dieser Vorschlag hat keine Auswirkungen auf den Haushaltsplan.

FAKULTATIVE ANGABEN: VEREINFACHUNG

Mit der vorgeschlagenen Verordnung iiber die Qualititsregelungen wird die
Verwaltung dieser Regelungen vereinfacht, indem die verschiedenen Qualitéts-
regelungen fiir Agrarerzeugnisse sowie die fakultativen Qualitétsangaben zu einem
Rechtsinstrument zusammengefiigt werden. Dadurch wird die Kohédrenz zwischen
den Einzelinstrumenten sichergestellt und werden die Regelungen fiir die
interessierten Kreise verstindlicher. Mit dem Vorschlag werden ferner die
Bestimmungen fiir die Mitgliedstaaten, die in erster Linie fiir die Durchfithrung und
die Kontrolle der Regelungen zusténdig sind, prézisiert und vereinfacht.

Die wichtigsten Vereinfachungen sind:

— wenn moglich, eine Kombination der Vorschriften fiir die Antragsverfahren
und die Kontrollen, was der Kohdrenz der Bestimmungen zwischen den
einzelnen Regelungen zutrdglich ist und die derzeitigen Verfahrens-
unterschiede beseitigt;

— die Verfahren werden, wenn mdglich, verkiirzt und gestrafft;

—  es werden Prézisierungen, insbesondere im Zusammenhang mit den Rechten an
geistigem Eigentum, eingefiigt;

— es werden einfachere, fiir den Verbraucher verstindlichere Konzepte
eingefiihrt, insbesondere bei der Regelung fiir garantiert traditionelle
Spezialitéten;

— es wird ein einziger Ausschuss (der Ausschuss fiir die Qualititspolitik) fiir
samtliche Regelungen eingesetzt. Er tritt an die Stelle der zwei Ausschiisse, die
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derzeit mit den Regelungen fiir Ursprungsbezeichnungen und geografische
Angaben sowie flir garantiert traditionelle Spezialitdten betraut sind.

Bei den Vermarktungsnormen bringt die vorgeschlagene Anderung der Verordnung
(EG) Nr. 1234/2007 eine Vereinfachung der Verfahren und wird den Vorschriften
iiber Vermarktungsnormen gréfere Transparenz verleihen.
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2010/0354 (COD)
Vorschlag fiir eine
VERORDNUNG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTSUND DESRATES

zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 des Rates
in Bezug auf Vermarktungsnor men

DAS EUROPAISCHE PARLAMENT UND DER RAT DER EUROPAISCHEN UNION —

gestiitzt auf den Vertrag iiber die Arbeitsweise der Europédischen Union, insbesondere auf

Artikel 43 Absatz 2,

auf Vorschlag der Europédischen Kommission,

nach Stellungnahme des Europiischen Wirtschafts- und Sozialausschusses'’,

nach Stellungnahme des Ausschusses der Regionen'®,

nach Ubermittlung des Vorschlags an die nationalen Parlamente,

gemil dem ordentlichen Gesetzgebungsverfahren,

in Erwédgung nachstehender Griinde:

(1)

2

Die von der Kommission am 28. Mai 2009 vorgelegte Mitteilung tiiber die
Qualititspolitik fiir Agrarerzeugnisse'® enthilt strategische Orientierungen fiir eine
noch bessere Politikk der Union zur Forderung der landwirtschaftlichen
Produktqualitit. Diese Mitteilung und die nachfolgenden Beratungen iiber ihre
wichtigsten Inhalte im Européischen Parlament, im Rat, im Europdischen Wirtschafts-
und Sozialausschuss und im Ausschuss der Regionen sowie zahlreiche Beitrdge aus
offentlichen Anhorungen sollten berticksichtigt werden. Insbesondere wird es fiir
zweckmidfig erachtet, sektor- oder erzeugnisspezifische Vermarktungsnormen
beizubehalten, um den Erwartungen der Verbraucher gerecht zu werden und zugleich
zu einer Verbesserung der wirtschaftlichen Bedingungen fiir die Erzeugung und
Vermarktung von Agrarprodukten wie auch zur Férderung ihrer Qualitdt beizutragen.

In der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 des Rates vom 22. Oktober 2007 iiber eine
gemeinsame Organisation der Agrarmirkte und mit Sondervorschriften fiir bestimmte
landwirtschaftliche Erzeugnisse (Verordnung iiber die einheitliche GMO)*® wurde fiir
die Vermarktungsnormen am sektoralen Ansatz festgehalten, wie er aus den
vorherigen einzelnen gemeinsamen Marktorganisationen stammte. Die Vermarktungs-
normen haben sich Stiick fiir Stiick, d. h. mit dem jeweiligen Rechtsinstrument oder
fiir das jeweilige Erzeugnis, herausgebildet. Ein kohérenteres Konzept wiirde sie flir

ABL. C...vom .., S. ...

ABL. C...vom .., S. ...
KOM(2009) 234 vom 28.5.2009.
ABI. L 299 vom 16.11.2007, S. 45.
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)

4)

)

(6)

(7

®)

€))

die Verbraucher verstindlicher machen und es damit den Erzeugern erleichtern, tiber
die Merkmale und Eigenschaften ihrer Produkte zu informieren. Daher ist es
angezeigt, in diesem Bereich hinzukommende horizontale Rechtsvorschriften
einzufiihren.

Die Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 tibertragt der Kommission Durchfiihrungs-
befugnisse zu einigen Vorschriften iiber die Vermarktungsnormen.

Infolge des Inkrafttretens des Vertrags von Lissabon miissen die der Kommission
iibertragenen Durchfiihrungsbefugnisse fiir die in Verordnung (EG) Nr. 1234/2007
geregelten Vermarktungsnormen an die Artikel 290 und 291 des Vertrags iiber die
Arbeitsweise der Europdischen Union (AEUV) angeglichen werden.

Die Kommission sollte die Befugnis zum Erlass von delegierten Rechtsakten gemil
Artikel 290 AEUV haben, um bestimmte nicht wesentliche Vorschriften von Teil 11
Titel IT Kapitel I Abschnitt I der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 zu ergénzen oder zu
dndern. Die Vorschriften, fiir die diese Befugnis ausgeiibt werden darf, sowie die fiir
diese Ubertragung geltenden Bedingungen sind festzulegen.

Zur Gewdihrleistung einer einheitlichen Anwendung der Vermarktungsnormen in allen
Mitgliedstaaten sollte die Kommission ermichtigt werden, Durchfiithrungsrechtsakte
gemidll Artikel 291 AEUV zu erlassen. Sofern nicht ausdriicklich etwas anderes
bestimmt ist, sollte die Kommission diese Durchfiihrungsrechtsakte im Einklang mit
den Bestimmungen der Verordnung (EU) Nr. [xxxx/yyyy] des Européischen Parla-
ments und des Rates iiber ... erlassen [nach Verabschiedung der zurzeit im
Europadischen Parlament und im Rat erdrterten Verordnung geméafR Artikel 291
Absatz 2 AEUV Uber die Kontrollmodalitaten zu vervollstandigen].

Die Anwendung von Vermarktungsnormen fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse kann
zu einer Verbesserung der wirtschaftlichen Bedingungen fiir deren Erzeugung und
Vermarktung sowie von deren Qualitit beitragen. Die Anwendung solcher Normen ist
daher im Interesse der Erzeuger, der Héndler und der Verbraucher.

Um zu gewdhrleisten, dass alle Erzeugnisse in einwandfreiem Zustand, unverfélscht
und von vermarktbarer Qualitdt sind, und unbeschadet der im Lebensmittelsektor
erlassenen Rechtsvorschriften, insbesondere derjenigen grundlegender Art in der
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europdischen Parlaments und des Rates vom
28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsitze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europdischen Behorde fiir Lebensmittel-
sicherheit und zur Festlegung von Verfahren der Lebensmittelsicherheit”', diirfte die
Einflihrung einer allgemein gehaltenen Basisnorm fiir die Vermarktung, wie sie in der
obengenannten Mitteilung der Kommission in Betracht gezogen wird, bei
Erzeugnissen zweckmiBig sein, die nicht unter sektor- oder erzeugnisspezifische
Vermarktungsnormen fallen. Entsprechen solche Erzeugnisse gegebenenfalls einer
geltenden internationalen Norm, so sollte die allgemeine Vermarktungsnorm als erfiillt
betrachtet werden.

Fir einige Sektoren und/oder FErzeugnisse bilden Begriffsbestimmungen,
Bezeichnungen und/oder Verkehrsbezeichnungen einen wichtigen Aspekt fiir die
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(10)

(In

(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

Wettbewerbsbedingungen. Es ist daher angezeigt, fir diese Sektoren und/oder
Erzeugnisse Begriffsbestimmungen, Bezeichnungen und/oder Verkehrsbezeichnungen
festzulegen, die in der Union nur fiir die Vermarktung von Erzeugnissen verwendet
werden diirfen, die den entsprechenden Anforderungen geniigen.

Im Rahmen der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 ist der Kommission bislang nur in
bestimmten Sektoren der Erlass von Vorschriften iiber Vermarktungsnormen
iibertragen. In Anbetracht ihres detaillierten technischen Charakters und der
Notwendigkeit, ihre Wirksamkeit standig zu verbessern und sie an die sich dndernden
Handelspraktiken anzupassen, ist es angebracht, dieses Vorgehen auf alle
Vermarktungsnormen auszudehnen, wobei anzugeben ist, welche Kriterien beim
Erlass der einschlagigen Bestimmungen zu beriicksichtigen sind.

Die Vermarktungsnormen sollten gewihrleisten, dass ausschlieBlich normgerechte
Erzeugnisse von hinreichender Qualitidt auf den Markt gelangen. Deshalb sollten in
ihnen insbesondere Begriffsbestimmungen, Einstufung in Klassen, Aufmachung und
Etikettierung, Verpackung, Herstellungsverfahren, Haltbarmachung, Transport,
Angaben 1Uber die Erzeuger, Gehalt an bestimmten Stoffen, zugehorige
Verwaltungsdokumente, Lagerung, Zertifizierung, Vermarktung und Fristen geregelt
sein.

Angesichts des Interesses der Verbraucher an einer angemessenen und transparenten
Produktinformation sollte es auch mdglich sein, je nach Fall auf der geeigneten
geografischen Ebene Angaben {iiber den Erzeugungsort vorzusehen, wobei den
Besonderheiten bestimmter Sektoren, namentlich bei landwirtschaftlichen Verarbei-
tungserzeugnissen, Rechnung zu tragen ist.

Es ist angezeigt, bestimmte Onologische Verfahren und Beschrinkungen bei der
Weinbereitung festzulegen.

Bei der Ausarbeitung sektor- oder erzeugnispezifischer Vermarktungsnormen sollte
die Kommission die Erwartungen der Verbraucher, die Besonderheiten des jeweiligen
Sektors und die Empfehlungen internationaler Gremien beriicksichtigen. Um bei der
Zulassung weiterer 0nologischer Verfahren den internationalen Normen gerecht zu
werden, sollte sich die Kommission generell auf die von der Internationalen
Organisation fiir Rebe und Wein (OIV) empfohlenen 6nologischen Verfahren stiitzen.

Damit es hinsichtlich von Qualitdt und Echtheit der den Verbrauchern angebotenen
Erzeugnisse zu keinem Missbrauch kommt, kann es sich als notwendig erweisen,
spezifische MaBBnahmen, insbesondere geeignete Analysemethoden, vorzusehen. Um
sicherzustellen, dass die Vermarktungsnormen eingehalten werden, sind ferner
Kontrollen und im Falle der Nichteinhaltung der Verpflichtungen Sanktions-
mafBnahmen erforderlich. Die Zustindigkeit fiir solche Kontrollen wird bei den
Mitgliedstaaten liegen.

Die Vermarktungsnormen sollten grundsitzlich auf alle in der Union vermarkteten
Erzeugnisse anwendbar sein. ZweckmdBig erscheinen jedoch  etwaige
Sonderbestimmungen fiir aus Drittlindern eingefiihrte Erzeugnisse, wonach die in
bestimmten Drittlindern geltenden spezifischen Vorschriften Abweichungen von den
Vermarktungsnormen rechtfertigen konnen, wenn die Gleichwertigkeit mit den
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(17)

(18)

(19)

(20)

Rechtsvorschriften der Union gewihrleistet ist. Die Vorschriften fiir Wein sollten im
Lichte der gemal3 Artikel 218 AEUV geschlossenen Abkommen Anwendung finden.

Es ist angezeigt, Vorschriften iiber die Klassifizierung von Keltertraubensorten
festzulegen, denen zufolge Mitgliedstaaten mit einer Weinerzeugung von mehr als
50 000 hl pro Jahr weiterhin gehalten sind, eine Klassifizierung der Keltertrauben-
sorten zu erstellen, die in ihrem Hoheitsgebiet fiir die Weinbereitung verwendet
werden diirfen. Bestimmte Rebsorten sind dabei auszuschlie3en.

Bei Streichfetten empfiehlt es sich, den Mitgliedstaaten die Moglichkeit einzurdumen,
bestimmte einzelstaatliche Vorschriften iiber Qualitdtsklassen beizubehalten oder zu
erlassen.

Im Weinsektor sollte den Mitgliedstaaten gestattet werden, die Verwendung
bestimmter onologischer Verfahren zu beschrianken oder auszuschlieBen und noch
restriktivere  Einschrdnkungen fiir in ihrem Hoheitsgebiet erzeugte Weine
beizubehalten sowie unter festzulegenden Bedingungen nicht zugelassene oénologische
Verfahren zu Versuchszwecken einsetzen.

Die Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 ist daher entsprechend zu dndern —

HABEN FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1

Die Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 wird wie folgt gedndert:

(¥

2

Es wird ein neuer Artikel 4a eingefiigt:

, Artikel 4a

[ Erlass von delegierten Rechtsakten und Durchfiihrungsrechtsakten]

Werden der Kommission Befugnisse iibertragen, so handelt sie im Fall von
delegierten Rechtsakten nach dem in Artikel 196a genannten Verfahren und im Fall
von Durchfiihrungsrechtsakten nach dem in Artikel 196b genannten Verfahren,
sofern in dieser Verordnung nicht ausdriicklich etwas anderes bestimmt ist.*

In Teil IT Titel IT Kapitel I Abschnitt I werden vor Artikel 113 die folgenden neuen
Artikel eingefiigt:

, Artikel 112a

Geltungsbereich

Unbeschadet anderer fiir die in Anhangl aufgefiihrten FErzeugnisse und
landwirtschaftlichen Ethylalkohol gemi3 Anhang II Teil I geltender Bestimmungen
und der veterinér- und lebensmittelrechtlichen Vorschriften zur Gewéhrleistung der
Hygiene und Genusstauglichkeit der Erzeugnisse und zum Schutz der Gesundheit
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von Mensch und Tier werden mit diesem Abschnitt die Vorschriften fiir die
allgemeine Vermarktungsnorm sowie die Vermarktungsnormen fiir die einzelnen
Sektoren und/oder Erzeugnisse des Anhangs I und landwirtschaftlichen Ethylalkohol
gemall Anhang II Teil I festgelegt.

Artikel 112b

Einhaltung der allgemeinen Vermarktungsnorm

1.  Fiir die Zwecke dieser Verordnung entspricht ein Erzeugnis der ,,allgemeinen
Vermarktungsnorm®, wenn es in einwandfreiem Zustand, unverfalscht und von
vermarktbarer Qualitit ist.

2. Wurden keine Vermarktungsnormen geméf den Artikeln 112e, 112f und 112h
sowie den Richtlinien 2000/36/EG*, 2001/112/EG**, 2001/113/EG***,
2001/114/EG**** 2001/110/EG***** und 2001/111/EG****** des Rates
festgelegt, so diirfen Erzeugnisse des Anhangs I der vorliegenden Verordnung,
die als Lebensmittel fiir den Einzelhandel im Sinne von Artikel 3 Nummer 7
der Verordnung (EG) Nr. 178/2002******* des Europdischen Parlaments und
des Rates bereitgestellt sind, nur vermarktet werden, wenn sie der allgemeinen
Vermarktungsnorm entsprechen.

3. Ein Erzeugnis gilt als der allgemeinen Vermarktungsnorm konform, wenn das
zur Vermarktung bestimmte Erzeugnis jeweils einer geltenden Norm
entspricht, die von einer der in Anhang XIIb dieser Verordnung aufgefiihrten
internationalen Organisationen verabschiedet wurde.

Artikel 112c

Delegierte Befugnisse im Zusammenhang mit der allgemeinen Vermarktungsnorm

Um auf Verdnderungen der Marktlage unter Beriicksichtigung der Besonderheit
jedes Sektors zu reagieren, kann die Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten =~ Anforderungen im  Zusammenhang mit der allgemeinen
Vermarktungsnorm gemél Artikel 112b Absatz 1 und Vorschriften betreffend die
Konformitit gemél Absatz 3 desselben Artikels festlegen, dndern und davon
abweichen.

Artikel 112d

Sektor- oder erzeugni sspezifische Vermarktungsnormen
Die Erzeugnisse, die unter Vermarktungsnormen fiir einzelne Sektoren oder

Erzeugnisse fallen, diirfen in der Union nur unter Einhaltung dieser Normen
vermarktet werden.
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Artikel 112e

Festlegung und Inhalt von sektor- oder erzeugnisspezfischen Ver marktungsnormen

1.

Um den Erwartungen der Verbraucher zu entsprechen und zur Verbesserung
der wirtschaftlichen Bedingungen fiir die Erzeugung und Vermarktung
landwirtschaftlicher Erzeugnisse sowie zur Forderung ihrer Qualitét
beizutragen, kann die Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten
Vermarktungsnormen fiir einzelne Sektoren und/oder Erzeugnisse gemif
Artikel 112a auf allen Vermarktungsstufen sowie Abweichungen und
Ausnahmen von der Anwendung dieser Normen festlegen, um mit den sich
stindig dndernden Marktverhédltnissen und Verbrauchererwartungen Schritt zu
halten, den Entwicklungen bei den einschligigen internationalen Normen
Rechnung zu tragen und keine Hindernisse fiir die Produktinnovation zu
schaffen.

Die Vermarktungsnormen gemaf3 Absatz 1 konnen sich gegebenenfalls auf die
Anforderungen fiir Folgendes beziehen:

(a) die Begriffsbestimmungen, Bezeichnungen und/oder Verkehrsbezeich-
nungen, die liber diejenigen dieser Verordnung und der Verzeichnisse
von Schlachtkérpern und deren Teilstiicken, fiir die Anhang Xlla gilt,
hinausgehen;

(b) die Klassifizierungskriterien wie Klasseneinteilung, Gewicht, Grof3e,
Alter und Kategorie;

(¢) die Pflanzensorte oder Tierrasse oder den Handelstyp;

(d) die Aufmachung, Verkehrsbezeichnungen, Etikettierung im Zusammen-
hang mit obligatorischen = Vermarktungsnormen, Verpackung,
Vorschriften fiir Packstellen, Kennzeichnung, Umbhiillung, das Erntejahr
und die Verwendung besonderer Begriffe;

(e) Kriterien wie Aussehen, Konsistenz, Beschaffenheit,
Erzeugnismerkmale;

(f) bei der Erzeugung verwendete besondere Stoffe oder Bestandteile und
Zutaten, einschlieBlich ihres Gewichtsanteils, ihrer Reinheit und
Identifizierung;

(g) die Art der landwirtschaftlichen Téatigkeit und das Herstellungsverfahren,
einschlieBlich der o©nologischen Verfahren und der diesbeziiglichen
Verwaltungsregeln sowie des Bearbeitungsvorgangs;

(h) den Verschnitt von Traubenmost und Wein einschlieflich der
diesbeziiglichen Begriffsbestimmungen, die Mischung von Wein und die
diesbeziiglichen Einschrinkungen;

(i)  Haltbarmachungsverfahren und Temperatur;
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(j) den Erzeugungsort des landwirtschaftlichen Produkts und/oder
Ursprungsort;

(k) die Haufigkeit der Einsammlung sowie die Lieferung, Haltbarmachung
und Handhabung der Eier;

() die Identifizierung oder Registrierung des Erzeugers und/oder der
industriellen Anlagen, wo das Erzeugnis zubereitet oder verarbeitet
wurde;

(m) den Wassergehalt in Prozent;

(n) die Einschrankungen bei der Verwendung bestimmter Stoffe und/oder
dem Einsatz bestimmter Verfahren;

(o) die Verwendung zu einem besonderen Zweck;

(p) die Handelspapiere, Begleitpapiere und die zu fithrenden Biicher;
(q) Lagerung und Transport;

(r) das Zertifizierungsverfahren;

(s) die Bedingungen fiir die Beseitigung, Aufbewahrung, den Verkehr und
die Verwendung von Erzeugnissen, die den spezifischen Vermarktungs-
normen fiir einzelne Sektoren oder Erzeugnisse geméll Absatz 1 und/oder
den Begriffsbestimmungen, Bezeichnungen und Verkehrsbezeichnungen
gemil Artikel 112f nicht entsprechen, sowie fiir die Beseitigung der
Nebenerzeugnisse;

(t) die Fristen;

(u) die Mitteilungen der Mitgliedstaaten, die Mitteilungen der verschiedenen
Unternehmen an die zustindigen Behorden der Mitgliedstaaten und die
Vorschriften fiir die Erhebung statistischer Marktdaten {iber die
verschiedenen Erzeugnisse.

Die Vermarktungsnormen fiir einzelne Sektoren oder Erzeugnisse geméif
Absatz1 werden unbeschadet der Bestimmungen iiber fakultative
Qualitdtsangaben der Verordnung des Europidischen Parlaments und des
Rates*****##* [{iber Qualitdtsregelungen fiir Agrarerzeugnisse] und unter
Beriicksichtigung der folgenden Faktoren festgelegt:

(a) der besonderen Merkmale der betreffenden Erzeugnisse;

(b) der erforderlichen Bedingungen fiir einen reibungslosen Absatz der
Erzeugnisse auf den Mérkten;

(c) des Interesses der Verbraucher an einer angemessenen, transparenten
Produktinformation, zu der insbesondere Angaben iiber den Erzeugungs-
ort des landwirtschaftlichen Produkts gehoren, die je nach Fall auf der
angemessenen geografischen Ebene festzulegen sind;
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(d) gegebenenfalls der Verfahren zur Bestimmung der physikalischen,
chemischen und organoleptischen Eigenschaften;

(¢) der Normenempfehlungen der internationalen Gremien.

Artikel 112f

Begriffsbestimmung, Bezeichnung und/oder Verkehrsbezeichnung fur bestimmte Sektoren
und/oder Erzeugnisse

1.  Die Begriffsbestimmungen, Bezeichnungen und/oder Verkehrsbezeichnungen
des Anhangs XIla gelten fiir die folgenden Sektoren oder Erzeugnisse:

(a) Olivendl und Tafeloliven;
(b) Wein;
(c) Rindfleisch;

(d) Milch und Milcherzeugnisse, die fiir den menschlichen Verbrauch
bestimmt sind;

(e) Geflugelfleisch;
(f)  Streichfette, die fiir den menschlichen Verbrauch bestimmt sind.

2. Eine Begriffsbestimmung, Bezeichnung und/oder Verkehrsbezeichnung des
Anhangs XIla darf in der Union nur fiir die Vermarktung eines Erzeugnisses
verwendet werden, das den entsprechenden Anforderungen des Anhangs XlIla
genugt.

3. Um mit den sich dndernden Verbrauchererwartungen Schritt zu halten, dem
technischen Fortschritt Rechnung zu tragen und keine Hindernisse fiir die
Produktinnovation zu schaffen, kann die Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten alle erforderlichen Anderungen, Abweichungen oder Ausnahmen
von den Begriffsbestimmungen und Verkehrsbezeichnungen des Anhangs XIIa
erlassen.

Artikel 112g

Toleranz

Um den besonderen Gegebenheiten jedes Sektors Rechnung zu tragen, kann die
Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten eine Toleranz fiir jede
Vermarktungsnorm festlegen, bei deren Uberschreitung die gesamte Erzeugnispartie
als nicht normgerecht gilt.
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Artikel 112h

Onologische Verfahren

Hat die Internationale Organisation fiir Rebe und Wein (OIV)
Analysemethoden, nach denen die Bestandteile der Erzeugnisse des
Weinsektors festgestellt werden, sowie Regeln, nach denen festgestellt wird, ob
diese Erzeugnisse nicht zugelassenen oOnologischen Verfahren unterzogen
worden sind, empfohlen und verdffentlicht, so gelten diese Methoden und
Regeln.

Liegen keine solchen von der OIV empfohlenen und verdffentlichten
Methoden und Regeln vor, so werden entsprechende Methoden und Regeln
von der Kommission gemal Artikel 112e Absatz 2 Buchstabe g festgelegt.

Bis zur Festlegung solcher Regeln sind die vom betreffenden Mitgliedstaat
zugelassenen Methoden und Regeln anzuwenden.

Im Weinsektor diirfen nur gemidl Anhang XIlc zugelassene und in
Artikel 112e  Absatz2 Buchstabeg und Artikel 112k  Absdtze 2 und 3
vorgesehene Onologische Verfahren fiir die Erzeugung und Haltbarmachung
von Weinbauerzeugnissen in der Union verwendet werden.

Unterabsatz 1 gilt nicht fiir:
(a) Traubensaft und konzentrierten Traubensatft;

(b) zur Herstellung von Traubensaft bestimmten Traubenmost und
konzentrierten Traubenmost.

Die zugelassenen Onologischen Verfahren diirfen nur zur ordnungsgemifen
Weinherstellung, Haltbarmachung oder zum ordnungsgemédfen Ausbau des
Erzeugnisses verwendet werden.

Erzeugnisse des Weinbausektors miissen in der Union im Einklang mit den in
Anhang XllIc festgelegten Einschrankungen hergestellt werden.

In Anhang XIla Teil II aufgefiihrte Weinbauerzeugnisse, die Gegenstand von
durch die Union nicht zugelassenen 6nologischen Verfahren oder gegebenen-
falls von einzelstaatlich nicht zugelassenen 6nologischen Verfahren waren oder
bei denen die in Anhang XlIc festgelegten Einschrinkungen nicht eingehalten
wurden, diirfen in der Union nicht in den Verkehr gebracht werden.

Bei der Zulassung onologischer Verfahren fiir Wein gemél Artikel 112¢
Absatz 2 Buchstabe g geht die Kommission wie folgt vor:

(a) Sie stiitzt sich auf die von der OIV empfohlenen und verdffentlichten
onologischen Verfahren und Analysemethoden sowie auf die Ergebnisse
des Einsatzes bislang nicht zugelassener Onologischer Verfahren zu
Versuchszwecken;

(b) sie trdgt dem Schutz der menschlichen Gesundheit Rechnung;
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(¢) sie trigt dem Risiko Rechnung, dass die Verbraucher aufgrund ihrer
festen Erwartungen und Wahrnehmungen irregefiihrt werden koénnten,
und beriicksichtigt, inwieweit Informationsmittel verfiighar und
praktikabel sind, um ein solches Risiko auszuschlielen;

(d) sie tragt dafiir Sorge, dass die natiirlichen wesentlichen Merkmale des
Weins erhalten bleiben und sich die Zusammensetzung des betreffenden
Erzeugnisses nicht erheblich dndert;

(e) sie gewihrleistet ein akzeptables Mindestmall an Umweltpflege;

(f) sie beriicksichtigt die in Anhang Xllc festgelegten allgemeinen
Bestimmungen iiber 6nologische Verfahren und Einschrankungen.

Artikel 112i

Keltertraubensorten

Die in Anhang XIIa Teil Il aufgefithrten und in der Union hergestellten
Erzeugnisse stammen von Keltertraubensorten, die gemdll Absatz 2 dieses
Artikels klassifiziert werden konnen.

Unbeschadet der Bestimmungen von Absatz 3 erstellen die Mitgliedstaaten
eine Klassifizierung der Keltertraubensorten, die in ihrem Hoheitsgebiet zum
Zwecke der Weinherstellung angepflanzt, wiederangepflanzt oder veredelt
werden diirfen.

Von den Mitgliedstaaten diirfen nur solche Keltertraubensorten in die

Klassifizierung aufgenommen werden, die die folgenden Bedingungen
erfiillen:

(a) Die betreffende Keltertraubensorte gehort der Art Vitis vinifera an oder
stammt aus einer Kreuzung der Art Vitis vinifera mit anderen Arten der
Gattung Vitis;

(b) die betreffende Keltertraubensorte gehdrt keiner der folgenden Arten an:
Noah, Othello, Isabelle, Jacquez, Clinton und Herbemont.

Wird eine Keltertraubensorte aus der Klassifizierung gemdfl Unterabsatz 1
gestrichen, so sind die betreffenden Flichen innerhalb von 15 Jahren nach der
Streichung zu roden.

Mitgliedstaaten, in denen die Weinerzeugung je Weinwirtschaftsjahr,
berechnet auf der Grundlage der durchschnittlichen Erzeugung in den
vorangegangenen fiinf Weinwirtschaftsjahren, 50 000 Hektoliter nicht
tibersteigt, sind von der Pflicht zur Klassifizierung gemi3 Absatz 2
Unterabsatz 1 ausgenommen.

Jedoch diirfen auch in den Mitgliedstaaten nach vorstehendem Unterabsatz 1
nur Keltertraubensorten gemdll Absatz2 Unterabsatz2 zum Zwecke der
Weinherstellung angepflanzt, wiederangepflanzt oder veredelt werden.
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4. Abweichend von Absatz 2 Unterabsdtze | und 3 und Absatz 3 Unterabsatz 2
wird die Anpflanzung, Wiederanpflanzung oder Veredelung der nachfolgend
genannten Keltertraubensorten von den Mitgliedstaaten fiir wissenschaftliche
Forschungs- und Versuchszwecke gestattet:

(a) nicht klassifizierte Keltertraubensorten, soweit es die Mitgliedstaaten
gemal} Absatz 3 betrifft;

(b) nicht Absatz 2 Unterabsatz 2 Buchstaben a und b entsprechende Kelter-
traubensorten, soweit es die Mitgliedstaaten geméf Absatz 3 betriftt.

5. Fléachen, die mit Keltertraubensorten bepflanzt sind, die unter Verstofl gegen
die Absitze 2, 3 und 4 zum Zwecke der Weinherstellung angepflanzt wurden,
miissen gerodet werden.

Jedoch besteht die Verpflichtung zur Rodung dieser Flidchen nicht, wenn die
entsprechenden Erzeugnisse ausschlieflich fiir den Verbrauch durch den
Haushalt des Weinbauern bestimmt sind.

6.  Die Mitgliedstaaten treffen die erforderlichen Malnahmen, um die Einhaltung
der Absitze 2 bis 5 durch die Erzeuger zu iiberwachen.

Artikel 112]

Besondere Verwendung von Wein

Abgesehen von Flaschenweinen, flir die nachgewiesen werden kann, dass die
Abfiillung vor dem 1. September 1971 erfolgte, darf Wein von Keltertraubensorten,
die in den gemal Artikel 1121 Absatz 2 Unterabsatz 1 erstellten Klassifizierungen
aufgefiihrt sind, ohne dass das Erzeugnis jedoch einer der in Anhang Xlla Teil I
festgelegten Kategorien entspricht, nur fiir den Eigenbedarf des Haushalts des
Weinbauern, zur Erzeugung von Weinessig oder zur Destillation verwendet werden.

Artikel 112k

Einzel staatliche Vorschriften fur bestimmte Erzeugnisse und/oder Sektoren

1. Die Mitgliedstaaten konnen vorbehaltlich von Artikel 112e Absatz 1
einzelstaatliche Vorschriften zur Festlegung verschiedener Qualititsklassen fiir
Streichfette erlassen oder beibehalten. Mit deren Hilfe sollen die Erzeugnisse
anhand von Kriterien, insbesondere hinsichtlich der verwendeten Rohstoffe,
der organoleptischen Merkmale der Erzeugnisse sowie der physikalischen und
mikrobiologischen Bestidndigkeit, in diese Qualititsklassen eingestuft werden
konnen.

Die Mitgliedstaaten, die von der Mdglichkeit geméfl Unterabsatz 1 Gebrauch
machen, tragen dafiir Sorge, dass die Erzeugnisse der iibrigen Mitgliedstaaten,
die den in den -einzelstaatlichen Vorschriften festgelegten Kriterien
entsprechen, die Bezeichnungen, die aufgrund dieser Vorschriften aussagen,
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dass die genannten Kriterien erfiillt sind, unter nicht diskriminierenden
Bedingungen verwenden konnen.

2. Die Mitgliedstaaten konnen die Verwendung bestimmter nach dem
Unionsrecht zugelassener 6nologischer Verfahren fiir in ihrem Hoheitsgebiet
erzeugte Weine beschrinken oder ausschlieBen und noch restriktivere
Einschrankungen fiir diese vorsehen, um die Erhaltung der wesentlichen
Merkmale von Weinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder
geschiitzter geografischer Angabe sowie von Schaumweinen und Likdrweinen
zu fordern.

Die Mitgliedstaaten teilen solche Beschrinkungen, Ausschliisse und
Einschrankungen der Kommission mit, die die anderen Mitgliedstaaten hiervon
unterrichtet.

3. Die Mitgliedstaaten konnen unter Bedingungen, die von der Kommission im
Wege von delegierten Rechtsakten nach Absatz 4 festzulegen sind, den Einsatz
nicht zugelassener 6nologischer Verfahren zu Versuchszwecken genehmigen.

4.  Um eine ordnungsgemifle und transparente Anwendung zu gewihrleisten,
kann die Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten die Bedingungen
fiir die Anwendung der Absdtze 1, 2 und 3 sowie fiir die Aufbewahrung,
Verbringung und Verwendung der aus den Verfahren zu Versuchszwecken
gewonnenen Erzeugnisse geméf Absatz 3 festlegen.

Artikel 112

Ver mar ktungsnor men im Zusammenhang mit der Ein- und Ausfuhr

Um den Besonderheiten des Handels zwischen der Union und bestimmten
Drittlindern sowie dem besonderen Charakter bestimmter landwirtschaftlicher
Erzeugnisse Rechnung zu tragen, kann die Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten die Bedingungen festlegen, unter denen davon ausgegangen wird, dass
eingefiihrte Erzeugnisse ein der Einhaltung der Unionsanforderungen an die
Vermarktungsnormen gleichwertiges Konformitétsniveau bieten und Malnahmen
zur Abweichung von Artikel 112d erlauben, sowie ferner die Vorschriften fiir die
Anwendung der Vermarktungsnormen auf aus der Union ausgefiihrte Erzeugnisse
festlegen.

Artikel 112m

Sonder bestimmungen fiir Einfuhren von Wein

1.  Vorbehaltlich anders lautender Regelungen in nach Artikel 218 AEUV
geschlossenen Abkommen gelten die Bestimmungen iiber die Ursprungs-
bezeichnungen und geografischen Angaben und die Etikettierung des Weins
gemdl  Abschnitt [a  UnterabschnittI dieses Kapitels und in den
Begriffsbestimmungen und Verkehrsbezeichnungen geméll Artikel 112f dieser
Verordnung fiir in die Union eingefiihrte Erzeugnisse der KN-Codes 2009 61,
2009 69 und 2204.
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Vorbehaltlich anders lautender Regelungen in nach Artikel 218 AEUV
geschlossenen Abkommen werden die in Absatz 1 dieses Artikels genannten
Erzeugnisse nach Onologischen Verfahren gewonnen, die von der OIV
empfohlen und ver6ffentlicht oder von der Union gemif dieser Verordnung
und ihren DurchfithrungsmaB3nahmen zugelassen worden sind.

Fir die Einfuhr der in Absatz 1 genannten Erzeugnisse ist Folgendes
vorzulegen:

(a) eine Bescheinigung iiber die Erfiillung der Bestimmungen der Absitze 1
und 2; diese Bescheinigung ist von einer zustidndigen Einrichtung des
Ursprungslandes auszustellen, die in einem von der Kommission zu
verdffentlichenden Verzeichnis aufgefiihrt ist;

(b) ein Analysebulletin einer vom Ursprungsland benannten Einrichtung

oder Dienststelle, sofern das Erzeugnis fiir den direkten menschlichen
Verbrauch bestimmt ist.

Artikel 112n

Einzdl staatliche Kontrollen

Die Mitgliedstaaten fiihren auf der Grundlage einer Risikoanalyse Kontrollen durch,
um zu {Uberpriifen, ob die Erzeugnisse den Vorschriften dieses Abschnitts
entsprechen, und verhdngen gegebenenfalls Verwaltungssanktionen.

Artikel 1120

Dur chftihrungsbefugnisse

Die Kommission kann im Wege von Durchfiihrungsrechtsakten alle erforderlichen
MaBnahmen im Zusammenhang mit diesem Abschnitt erlassen und insbesondere
Folgendes festlegen:

(a)
(b)

(©)

(d)

Vorschriften fiir die Anwendung der allgemeinen Vermarktungsnorm,;

Vorschriften fiir die Anwendung der Begriffsbestimmungen und Verkehrs-
bezeichnungen gemdll Anhang Xlla;

das Verzeichnis der Erzeugnisse geméill Anhang XIla Teil I Nummer 5
Absatz 2 und Anhang XIla Teil VI Absatz 6 Buchstabe a auf der Grundlage der
von den Mitgliedstaaten an die Kommission {bermittelten vorldufigen
Verzeichnisse der Erzeugnisse, die nach Ansicht der Mitgliedstaaten in ihrem
Hoheitsgebiet den Erzeugnissen geméfl Anhang XIla Teil I Nummer 5
Absatz 2 und Anhang XIla Teil VI Absatz 6 Buchstabe a entsprechen;

Vorschriften fiir die Anwendung der sektor- oder erzeugnisspezifischen
Vermarktungsnormen, einschlieBlich der Durchfiihrungsbestimmungen fiir die
Probenahmen und der Analysemethoden zur Feststellung der Erzeugnis-
zusammensetzung;
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(e)

®

(2

(h)

(@)

*
kK

Vorschriften, nach denen festgestellt werden kann, ob Erzeugnisse nicht
zugelassenen 6nologischen Verfahren unterzogen worden sind;

Vorschriften fiir die Durchfiihrung der Kontrollen auf Konformitit mit den
sektor- oder erzeugnisspezifischen Vermarktungsnormen;

Vorschriften fiir die Festsetzung der Toleranzgrenze;

Vorschriften iiber die zustindigen Behorden fiir die Durchfiihrung der
Konformitdtskontrollen, iiber deren Inhalt und Haufigkeit sowie die
kontrollierte Vermarktungsstufe;

die erforderlichen MafBnahmen fiir die Anwendung der Abweichung gemal3
Artikel 1121.

ABI. L 197 vom 3.8.2000, S. 19.
ABIL. L 10 vom 12.1.2002, S. 58.

*#% ABIL L 10 vom 12.1.2002, S. 67.

*#kx ABL L 15 vom 17.1.2002, S. 19.
otk ABIL. L 10 vom12.1.2002, S. 47.
otk ABI. L 10 vom12.1.2002, S. 53.
ottt ABIL. L 31 vom 1.2.2002, S. 1.

sk sk s ke s skeosk ke
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3)
“4)

)

(6)

Artikel 113 wird gestrichen.
Artikel 113a wird wie folgt gedndert:
(a) Absatz 2 erhélt folgende Fassung:

»2. Die Vermarktungsnormen gemiB3 Absatz 1 und jegliche Vermarktungs-
norm fiir die Sektoren Obst und Gemiise sowie Verarbeitungserzeugnisse
aus Obst und Gemiise gelten auf allen Stufen der Vermarktung,
einschlielich Ein- und Ausfuhr, soweit die Kommission nichts anderes
festgelegt hat.*

(b) Absatz 4 erster Satz erhilt folgende Fassung:

“Unbeschadet spezifischer Bestimmungen, die die Kommission gemif
Artikel 194 insbesondere {iiber die konsequente Anwendung der
Einhaltungskontrollen in den Mitgliedstaaten erlassen kann, priifen die
Mitgliedstaaten in den Sektoren Obst und Gemiise sowie Verarbeitungs-
erzeugnisse aus Obst und Gemiise selektiv auf der Grundlage einer
Risikoanalyse, ob die betreffenden Erzeugnisse die jeweiligen Vermark-
tungsnormen erfiillen. Die Kontrollen erfolgen schwerpunktmiBig auf
der Stufe vor dem Abtransport aus den Anbaugebieten bei der
Verpackung oder der Verladung der Ware. Bei Erzeugnissen aus
Drittlindern werden die Kontrollen vor der Uberfiihrung in den
zollrechtlich freien Verkehr durchgefiihrt.*

Die Artikel 113d, 118, 120, 120a bis 120g, Artikel 121 Absatz 1 Buchstaben a, b, c,
d, e, f, g h, 1, jund Absitze 2, 3 und 4 sowie Artikel 158a werden gestrichen.

In Teil VII Kapitel I werden die folgenden Artikel 196a und 196b hinzugefiigt:

, Artikel 196a

Delegierte Rechtsakie

1.  Die Befugnisse zum Erlass der in dieser Verordnung genannten delegierten
Rechtsakte werden der Kommission fiir einen unbestimmten Zeitraum
iibertragen. Sobald die Kommission einen delegierten Rechtsakt erlésst, teilt
sie dies gleichzeitig dem Européischen Parlament und dem Rat mit.

2. Die in Absatz1 genannte Befugnisiibertragung kann vom Europdischen
Parlament oder vom Rat jederzeit widerrufen werden.

Das Organ, das ein internes Verfahren eingeleitet hat, um dariiber zu
beschlieBen, ob die Befugnisiibertragung widerrufen werden soll, unterrichtet
nach Maoglichkeit das andere Organ und die Kommission innerhalb
angemessener Frist vor der endgiiltigen Beschlussfassung dariiber, welche
iibertragenen Befugnisse widerrufen werden sollen, und legt die mdglichen
Griinde hierfiir dar.
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(7

®)

Der Widerrufsbeschluss beendet die Ubertragung der in ihm angegebenen
Befugnisse. Der Beschluss wird unmittelbar oder zu einem darin angegebenen
spateren Zeitpunkt wirksam. Er beriihrt nicht die Guiltigkeit der bereits in Kraft
getretenen delegierten Rechtsakte. Er wird im Amtsblatt der Europdischen
Union veroffentlicht.

3. Das FEuropdische Parlament und der Rat kdnnen gegen den delegierten
Rechtsakt innerhalb einer Frist von zwei Monaten nach dem Zeitpunkt der
Mitteilung Einwénde erheben. Auf Initiative des Européischen Parlaments oder
des Rates wird diese Frist um einen Monat verlangert.

Haben bis zum Ablauf dieser Frist weder das Europédische Parlament noch der
Rat Einwénde gegen den delegierten Rechtsakt erhoben, so wird der delegierte
Rechtsakt im Amtsblatt der Europdischen Union verdffentlicht und tritt zu dem
darin vorgesehenen Zeitpunkt in Kraft.

Der delegierte Rechtsakt kann bereits vor Ablauf dieser Frist im Amtsblatt der
Européischen Union verdffentlicht werden und in Kraft treten, wenn sowohl
das Européische Parlament als auch der Rat der Kommission mitgeteilt haben,
dass sie keine Einwédnde zu erheben beabsichtigen. Erhebt das Européische
Parlament oder der Rat Einwénde gegen einen delegierten Rechtsakt, so tritt
dieser nicht in Kraft. Das Organ, das Einwidnde gegen den delegierten
Rechtsakt erhebt, begriindet diese Einwénde.

Artikel 196b

Durchftihrungsrechtsakte - Ausschuss

[Beim Erlass der Durchfiihrungsrechtsakte geméf dieser Verordnung wird die
Kommission durch den in Artikel 195 dieser Verordnung genannten Ausschuss
unterstiitzt und findet das Verfahren nach Artikel [5] der Verordnung (EU)
Nr. [xxxx/yyyy] Anwendung (nach Verabschiedung der zurzeit im Européi-
schen Parlament und im Rat erdrterten Verordnung gemald Artikel 291
Absatz 2 AEUV Uber die Kontrollmodalitaten zu vervollsténdigen).]«

Die Anhidnge Xla, XIb, XII, XIII, XIV, XV, XVa, XVb und XVI werden,
vorbehaltlich der Bestimmungen von Artikel2 Absatz1 der vorliegenden
Verordnung, gestrichen.

Die neuen Anhinge Xlla, XIIb und XlIc, deren Wortlaut in Anhangl der
vorliegenden Verordnung aufgefiihrt ist, werden eingefiigt.

Artikel 2

Die Artikel 113a, 113b, 114, 115, 116 und 117 Absétze 1 bis 4 der Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 sowie, fiir die Zwecke der Anwendung dieser Artikel, Anhang Xla
Abschnitt IT Absatz 2, Anhang XIa Abschnitte IV bis IX, Anhang XII Abschnitt [V
Nummer 2, Anhang XIII Abschnitt VI Absatz 2, Anhang XIV Teil A, Anhang XIV
Teil B Abschnitt] Nummern2 und3, Anhang XIV Teil B Abschnitt III,
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Anhang XIV Teil C und Anhang XV Abschnitte II, III, IV und VI der genannten
Verordnung gelten weiterhin bis zu dem geméal} Absatz 2 festzulegenden Datum.

2. Um die Rechtssicherheit bei der Anwendung der Vermarktungsvorschriften zu
gewdhrleisten, legt die Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten den
Zeitpunkt fest, zu dem die in Absatz 1 dieses Artikels genannten Vorschriften der
Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 oder Teile von ihnen ihre Geltung fiir den
betreffenden Sektor verlieren. Dieser Zeitpunkt entspricht dem Anwendungsbeginn
der entsprechenden Vermarktungsvorschriften, die mithilfe der delegierten
Rechtsakte erlassen werden, wie sie in den mit Artikel 1 Absatz 2 der vorliegenden
Verordnung eingefiihrten Anderungen vorgesehen sind.

Artikel 3

Diese Verordnung tritt am siebten Tag nach ihrer Verdffentlichung im Amtsblatt der
Européischen Union in Kraft.

Der mit Artikel 1 Absatz 2 dieser Verordnung eingefiigte Artikel 112b der Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 gilt jedoch ab [..../ein Jahr nach Inkrafttreten].

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem
Mitgliedstaat.

Geschehen zu Briissel am

Im Namen des Europaischen Parlaments  Im Namen des Rates
Der Prasident Der Prasident
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ANHANG |

,Anhang XIla

Begriffsbestimmungen, Bezeichnungen und Verkehr shezeichnungen von Erzeugnissen
gemald Artikel 112f

Fiir die Zwecke dieses Anhangs ist die Verkehrsbezeichnung die Bezeichnung, unter der ein
Lebensmittel verkauft wird, im Sinne von Artikel 5 Absatz 1 der Richtlinie 2000/13/EG des

Europiischen Parlaments und des Rates*.

TEIL I. FLEISCH VON BISZU ZWOLF MONATE ALTEN RINDERN

l. Begriffsbestimmung

Im Sinne dieses Teils des Anhangs bezeichnet das Wort ,Fleisch® ganze
Schlachtkorper, nicht entbeintes oder entbeintes Fleisch sowie abgetrennte oder nicht
abgetrennte Schlachtnebenerzeugnisse, frisch, gefroren oder tiefgefroren, mit oder
ohne Umhiillung oder Verpackung, die fiir den menschlichen Verzehr bestimmt sind
und von hochstens zwolf Monate alten Rindern stammen.

Bei der Schlachtung teilen die Marktteilnehmer alle bis zu zwolf Monate alten
Rinder unter Aufsicht der zustindigen Behorde in eine der beiden folgenden

Kategorien ein:

(A) Kategorie V: Rinder von bis zu acht Monaten

Kategorie-Kennbuchstabe: V;

(B) Kategorie Z: Rinder von mehr als acht bis zu hochstens zwdlf Monaten

Kategorie-Kennbuchstabe: Z.

. Verkehrsbezeichnungen

1. Fleisch von bis zu zwdlf Monate alten Rindern darf in den Mitgliedstaaten nur
unter den fiir den jeweiligen Mitgliedstaat festgelegten folgenden
Verkehrsbezeichnungen vermarktet werden:

(A) Fir Fleisch von Rindern von bis zu acht Monaten (Kategorie-

Kennbuchstabe V):
Land der Vermarktung Zu verwendende Verkehrsbezeichnung
Belgien veau, viande de
veau/kalfsvlees/Kalbfleisch
Bulgarien MECO OT MaJIKH TeJeTa
Tschechische Republik Teleci
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Dénemark Lyst kalveked

Deutschland Kalbfleisch

Estland Vasikaliha

Griechenland LOGY AP YOAOKTOG

Spanien Ternera blanca, carne de ternera blanca
Frankreich veau, viande de veau

Irland Veal

Italien vitello, carne di vitello

Zypern LOGY AP YOAOKTOG

Lettland Tela gala

Litauen Versiena

Luxemburg veau, viande de veau/Kalbfleisch
Ungarn Borjuhus

Malta Vitella

Niederlande Kalfsvlees

Osterreich Kalbfleisch

Polen Cielecina

Portugal Vitela

Ruménien carne de vitel

Slowenien Teletina

Slowakei Tel'acie méso

Finnland vaalea vasikanliha/ljust kalvkott
Schweden ljust kalvkatt

Vereinigtes Konigreich Veal

(B) Fiir Fleisch von Rindern von mehr als acht bis zu hochstens zwolf
Monaten (Kategorie-Kennbuchstabe Z):
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Land der Vermarktung

Zu verwendende Verkehrsbezeichnung

Belgien jeune bovin, viande de jeune bovin /
jongrundvlees/ Jungrindfleisch

Bulgarien Tenemko meco

Tschechische Republik hovézi maso z mladého skotu

Dénemark Kalveked

Deutschland Jungrindfleisch

Estland noorloomaliha

Griechenland veapod LoGyapL

Spanien Ternera, carne de ternera

Frankreich jeune bovin, viande de jeune bovin

Irland rosé veal

Italien vitellone, carne di vitellone

Zypern veapod Hocyapt

Lettland jaunlopa gala

Litauen Jautiena

Luxemburg jeune bovin, viande de jeune
bovin/Jungrindfleisch

Ungarn Novendék marha husa

Malta Vitellun

Niederlande ros¢ kalfsvlees

Osterreich Jungrindfleisch

Polen mloda wolowina

Portugal Vitelao

Ruménien carne de tineret bovin

Slowenien meso tezjih telet
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Slowakei

miso z mladého dobytka

Finnland vasikanliha/kalvkott
Schweden Kalvkott
Vereinigtes Konigreich Beef

Die Verkehrsbezeichnungen gema3 Nummer 1 kdnnen durch die Angabe des
Namens oder der Bezeichnung des betreffenden Fleischstiicks oder
Schlachtnebenerzeugnisses erginzt werden.

Die unter Nummer 1 Buchstabe A aufgefiihrten Verkehrsbezeichnungen fiir die
Kategorie V sowie alle von ihnen abgeleiteten neuen Bezeichnungen diirfen
nur verwendet werden, wenn alle Anforderungen dieses Anhangs erfiillt sind.

Insbesondere diirfen die Begriffe ,,veau“, ,teleci”, ,Kalb“, ,pooyapt®,
Hternera®, | kalv®, ,veal®, ,vitello“, ,vitella®, L kalf*, ,vitela® und ,teletina*
weder als Teil einer Verkehrsbezeichnung fiir Fleisch von mehr als zwolf
Monate alten Rindern noch bei der Etikettierung von solchem Fleisch
verwendet werden.

Die unter Nummer 1 genannten Bedingungen gelten nicht fiir Fleisch von
Rindern, fiir das vor dem 29. Juni 2007 eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung
oder eine geschiitzte geografische Angabe geméll der Verordnung (EG)
Nr. 510/2006 des Rates** eingetragen wurde.
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(D

Wen

TEIL 1. WEINBAUERZEUGNI SSE

Wein ist das Erzeugnis, das ausschlieBlich durch vollstindige oder teilweise
alkoholische Girung der frischen, auch eingemaischten Weintrauben oder des
Traubenmostes gewonnen wird.

Wein weist

(a)

(b)

(©)

(d)

nach etwaiger Anwendung der in Anhang XlIc Teil I Abschnitt B genannten
Verfahren einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 8,5 % vol —
wenn der Wein ausschlieBlich aus in den Weinbauzonen A und B gemif der
Anlage zum vorliegenden Anhang geernteten Trauben gewonnen wurde — und
von mindestens 9 % vol bei den anderen Weinbauzonen auf;

abweichend von dem ansonsten geltenden vorhandenen Mindestalkoholgehalt,
wenn er eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder eine geschiitzte
geografische Angabe trigt, nach etwaiger Anwendung der in Anhang XlIc
Teil I Abschnitt B genannten Verfahren einen vorhandenen Alkoholgehalt von
mindestens 4,5 % vol auf;

einen Gesamtalkoholgehalt von hochstens 15 % vol auf. Abweichend hiervon
gilt jedoch Folgendes:

—  Die Hochstgrenze fiir den Gesamtalkoholgehalt kann fiir Wein von
bestimmten Weinanbauflichen der Union, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, von der Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten gemaf3 Artikel 112e Absatz 1 auf bis zu 20 % vol angehoben
werden;

- die Hochstgrenze fiir den Gesamtalkoholgehalt darf fiir Wein mit einer
geschiitzten Ursprungsbezeichnung, der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, 15 % vol iiberschreiten;

vorbehaltlich etwaiger von der Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten gemil3 Artikel 112e Absatz 1 zu erlassender Ausnahmeregelungen
einen als Weinsdure berechneten Gesamtsiduregehalt von mindestens 3,5 g je
Liter, d. h. von 46,6 Millidquivalent je Liter, auf.

Unter ,Retsina®“-Wein ist Wein zu verstehen, der ausschliefflich im
geografischen Gebiet Griechenlands aus mit Aleppokiefernharz behandeltem
Traubenmost hergestellt wurde. Aleppokiefernharz darf nur zur Herstellung
eines ,,Retsina“~-Weins nach der geltenden griechischen Regelung verwendet
werden.

Abweichend von Buchstabe b gelten ,,Tokaji eszencia“ und ,,Tokajska esencia*
als Wein.

Jedoch konnen die Mitgliedstaaten unbeschadet der Bestimmungen von Artikel
112f Absatz 2 die Verwendung des Begriffes ,,Wein* gestatten, wenn er
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©)

— in Verbindung mit dem Namen einer Frucht als zusammengesetzter
Ausdruck zum Inverkehrbringen von Erzeugnissen, die durch Gérung
anderer Friichte als Weintrauben gewonnen werden, verwendet wird oder

— Teil eines zusammengesetzten Ausdrucks ist.

Dabei ist allerdings jegliche Verwechslung mit Erzeugnissen zu vermeiden, die
unter die Weinkategorien gemif3 diesem Anhang fallen.

Jungwein

Jungwein ist der Wein, dessen alkoholische Garung noch nicht beendet ist und der
noch nicht von seiner Hefe getrennt ist.

Likorwein

Likorwein ist das Erzeugnis,

(a)

(b)

(©)

(d)

(e)

das einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 15 % vol und hdchstens
22 % vol aufweist;

das einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 17,5 % vol aufweist;
ausgenommen hiervon sind bestimmte in einem von der Kommission im Wege
von delegierten Rechtsakten gemdll Artikel 112e Absatz 1 festzulegenden
Verzeichnis aufgefiihrte Likorweine mit Ursprungsbezeichnung oder
geografischer Angabe;

das gewonnen wird aus

— teilweise gegorenem Traubenmost,

— Wein;

— einer Mischung der vorgenannten Erzeugnisse oder

— Traubenmost oder der Mischung dieses Erzeugnisses mit Wein fiir
bestimmte, von der Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten
gemall Artikel 112e Absatz 1 festzulegende Likorweine mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung oder geschiitzter geografischer Angabe;

das einen urspriinglichen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 12 % vol
aufweist; ausgenommen hiervon sind bestimmte Likorweine mit einer
geschiitzten Ursprungsbezeichnung oder einer geschiitzten geografischen
Angabe, die in einem von der Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten gemdll Artikel 112e Absatz 1 festzulegenden Verzeichnis
aufgeflihrt sind;

dem Folgendes zugesetzt wurde:
(1) jeweils fiir sich oder als Mischung:

—  neutraler Alkohol aus Erzeugnissen der Weinrebe einschlieBlich
des bei der Destillation von getrockneten Weintrauben gewonnenen
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(4)

Alkohols mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens
96 % vol,

Destillat aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem
vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und
hochstens 86 % vol,

(i) sowie gegebenenfalls eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:

konzentrierter Traubenmost,

Mischung eines der unter Buchstabee Zifferi genannten
Erzeugnisse mit einem unter Buchstabe ¢ erster und vierter
Gedankenstrich genannten Traubenmost;

(f) dem abweichend von Buchstabe e im Falle bestimmter Likorweine mit einer
geschiitzten Ursprungsbezeichnung oder einer geschiitzten geografischen
Angabe, die in einem von der Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten gemiB Artikel 112e Absatz 1 festzulegenden Verzeichnis
aufgefiihrt sind, Folgendes zugesetzt wurde:

(i) eines der Erzeugnisse nach Buchstabe e Ziffer i, jeweils fiir sich oder als
Mischung, oder

(i) eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:

Alkohol aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem
vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 95 % vol und
hochstens 96 % vol,

Weinbrand oder Tresterbrand mit einem  vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und hochstens 86 % vol,

Brand aus getrockneten Weintrauben mit einem vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und weniger als 94,5 %
vol, sowie

(i) gegebenenfalls eines oder mehrere der nachstehenden Erzeugnisse:

Schaumwein

teilweise = gegorener  Traubenmost aus  eingetrockneten
Weintrauben,

durch direkte Einwirkung von Feuerwdrme gewonnener
konzentrierter Traubenmost, der — abgesehen von diesem Vorgang
— der Definition von konzentriertem Traubenmost entspricht,

konzentrierter Traubenmost,

eine Mischung eines unter Buchstabe f Zifferii genannten
Erzeugnisses mit einem unter Buchstabe ¢ erster und vierter
Gedankenstrich genannten Traubenmost.
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©)

(6)

Schaumwein ist das Erzeugnis,

(a)

(b)

(©)

(d)

das durch erste oder zweite alkoholische Géarung von
- frischen Weintrauben,

— Traubenmost oder

— Wein gewonnen wurde;

das beim Offnen des Behiltnisses durch Entweichen von ausschlieBlich aus der
Girung stammendem Kohlendioxid gekennzeichnet ist;

das in geschlossenen Behéltnissen bei 20 °C einen auf geldstes Kohlendioxid
zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 3 bar aufweist und

bei dem die zu seiner Herstellung bestimmte Cuvée einen Gesamtalkoholgehalt
von mindestens 8,5 % vol hat.

Qualitatsschaumwein

Qualititsschaumwein ist das Erzeugnis,

(a)

(b)

(©)

(d)

das durch erste oder zweite alkoholische Géarung von
- frischen Weintrauben,

— Traubenmost oder

— Wein gewonnen wurde;

das beim Offnen des Behéltnisses durch Entweichen von ausschlieBlich aus der
Girung stammendem Kohlendioxid gekennzeichnet ist;

das in geschlossenen Behiltnissen bei 20 °C einen auf geldstes Kohlendioxid
zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 3,5 bar aufweist und

bei dem die zu seiner Herstellung bestimmte Cuvée einen Gesamtalkoholgehalt
von mindestens 9 % vol hat.

Aromatischer Qualitatsschaumwein

Aromatischer Qualitdtsschaumwein ist Qualitdtsschaumwein,

(a)

der bei der Bereitung der Cuvée ausschlieBlich unter Verwendung von
Traubenmost oder gegorenem Traubenmost gewonnen wurde, der von
bestimmten Keltertraubensorten stammt, die in einem von der Kommission im
Wege von delegierten Rechtsakten gemill Artikel 112e Absatz1 zu
erstellenden Verzeichnis aufgefiihrt sind.

Die bei der Bereitung der Cuvée unter Verwendung von Wein traditionell
hergestellten aromatischen Qualitidtsschaumweine werden von der Kommission
im Wege von delegierten Rechtsakten gemél Artikel 112e Absatz 1 bestimmt;
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(7)

(8)

(9)

(10)

(b) der in geschlossenen Behiltnissen bei 20°C einen auf gelostes Kohlendioxid
zuriickzufithrenden Uberdruck von mindestens 3 bar aufweist;

(¢c) der einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 6 % vol aufweist und
(d) der einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 10 % vol aufweist.
Schaumwein mit zugesetzter Kohlensaure

Schaumwein mit zugesetzter Kohlensdure ist das Erzeugnis, das

(a) aus Wein ohne geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder geschiitzte geografische
Angabe hergestellt wird;

(b) beim Offnen des Behiltnisses durch Entweichen von Kohlendioxid
gekennzeichnet ist, das ganz oder teilweise zugesetzt wurde, und

(c) in geschlossenen Behiltnissen bei 20 °C einen auf gelostes Kohlendioxid
zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 3 bar aufweist.

Perlwein
Perlwein ist das Erzeugnis, das

(a) aus Wein hergestellt wird, sofern dieser Wein einen Gesamtalkoholgehalt von
mindestens 9 % vol aufweist;

(b) einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 7 % vol aufweist;

(c) in geschlossenen Behiltnissen bei 20 °C einen auf endogenes gelostes
Kohlendioxid zuriickzufiihrenden Uberdruck von mindestens 1 bar und
hochstens 2,5 bar aufweist und

(d) in Behéltnissen mit einem Inhalt von hochstens 60 Litern abgefiillt ist.
Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure ist das Erzeugnis, das

(a) aus Wein gewonnen wurde;

(b) einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 7 % vol und einen
Gesamtalkoholgehalt von mindestens 9 % vol aufweist;

(c) in geschlossenen Behiltnissen bei 20 °C einen auf geldstes Kohlendioxid, das
ganz oder teilweise zugesetzt wurde, zuriickzufiihrenden Uberdruck von
mindestens 1 bar und hochstens 2,5 bar aufweist und

(d) in Behiltnissen mit einem Inhalt von hochstens 60 Litern abgefiillt ist.

Traubenmost
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(11)

(12)

(13)

(14)

Traubenmost ist das aus frischen Weintrauben auf natiirlichem Wege oder durch
physikalische Verfahren gewonnene fliissige Erzeugnis. Ein vorhandener
Alkoholgehalt des Traubenmostes von bis zu 1 % vol wird geduldet.

Tellweise gegorener Traubenmost

Teilweise gegorener Traubenmost ist das durch Gérung von Traubenmost
gewonnene Erzeugnis mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mehr als 1 % vol
und von weniger als drei Fiinfteln seines Gesamtalkoholgehalts.

Tellweise gegorener Traubenmost aus eingetr ockneten Trauben

Teilweise gegorener Traubenmost aus eingetrockneten Trauben ist das aus
eingetrockneten Trauben durch teilweise Girung eines Traubenmosts gewonnene
Erzeugnis mit einem Gesamtzuckergehalt vor der Girung von mindestens 272
Gramm je Liter, dessen natlirlicher und vorhandener Alkoholgehalt nicht geringer als
8 % vol sein darf. Bestimmte Weine, die diese Anforderungen erfiillen und von der
Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten gemiB3 Artikel 112e Absatz 1
festzulegen sind, gelten jedoch nicht als teilweise gegorener Traubenmost aus
eingetrockneten Trauben.

Konzentrierter Traubenmost

Konzentrierter Traubenmost ist der nicht karamellisierte Traubenmost, der durch
teilweisen Wasserentzug aus Traubenmost unter Anwendung beliebiger zugelassener
Methoden aufer der unmittelbaren Einwirkung von Feuerwidrme so hergestellt wird,
dass der bei einer Temperatur von 20 °C nach einer gemif3 Artikel 112h Absatz 1
Unterabsatz 3 und Artikel 1120 Buchstabe d noch vorzuschreibenden Refraktometer-
Methode gemessene Zahlenwert nicht unter 50,9 % liegt.

Ein vorhandener Alkoholgehalt des konzentrierten Traubenmostes von bis zu 1 %
vol wird geduldet.

Rektifiziertes Traubenmostkonzentr at

Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat ist das fliissige, nicht karamellisierte
Erzeugnis, das

(a) durch teilweisen Wasserentzug aus Traubenmost unter Anwendung beliebiger
zugelassener Methoden auler der unmittelbaren Einwirkung von Feuerwirme
so hergestellt wird, dass der bei einer Temperatur von 20 °C nach einer geméif
Artikel 112h Absatz 1 Unterabsatz3 und Artikel 1120 Buchstabe d noch
vorzuschreibenden Refraktometer-Methode gemessene Zahlenwert nicht unter
61,7 % liegt;

(b) zugelassenen Behandlungen zur Entsduerung und Entfernung anderer
Bestandteile als Zucker unterzogen worden ist;

(c) folgende Merkmale aufweist:

— einen pH-Wert von hochstens 5 bei 25 Brix,
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(15

(16)

17

eine optische Dichte von hochstens 0,100 bei 425 nm und 1 cm Dicke bei
auf 25 Brix konzentriertem Traubenmost,

einen Saccharosegehalt, der so niedrig ist, dass er mit einer noch
festzulegenden Analysemethode nicht nachgewiesen werden kann,

einen Index von Folin-Ciocalteu von hochstens 6,00 bei 25 Brix,
eine titrierbare Sdure von hochstens 15 Millidquivalent/kg Gesamtzucker,
einen Schwefeldioxidgehalt von hochstens 25 mg/kg Gesamtzucker,

einen Gesamtkationengehalt von hochstens 8 Millidquivalent/kg
Gesamtzucker,

eine Leitfdhigkeit von hochstens 120 Mikro-Siemens/cm bei 25 Brix und
20 °C,

einen Gehalt an Hydroxmethylfurfurol von hochstens 25 mg/kg
Gesamtzucker,

Spuren von Mesoinositol.

Ein vorhandener Alkoholgehalt des rektifizierten Traubenmostkonzentrats von
bis zu 1 % vol wird geduldet.

Wein aus eingetrockneten Trauben

Wein aus eingetrockneten Trauben ist das Erzeugnis, das

(a) ohne Anreicherung aus Trauben, denen durch Lagerung in der Sonne oder im
Schatten teilweise Wasser entzogen wurde, hergestellt wird;

(b) einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 16 % vol und einen vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 9 % vol aufweist und

(c) einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 16 % vol (oder 272 Gramm
Zucker/Liter) aufweist.

Wein aus Uberreifen Trauben

Wein aus iiberreifen Trauben ist das Erzeugnis, das

(a) ohne Anreicherung hergestellt wird,

(b) einen natiirlichen Alkoholgehalt von mehr als 15 % vol aufweist und

(c) einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 15 % vol und einen vorhandenen
Alkoholgehalt von mindestens 12 % vol aufweist.

Die Mitgliedstaaten konnen eine Reifungszeit fiir dieses Erzeugnis vorsehen.

Weinessig
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Weinessig ist Essig, der

(a) ausschlieBlich durch Essigsduregirung aus Wein hergestellt wird und

(b) einen als Essigsdure berechneten Sauregehalt von mindestens 60 g/l aufweist.
TEIL I11.MILCH UND MILCHERZEUGNISSE

Die Bezeichnung ,Milch® ist ausschlieBlich dem durch ein- oder mehrmaliges
Melken gewonnenen Erzeugnis der normalen Eutersekretion, ohne jeglichen Zusatz
oder Entzug, vorbehalten.

Jedoch kann die Bezeichnung ,,Milch*

(a) fir Milch verwendet werden, die einer ihre Zusammensetzung nicht
verdndernden Behandlung unterzogen worden ist, wie auch fiir Milch, deren
Fettgehalt gemal Teil IV dieses Anhangs standardisiert worden ist;

(b) zusammen mit einem oder mehreren Worten verwendet werden, um den Typ,
die Qualitétsklasse, den Ursprung und/oder die vorgesehene Verwendung der
Milch zu bezeichnen oder um die physikalische Behandlung, der die Milch
unterzogen worden ist, oder die in der Zusammensetzung der Milch
eingetretenen Verdnderungen zu beschreiben, sofern diese Verdnderungen
lediglich in dem Zusatz und/oder dem Entzug natiirlicher Milchbestandteile
bestehen.

,Milcherzeugnisse™ im Sinne dieses Teils sind ausschlieBlich aus Milch gewonnene
Erzeugnisse, wobei jedoch fiir die Herstellung erforderliche Stoffe zugesetzt werden
konnen, sofern diese nicht verwendet werden, um einen der Milchbestandteile
vollstindig oder teilweise zu ersetzen.

Folgende Bezeichnungen sind ausschlielich Milcherzeugnissen vorbehalten:
(a) aufallen Vermarktungsstufen folgende Bezeichnungen:

(i) Molke,

(i1)) Rahm,

(iii) Butter,

(iv) Buttermilch,

(v) Butteroil,

(vi) Kaseine,

(vil) wasserfreies Milchfett,

(viii) Kise,

(ix) Joghurt,
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TEIL

(x) Kefir,
(xi) Kumys,
(xi1) wviili/fil,
(xiii) smetana,
(xiv) fil;

(b) die tatsachlich fiir Milcherzeugnisse verwendeten Bezeichnungen im Sinne von
Artikel 5 der Richtlinie 2000/13/EG.

Die Bezeichnung ,,Milch* und die fiir Milcherzeugnisse verwendeten Bezeichnungen
kénnen auch zusammen mit einem oder mehreren Worten fiir die Bezeichnung von
zusammengesetzten Erzeugnissen verwendet werden, bei denen kein Bestandteil
einen beliebigen Milchbestandteil ersetzt oder ersetzen soll und bei dem die Milch
oder ein Milcherzeugnis einen nach der Menge oder nach der fiir das Erzeugnis
charakteristischen Eigenschaft wesentlichen Teil darstellt.

Die Herkunft der Milch und der von der Kommission festzulegenden
Milcherzeugnisse muss, falls es sich nicht um Kuhmilch handelt, prézisiert werden.

Die Bezeichnungen gemdll den Nummern 1, 2 und 3 dieses Teils diirfen nur fiir die
in der betreffenden Nummer genannten Erzeugnisse verwendet werden.

Dies gilt jedoch nicht fiir Erzeugnisse, deren Art aufgrund ihrer traditionellen
Verwendung genau bekannt ist, und/oder wenn die Bezeichnungen eindeutig zur
Beschreibung einer charakteristischen Eigenschaft des Erzeugnisses verwendet
werden.

Bei anderen als den in den Nummern 1, 2 und 3 dieses Teils genannten Erzeugnissen
darf nicht durch Etikett, Handelsdokumente, Werbematerial, Werbung irgendwelcher
Art im Sinne des Artikels2 der Richtlinie 2006/114/EG des Européischen
Parlaments und des Rates*** oder Aufmachung irgendwelcher Art behauptet oder
der Eindruck erweckt werden, dass es sich bei dem betreffenden Erzeugnis um ein
Milcherzeugnis handelt.

Bei Erzeugnissen, die Milch oder Milcherzeugnisse enthalten, diirfen die
Bezeichnung ,,Milch* und die in Nummer 2 Unterabsatz 2 dieses Teils genannten
Bezeichnungen jedoch nur zur Beschreibung der Ausgangsrohstoffe und zur
Auffiihrung der Bestandteile gemél der Richtlinie 2000/13/EG verwendet werden.

IV.MILCH FUR DEN MENSCHLICHEN VERZEHR DES KN-CODES 0401
Begriffsbestimmungen
Im Sinne dieses Teils sind

(a) ,,Milch*: das Gemelk einer oder mehrerer Kiihe;
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(b)

(©)

(d)

»Konsummilch®: die in Abschnitt I[II aufgefiihrten Erzeugnisse, die dazu
bestimmt sind, in unverdndertem Zustand an den Verbraucher abgegeben zu
werden;

»Fettgehalt™: das Verhiltnis von Masseteilen Milchfett auf 100 Masseteile der
betreffenden Milch;

»Eiweilgehalt®: das Verhiltnis von Masseteilen Eiweil3 auf 100 Masseteile der
betreffenden Milch (Gesamtstickstoffgehalt der Milch in Masseprozent,
multipliziert mit 6,38).

Lieferung oder Verkauf an den Endver braucher

()

2

3)

Nur Milch, die den Anforderungen fiir Konsummilch entspricht, darf in
unverarbeiteter Form an den Endverbraucher direkt oder iiber
Gaststittenbetriebe, Krankenhéduser, Kantinen oder dhnliche gemeinschaftliche
Einrichtungen geliefert oder verkauft werden.

Als Verkehrsbezeichnungen fiir diese Erzeugnisse sind die in Abschnitt III
dieses Teils aufgefiihrten Bezeichnungen zu verwenden. Diese sind
unbeschadet ihrer Verwendung in zusammengesetzten Bezeichnungen
ausschlieBlich fiir die dort definierten Erzeugnisse zu verwenden.

Der Mitgliedstaat siecht MaBBnahmen zur Unterrichtung des Kéufers iiber Art
oder Zusammensetzung der Erzeugnisse vor, wann immer das Fehlen einer
solchen Information den Kédufer irrefiihren konnte.

Konsummilch

1.

Folgende Erzeugnisse gelten als Konsummilch:

(a) Rohmilch: Milch, die nicht {iber 40 °C erhitzt und keiner Behandlung mit
entsprechender Wirkung unterzogen wurde;

(b) Vollmilch: warmebehandelte Milch, die hinsichtlich ihres Fettgehalts
einer der folgenden Formeln entspricht:

(1) standardisierte Vollmilch: Milch, deren Fettgehalt mindestens 3,50 %
(m/m) betrdgt. Die Mitgliedstaaten konnen jedoch eine weitere Klasse fiir
Vollmilch mit einem Fettgehalt von mindestens 4,00 % (m/m) vorsehen;

(1) nicht standardisierte Vollmilch: Milch, deren Fettgehalt seit dem Melken
weder durch Hinzufiigung oder Entnahme von Milchfett noch durch
Mischung mit Milch, deren natiirlicher Fettgehalt zuvor geédndert wurde,
gedndert worden ist. Der Fettgehalt darf jedoch nicht unter 3,50 % (m/m)
liegen;

(¢) teilentrahmte Milch (fettarme Milch): wéirmebehandelte Milch, deren
Fettgehalt auf einen Satz gebracht worden ist, der mindestens 1,50 %
(m/m) und hochstens 1,80 % (m/m) betrégt;
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(d) entrahmte Milch (Magermilch): wirmebehandelte Milch, deren
Fettgehalt auf einen Satz gebracht worden ist, der hochstens 0,50 %
(m/m) betrégt.

Wirmebehandelte Milch, deren Fettgehalt nicht den Anforderungen von
Unterabsatz 1 Buchstaben b, ¢ und d entspricht, gilt als Konsummilch,
wenn der Fettgehalt gut sichtbar und leicht lesbar auf der Verpackung in

Form von ,,... % Fett“ mit einer Dezimalstelle angegeben ist. Diese
Milch ist nicht als Vollmilch, teilentrahmte Milch oder Magermilch zu
bezeichnen.

Unbeschadet von Nummer 1 Buchstabeb Zifferii sind nur folgende
Anderungen erlaubt:

(a) zur Einhaltung der fiir Konsummilch vorgeschriebenen Fettgehalte die
Anderung des natiirlichen Fettgehalts der Milch durch Entnahme oder
Hinzufligung von Rahm oder Hinzufligung von Vollmilch, teilentrahmter
Milch oder entrahmter Milch;

(b) die Anreicherung der Milch mit aus Milch stammendem Eiweil3,
Mineralsalzen oder Vitaminen;

(¢) die Verringerung des Lactosegehalts der Milch durch Umwandlung von
Lactose in Glucose und Galactose.

Die unter den Buchstaben b und ¢ genannten Anderungen der
Zusammensetzung der Milch miissen auf dem Erzeugnisetikett an gut
sichtbarer Stelle und in deutlich lesbarer und unverwischbarer Form angegeben
sein. Diese Angabe befreit jedoch nicht von der Verpflichtung zur
Néhrwertkennzeichnung gemél der Richtlinie 90/496/EWG des Rates™***,
Bei Anreicherung mit Eiweil muss der Milcheiwei3gehalt der angereicherten
Milch mindestens 3,8 % (m/m) betragen.

Ein Mitgliedstaat kann jedoch die unter den Buchstaben b und ¢ genannten
Anderungen der Milchzusammensetzung beschrinken oder untersagen.

Konsummilch muss folgende Anforderungen erfiillen, ndmlich

(a) einen Gefrierpunkt haben, der sich an den mittleren Gefrierpunkt
anndhert, der fiir Rohmilch im Ursprungsgebiet der gesammelten Milch
festgestellt wurde;

(b) eine Masse von mindestens 1028 g je Liter bei Milch mit einem
Fettgehalt von 3,5 % (m/m) und einer Temperatur von 20 °C bzw. einem
entsprechenden Wert je Liter bei Milch mit einem anderen Fettgehalt
aufweisen;

(c) mindestens 2,9 % (m/m) Eiweill bei Milch mit einem Fettgehalt von
3.5 % (m/m) enthalten bzw. eine entsprechende Konzentration bei Milch
mit einem anderen Fettgehalt aufweisen.

TEIL V. ERZEUGNISSE DES GEFLUGELFLEISCHSEKTORS
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Der vorliegende Teil des Anhangs gilt fiir die in der Union erfolgende berufs- oder
gewerbsmiBige Vermarktung bestimmter Kategorien und Aufmachungen von Gefliigelfleisch
sowie von Zubereitungen und Erzeugnissen aus Gefliigelfleisch und Schlachtneben-
erzeugnissen von Gefliigel; hiervon betroffen sind die folgenden Gefliigelarten:

- Hiihner,

— Enten,

- Génse,

- Truthiihner,

— Perlhiihner.

Die vorliegenden Bestimmungen gelten auch fiir Gefliigelfleisch in Salzlake des KN-Codes

0210 99 39.

l. Begriffsbestimmungen

(1)

2

3)

“4)

)

(6)

,QGefliigelfleisch®: zum Verzehr fiir Menschen geeignetes Gefliigelfleisch, das
keiner Behandlung, mit Ausnahme einer Kiltebehandlung, unterworfen wurde;

»frisches Gefliigelfleisch*: Gefliigelfleisch, das zu keinem Zeitpunkt durch
Kalteeinwirkung erstarrt ist, bevor es stindig auf einer Temperatur von —2 °C
bis + 4 °C gehalten wird. Die Mitgliedstaaten konnen jedoch fiir das Zerlegen
und die Handhabung von frischem Gefliigelfleisch in Einzelhandelsgeschéften
oder den an die Verkaufsstellen angrenzenden Raumlichkeiten fiir den
notwendigen Mindestzeitraum leicht abweichende Temperaturen festlegen,
sofern das Zerlegen und die Handhabung ausschlieBlich zur unmittelbaren
Versorgung der Verbraucher an Ort und Stelle erfolgen;

»gefrorenes Gefliigelfleisch*: Gefliigelfleisch, das so schnell wie mdglich im
Rahmen des normalen Schlachtvorgangs gefroren und stidndig auf einer
Temperatur von mindestens — 12 °C gehalten werden muss;

»tiefgefrorenes Gefliigelfleisch®: Gefliigelfleisch, das innerhalb der Toleranzen
gemidl der Richtlinie 89/108/EWG des Rates***** stindig auf -einer
Temperatur von mindestens — 18 °C gehalten werden muss;

,»QGefliigelfleischzubereitungen™:  Gefliigelfleisch,  einschlieBlich  nach
Zerkleinerung, dem Lebensmittel, Wiirzstoffe oder Zusatzstoffe zugegeben
wurden oder das einem Bearbeitungsverfahren unterzogen wurde, das nicht
ausreicht, die innere Muskelfaserstruktur des Fleisches zu verindern;

yZubereitung aus frischem Gefliigelfleisch™: Gefliigelfleischzubereitung, fiir
die frisches Gefliigelfleisch verwendet wurde.

Die Mitgliedstaaten konnen jedoch fiir den notwendigen Mindestzeitraum
leicht abweichende Temperaturen festlegen, allerdings nur in dem Umfang, in
dem dies zur Erleichterung der im Betrieb im Zuge der Herstellung von
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(7

frischen Gefliigelfleischzubereitungen erfolgenden Zerlegung und Handhabung
erforderlich ist;

,»Gefliigelfleischerzeugnis*: Fleischerzeugnis nach der Begriffsbestimmung in
Anhang I Nummer 7.1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europdischen
Parlaments und des Rates****** fiir das Gefliigelfleisch verwendet wurde.
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TEIL VI. STREICHFETTE

Die in Artikel 112f genannten Erzeugnisse diirfen nur dann in unverarbeiteter Form an den Endverbraucher direkt oder iiber Gaststéttenbetriebe,
Krankenhduser, Kantinen und dhnliche Einrichtungen abgegeben werden, wenn sie den Anforderungen des Anhangs gentigen.

Als Verkehrsbezeichnungen fiir diese Erzeugnisse sind die in diesem Teil aufgefiihrten Bezeichnungen zu verwenden.

Die weiter unten aufgefiihrten Verkehrsbezeichnungen sind ausschlieBlich fiir die dort definierten Erzeugnisse mit den nachstehenden KN-Codes und
mit einem Fettgehalt von mindestens 10 % und weniger als 90 % (Massenanteil) vorbehalten:

(a) Milchfette der KN-Codes 0405 und ex2106,

(b) Fette des KN-Codes ex1517,

(©) gemischte pflanzliche und/oder tierische Fette der KN-Codes ex 1517 und ex 2106.

Der Gehalt an Fett muss, vom Salzzusatz abgesehen, mindestens zwei Drittel der Trockenmasse betragen.

Diese Normen mit den zugehorigen Verkehrsbezeichnungen gelten jedoch nur fiir bei einer Temperatur von 20 °C fest bleibende streichfahige
Erzeugnisse.

Die Vorschriften mit den betreffenden Begriffsbestimmungen gelten nicht fiir

(a) Erzeugnisse, deren genaue Beschaffenheit sich aus ihrer traditionellen Verwendung ergibt, und/oder wenn die Bezeichnungen eindeutig zur
Beschreibung einer charakteristischen Eigenschaft des Erzeugnisses verwendet werden;

(b) Konzentrate (Butter, Margarine, Mischfette) mit einem Fettgehalt von mindestens 90 %.
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Fettart Erzeugniskategorie
. . Verkehrsbezeichnung Erginzende Beschreibung der Kategorie mit Angabe des Fettgehalts
Begriffsbestimmungen . .
in Prozent (Massenanteil)
A. Milchfette 1. Butter Erzeugnis mit einem Milchfettgehalt von mindestens 80 % und

Erzeugnisse in Form einer festen, plastischen Emulsion,
iiberwiegend nach dem Typ Wasser in Ol, ausschlieBlich
bestehend aus Milch und/oder bestimmten Milcherzeug-
nissen mit Fett als wesentlichem Wertbestandteil; allerdings
diirfen auch andere zu ihrer Herstellung notwendige Stoffe
zugesetzt werden, sofern diese Stoffe nicht dazu bestimmt
sind, einen Milchbestandteil ganz oder teilweise zu ersetzen.

2.Dreiviertelfettbutter (*)

3. Halbfettbutter (**)

4. Milchstreichfett X %

weniger als 90 %, einem Hochstgehalt an Wasser von 16 % sowie
einem Hochstgehalt an fettfreier Milchtrockenmasse von 2 %

Erzeugnis mit einem Milchfettgehalt von mindestens 60 % und
hochstens 62 %

Erzeugnis mit einem Milchfettgehalt von mindestens 39 % und
hochstens 41 %

Erzeugnis mit folgenden Milchfettgehalten:

- weniger als 39 %
- mehr als 41 % und weniger als 60 %
- mehr als 62 % und weniger als 80 %

B. Fette

Erzeugnisse in Form einer festen, plastischen Emulsion,
iiberwiegend nach dem Typ Wasser in Ol, die aus festen
und/oder fliissigen pflanzlichen und/oder tierischen Fetten
gewonnen wurden, fiir die menschliche Erndhrung geeignet
sind und deren Milchfettgehalt im Enderzeugnis hdchstens
3 % des Fettgehalts betrégt.

1. Margarine
2. Dreiviertelfettmargarine
(* * *)

3. Halbfettmargarine (***%*)

4. Streichfett X %

Aus pflanzlichen und/oder tierischen Fetten gewonnenes Erzeugnis
mit einem Fettgehalt von mindestens 80 % und weniger als 90 %

Aus pflanzlichen und/oder tierischen Fetten gewonnenes Erzeugnis
mit einem Fettgehalt von mindestens 60 % und hochstens 62 %

Aus pflanzlichen und/oder tierischen Fetten gewonnenes Erzeugnis
mit einem Fettgehalt von mindestens 39 % und hochstens 41 %

Aus pflanzlichen und/oder tierischen Fetten gewonnenes Erzeugnis
mit folgenden Fettgehalten:

- weniger als 39 %
- mehr als 41 % und weniger als 60 %
- mehr als 62 % und weniger als 80 %

DE
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Fettart

Begriffsbestimmungen

Verkehrsbezeichnung

Erzeugniskategorie

Erginzende Beschreibung der Kategorie mit Angabe des Fettgehalts
in Prozent (Massenanteil)

C. Aus pflanzlichen und/oder tierischen Erzeugnissen | 1. Mischfett
zusammengesetzte Mischfette

Erzeugnisse in Form einer festen, plastischen Emulsion,

iiberwiegend nach dem Typ Wasser in Ol, die aus festen | 2. Dreiviertelmischfett

und/oder fliissigen pflanzlichen und/oder tierischen Fetten ()
gewonnen wurden, fiir die menschliche Erndhrung geeignet
sind und deren Milchfettgehalt im Enderzeugnis zwischen

10 % und 80 % des Fettgehalts betrégt. 3. Halbmischfett (**¥%¥%)

4. Mischstreichfett X %

Aus einem Gemisch pflanzlicher und/oder tierischer Fette gewonnenes
Erzeugnis mit einem Fettgehalt von mindestens 80 % und weniger als
90 %

Aus einem Gemisch pflanzlicher und/oder tierischer Fette gewonnenes
Erzeugnis mit einem Fettgehalt von mindestens 60 % und hdchstens
62 %

Aus einem Gemisch pflanzlicher und/oder tierischer Fette gewonnenes
Erzeugnis mit einem Fettgehalt von mindestens 39 % und hochstens
41 %

Aus einem Gemisch pflanzlicher und/oder tierischer Fette gewonnenes
Erzeugnis mit folgenden Fettgehalten:

- weniger als 39 %
- mehr als 41 % und weniger als 60 %
- mehr als 62 % und weniger als 80 %

(*) Der entsprechende dénische Ausdruck ist ,,smer 60°.
(**) Der entsprechende dénische Ausdruck ist ,,smar 40%.

(*F*%) Der entsprechende dinische Ausdruck ist ,,margarine 60°.
(FA*E) Der entsprechende dinische Ausdruck ist ,,margarine 40°.
(FHFEE) Der entsprechende dénische Ausdruck ist ,,blandingsprodukt 60*.

(FAFHEE) Der entsprechende dénische Ausdruck ist ,,blandingsprodukt 40%.

DE

Hinweis: Der Milchfettgehalt der in diesem Teil genannten Erzeugnisse darf nur durch physikalische Verfahren gedndert werden.
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PART VII. BEZEICHNUNGEN UND BEGRIFFSBESTIMMUNGEN FUR

OLIVENOL UND OLIVENTRESTEROL

Die in diesem Teil festgelegten Bezeichnungen und Begriffsbestimmungen fiir Olivendl und
Oliventresterdl sind bei der Vermarktung der betreffenden Erzeugnisse innerhalb der Union
und auch im Handel mit Drittlindern verbindlich, soweit das mit bindenden internationalen
Regelungen vereinbar ist.

Nur Ole gemiB Nummer 1 Buchstaben a und b, Nummer 3 und Nummer 6 dieses Teils diirfen
im Einzelhandel vermarktet werden.

D

)

©)

Native Olivendle

Ole, die aus der Frucht des Olbaumes ausschlieBlich durch mechanische oder
sonstige physikalische Verfahren unter Bedingungen, die nicht zu einer
Verschlechterung des Ols fithren, gewonnen wurden und die keine andere
Behandlung erfahren haben als Waschen, Dekantieren, Zentrifugieren und Filtrieren,
unter Ausschluss von Olen, die durch Loésungsmittel, durch chemische oder
biochemische Hilfsmittel oder durch Wiederveresterungsverfahren gewonnen
wurden, sowie jeder Mischung mit Olen anderer Art.

Native Olivenole werden ausschlieBlich in folgende Giiteklassen und Bezeichnungen
eingeteilt:

(a) Natives Olivenol extra

Natives Olivendl mit einem Gehalt an freien Fettsduren, berechnet als Olsdure,
von hochstens 0,8 g je 100 g sowie den sonstigen fiir diese Kategorie
vorgesehenen Merkmalen,;

(b) Natives Olivenol

Natives Olivendl mit einem Gehalt an freien Fettsduren, berechnet als Olsdure,
von hochstens 2 g je 100g sowie den sonstigen fiir diese Kategorie
vorgesehenen Merkmalen,;

(c) Lampantol

Natives Olivendl mit einem Gehalt an freien Fettsduren, berechnet als Olsdure,
von mehr als 2g je 100 g und/oder den sonstigen fiir diese Kategorie
vorgesehenen Merkmalen.

Raffiniertes Olivendl

Durch Raffinieren von nativen Olivendlen gewonnenes Ol mit einem Gehalt an
freien Fettsduren, berechnet als Olsdure, von hochstens 0,3 g je 100 g sowie den
sonstigen fiir diese Kategorie vorgesehenen Merkmalen.

Olivendl - bestehend ausraffinierten Olivendlen und nativen Olivendlen
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Verschnitt von raffiniertem Olivendl mit nativen Olivendlen, auler Lampantol, mit
einem Gehalt an freien Fettsduren, berechnet als Olsdure, von hochstens 1 g je 100 g
sowie den sonstigen fiir diese Kategorie vorgesehenen Merkmalen.

4 Rohes Oliventrester ol

Ol aus Oliventrester, das durch Behandlung mit L&sungsmitteln oder auf
physikalische Weise gewonnen wurde oder das, mit Ausnahme bestimmter
Merkmale, Lampantdl entspricht, unter Ausschluss von durch Wiederveresterungs-
verfahren oder durch Mischung mit Olen anderer Art gewonnenen Olen, sowie mit
den sonstigen fiir diese Kategorie vorgesehenen Merkmalen.

5) Raffiniertes Oliventrester 6l

Durch Raffinieren von rohem Oliventresterdl gewonnenes Ol mit einem Gehalt an
freien Fettsduren, berechnet als Olsdure, von hochstens 0,3 g je 100 g sowie den
sonstigen fiir diese Kategorie vorgesehenen Merkmalen.

(6) Oliventresterdl

Verschnitt von raffiniertem Oliventresterdl mit nativen Olivendlen, auller Lampantdl,
mit einem Gehalt an freien Fettsduren, berechnet als Olsdure, von hochstens 1 g je
100 g sowie den sonstigen flir diese Kategorie vorgesehenen Merkmalen.

Anlage zu Anhang XllaTeil 11
Weinbauzonen
Die Weinbauzonen sind folgende:
(D) Die Weinbauzone A umfasst
(a) in Deutschland: die nicht in Nummer 2 Buchstabe a einbezogenen Rebfldchen;
(b) in Luxemburg: das luxemburgische Weinanbaugebiet;

(c) in Belgien, Danemark, Irland, den Niederlanden, Polen, Schweden und im
Vereinigten Konigreich: die Weinanbaufliachen dieser Lander;

(d) in der Tschechischen Republik: das Weinanbaugebiet Cechy.
2) Die Weinbauzone B umfasst
(a) in Deutschland: die Rebfldchen in dem bestimmten Anbaugebiet Baden;

(b) in Frankreich: die Rebfldchen in den nicht in diesem Anhang genannten
Departements sowie in folgenden Departements:

- Elsass: Bas-Rhin und Haut-Rhin,
- Lothringen: Meurthe-et-Moselle, Meuse, Moselle und Vosges,

— Champagne: Aisne, Aube, Marne, Haute-Marne und Seine-et-Marne,
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(©)
(d)

(e)

®

(2

- Jura: Ain, Doubs, Jura und Haute-Saone,
- Savoyen: Savoie, Haute-Savoie, Isere (Gemeinde Chapareillan),

- Loire-Tal: Cher, Deux-Sévres, Indre, Indre-et-Loire, Loir-et-Cher, Loire-
Atlantique, Loiret, Maine-et-Loire, Sarthe, Vendée und Vienne sowie die
Rebflichen des Arrondissements Cosne-sur-Loire im Departement
Niévre;

in Osterreich: die dsterreichischen Weinanbauflichen;

in der Tschechischen Republik: das Weinanbaugebiet Morava und die nicht in
Nummer 1 Buchstabe d genannten Rebfldchen;

in der Slowakei die Rebflichen in folgenden Regionen: Malokarpatska
vinohradnicka oblast’, Juznoslovenska vinohradnicka oblast’, Nitrianska
vinohradnicka oblast’, Stredoslovenska vinohradnicka oblast’,
Vychodoslovenska vinohradnicka oblast’ sowie die nicht unter Nummer 3
Buchstabe f fallenden Weinanbauflachen;

in Slowenien die Rebflachen in folgenden Regionen:
- Region Podravje : Stajerska Slovenija, Prekmurje,

—  Region Posavje : Bizeljsko Sremic¢, Dolenjska und Bela krajina sowie die
Rebfldchen in den nicht in Nummer 4 Buchstabe d genannten Regionen;

in Ruminien das Gebiet von Podisul Transilvaniei.

3) Die Weinbauzone C I umfasst

(a)

(b)

DE

in Frankreich die Rebfldachen

— in den folgenden Departements: Allier, Alpes-de-Haute-Provence,
Hautes-Alpes, Alpes-Maritimes, Ariége, Aveyron, Cantal, Charente,
Charente-Maritime, Correze, Cote-d’Or, Dordogne, Haute-Garonne,
Gers, Gironde, Isére (mit Ausnahme der Gemeinde Chapareillan),
Landes, Loire, Haute-Loire, Lot, Lot-et-Garonne, Lozere, Nicvre (mit
Ausnahme des Arrondissements Cosne-sur-Loire), Puy-de-Ddme,
Pyrénées-Atlantiques, Hautes-Pyrénées, Rhone, Sadne-et-Loire, Tarn,
Tarn-et-Garonne, Haute-Vienne und Yonne;

— in den Arrondissements Valence und Die im Departement Drome (mit
Ausnahme der Kantone Dieulefit, Loriol, Marsanne und Montélimar);

- im Arrondissement Tournon sowie in den Kantonen Antraigues, Burzet,
Coucouron, Montpezat-sous-Bauzon, Privas, Saint-Etienne de Lugdarés,
Saint-Pierreville, Valgorge und La Voulte-sur-Rhone des Departements
Ardeéche;

in Italien die Rebfldchen in der Region Valle d’Aosta sowie in den Provinzen
Sondrio, Bolzano/Bozen, Trento und Belluno;
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4)

(©)

(d)

(e)
®

(2

in Spanien die Rebflichen in den Provinzen A Corufa, Asturias, Cantabria,
Guiptzcoa und Vizcaya;

in Portugal die Rebfldchen in dem Teil der Region Norte, der dem bestimmten
Anbaugebiet fiir ,,Vinho Verde*“ entspricht, sowie die Rebflichen der
»Concelhos de Bombarral, Lourinha, Mafra e Torres Vedras* (mit Ausnahme
der ,,Freguesias da Carvoeira e Dois Portos®), die zur ,,Regido viticola da
Extremadura“ gehoren;

in Ungarn alle Rebflachen;

in der Slowakei die Rebflichen im Anbaugebiet Tokajskd vinohradnicka
oblast’;

in Ruménien die nicht unter Nummer 2 Buchstabe g oder Nummer 4
Buchstabe f fallenden Rebflachen.

Die Weinbauzone C II umfasst

(a)

(b)

(©)

in Frankreich die Rebflachen

- in den folgenden Departements: Aude, Bouches-du-Rhone, Gard,
Hérault, Pyrénées-Orientales (mit Ausnahme der Kantone Olette und
Arles-sur-Tech) sowie Vaucluse,

— in dem Teil des Departements Var, der im Siiden durch die nérdliche
Grenze der Gemeinden Evenos, Le Beausset, Solliés-Toucas, Cuers,
Puget-Ville, Collobrieres, La Garde-Freinet, Plan-de-la-Tour und Sainte-
Maxime begrenzt wird,

— im Arrondissement Nyons und im Kanton Loriol-sur-Dréme im
Departement Drome,

— in den in Nummer 3 Buchstabe a nicht genannten Teilen des Departments
Ardeéche;

in Italien die Rebflichen in den folgenden Regionen: Abruzzo, Campania,
Emilia-Romagna, Friuli-Venezia Giulia, Lazio, Liguria, Lombardia (mit
Ausnahme der Provinz Sondrio), Marche, Molise, Piemonte, Toscana, Umbria,
Veneto (mit Ausnahme der Provinz Belluno), einschlieBlich der zu diesen
Regionen gehorenden Inseln wie Elba und der {ibrigen Inseln des Toskanischen
Archipels, der Pontinischen Inseln, Capri und Ischia;

in Spanien die Rebfldchen in folgenden Provinzen:
— Lugo, Orense, Pontevedra,

— Avila (mit Ausnahme der Gemeinden in dem bestimmten Anbaugebiet
,comarca®) Cebreros), Burgos, Ledn, Palencia, Salamanca, Segovia,
Soria, Valladolid, Zamora,

— La Rioja,
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)

(6)

- Alava,

— Navarra,

— Huesca,

- Barcelona, Girona, Lleida,

— in dem nordlich des Ebro gelegenen Teil der Provinz Zaragoza,

- in den Gemeinden der Provinz Tarragona mit der Ursprungsbezeichnung
Penedés,

— in dem Teil der Provinz Tarragona, der dem bestimmten Anbaugebiet
(,,comarca“) Conca de Barbera entspricht;

(d) in Slowenien die Rebflidchen in folgenden Regionen: Brda bzw. Goriska Brda,
Vipavska dolina bzw. Vipava, Kras und Slovenska Istra;

(e) in Bulgarien die Rebflichen in folgenden Regionen: Dunavska Ravnina
(dynaBcka paBauHa), Chernomorski Rayon (UepHomopcku paiioH), Rosova
Dolina (Po3oBa nonuHa);

(f) in Ruménien die Rebfldchen in folgenden Regionen:

Dealurile Buzaului, Dealu Mare, Severinului und Plaiurile Drancei, Colinele
Dobrogei, Terasele Dundrii, die Weinregion im Siiden des Landes
einschlieBlich Sandbdden und andere giinstige Regionen.

Die Weinbauzone C III a umfasst

(@) in Griechenland die Rebflichen in den folgenden Nomoi: Florina, Imathia,
Kilkis, Grevena, Larisa, loannina, Levkas, Akhaia, Messinia, Arkadia,
Korinthia, Iraklio, Khania, Rethimni, Samos, Lasithi und auf der Insel Thira
(Santorini);

(b) in Zypern die Rebflachen in Hohenlagen {iber 600 m;
(c) in Bulgarien die nicht unter Nummer 4 Buchstabe e fallenden Rebfléchen.
Die Weinbauzone C III b umfasst
(a) in Frankreich die Rebflachen
— in den Departements von Korsika,

— in dem Teil des Departements Var, der zwischen dem Meer und einer
durch folgende Gemeinden (diese eingeschlossen) gebildeten Linie liegt:
Evenos, Le Beausset, Solliés-Toucas, Cuers, Puget-Ville, Collobriéres,
La Garde-Freinet, Plan-de-la-Tour und Sainte-Maxime,

— in den Kantonen Olette und Arles-sur-Tech im Departement Pyrénées-
Orientales;
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(b)

(©)
(d)

(e)

H
(2

in Italien die Rebflichen in den folgenden Regionen: Calabria, Basilicata,
Apulia, Sardegna und Sicilia, einschlieBlich der zu diesen Regionen
gehdrenden Inseln wie Pantelleria, der Aolischen, Agadischen und Pelagischen
Inseln;

in Griechenland die nicht in Nummer 5 Buchstabe a genannten Rebflachen;

in Spanien: die nicht unter Nummer 3 Buchstabe ¢ oder Nummer 4
Buchstabe ¢ genannten Rebflachen;

in Portugal die Rebflichen in den Regionen, die nicht unter Nummer 3
Buchstabe d fallen;

in Zypern die Rebfldchen in Hohenlagen bis 600 m;

in Malta die Rebfliachen.

Die Abgrenzung der Gebiete, die sich auf die in diesem Anhang genannten
Verwaltungseinheiten erstrecken, ergibt sich aus den am 15. Dezember 1981 — bzw.
in Spanien am 1. Mérz 1986 und in Portugal am 1. Mirz 1998 — geltenden
einzelstaatlichen Vorschriften.
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ANHANG Xllb
I nter nationale Or ganisationen gemal Artikel 112b Absatz 3

Codex Alimentarius

United Nations Economic Commission for Europe - UN-Wirtschaftskommission fiir
Europa
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Anhang Xllc
Teil |

ANREICHERUNG, SAUERUNG UND ENTSAUERUNG IN BESTIMMTEN

WEINBAUZONEN

Anreicherungsgrenzen

1.

Wenn es die Witterungsverhéltnisse in bestimmten in der Anlage zu
Anhang XIIa Teil II genannten Weinbauzonen der Union erforderlich machen,
konnen die betreffenden Mitgliedstaaten eine Erhéhung des natiirlichen
Alkoholgehalts der frischen Weintrauben, des Traubenmostes, des teilweise
gegorenen Traubenmostes, des Jungweins und des Weins — soweit diese
Erzeugnisse aus nach Artikel 1121 klassifizierbaren Keltertraubensorten
gewonnen worden sind — zulassen.

Die Erh6hung des natiirlichen Alkoholgehalts wird nach den in Abschnitt B
erwidhnten Onologischen Verfahren vorgenommen und darf folgende
Grenzwerte nicht tiberschreiten:

(a) 3% vol in der Weinbauzone A gemiRl der Anlage zu Anhang Xlla
Teil I,

(b) 2 % vol in der Weinbauzone B gemi3 der Anlage zu Anhang Xlla
Teil 11,

(¢) L,5 % vol in der Weinbauzone C gemil der Anlage zu Anhang XlIla
Teil 11

In Jahren mit auBergewdhnlich ungiinstigen Witterungsverhéltnissen kénnen
die Mitgliedstaaten beantragen, dass die Grenzwerte gemidfl Nummer 2 um
0,5 % angehoben werden. Im Falle eines solchen Antrags wird die
Kommission im Rahmen der Befugnisse nach Artikel 1120 Buchstabe d so
rasch wie moglich den Durchfiihrungsrechtsakt erlassen. Die Kommission
bemiiht sich, innerhalb von vier Wochen nach der Antragstellung iiber den
Antrag zu befinden.

Anreicherungsverfahren

1.

Die in Abschnitt A genannte Erhéhung des natiirlichen Alkoholgehalts darf nur
wie folgt vorgenommen werden:

(a) bei frischen Weintrauben, teilweise gegorenem Traubenmost oder
Jungwein durch Zugabe von Saccharose, konzentriertem Traubenmost
oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat;

(b) bei Traubenmost durch Zugabe von Saccharose, konzentriertem
Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat oder durch
teilweise Konzentrierung, einschlielich Umkehrosmose;

(c) bei Wein durch teilweise Konzentrierung durch Kélte.
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Die Anwendung eines der in Nummer 1 genannten Verfahren schlieft die
Anwendung der anderen aus, wenn Wein oder Traubenmost mit
konzentriertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat
angereichert und eine Unterstiitzung gemif Artikel 103y gezahlt wurde.

Die in Nummer 1 Buchstaben a und b genannte Zugabe von Saccharose darf
nur durch Trockenzuckerung und ausschlieflich in den folgenden
Weinbauzonen vorgenommen werden:

(a) Weinbauzone A gemil der Anlage zu Anhang XIla Teil II;
(b) Weinbauzone B gemdl3 der Anlage zu Anhang XIla Teil II;
(c) Weinbauzone C gemif3 der Anlage zu Anhang XIla Teil II;

ausgenommen die in Italien, Griechenland, Spanien, Portugal und Zypern
sowie die in den franzdsischen Departements liegenden Rebflachen, fiir die
folgende Appellationsgerichte zustandig sind:

- Aix-en-Provence,
— Nimes,

— Montpellier,

- Toulouse,

- Agen,

— Pau,

- Bordeaux,

- Bastia.

Die nationalen Behorden konnen allerdings die Anreicherung durch
Trockenzuckerung ausnahmsweise in den obengenannten franzdsischen
Departements genehmigen. Frankreich unterrichtet die Kommission und die
ibrigen Mitgliedstaaten unverziiglich iiber derartige Genehmigungen.

Die Zugabe von konzentriertem Traubenmost oder rektifiziertem
Traubenmostkonzentrat darf nicht zur Folge haben, dass das Ausgangsvolumen
der frischen eingemaischten Trauben, des Traubenmostes, des teilweise
gegorenen Traubenmostes oder des Jungweins um mehr als 11 % in der
Weinbauzone A, 8 % in der Weinbauzone B und 6,5 % in der Weinbauzone C
gemil der Anlage zu Anhang XIla Teil II erhoht wird.

Die Konzentrierung des den Verfahren gemd Nummer 1 unterzogenen
Traubenmostes oder Weins

(a) darf keine Verminderung des Ausgangsvolumens dieser Erzeugnisse um
mehr als 20 % zur Folge haben;
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(b) darf den natiirlichen Alkoholgehalt dieser Erzeugnisse, unbeschadet von
Abschnitt A Nummer 2 Buchstabe ¢, nicht um mehr als 2 % vol erh6hen.

Die in den Nummern 1 und 5 genannten Verfahren diirfen keine Anhebung des
Gesamtalkoholgehalts der frischen Trauben, des Traubenmostes, des teilweise
gegorenen Traubenmostes, des Jungweins oder des Weins

(a) auf mehr als 11,5 % vol in der Weinbauzone A gemil der Anlage zu
Anhang XIIa Teil II,

(b) auf mehr als 12 % vol in der Weinbauzone B geméill der Anlage zu
Anhang XllIa Teil II,

(¢) auf mehr als 12,5 % vol in der Weinbauzone C I gemif3 der Anlage zu
Anhang XIIa Teil II,

(d) auf mehr als 13 % vol in der Weinbauzone C II gemiB der Anlage zu
Anhang XIla Teil II und

() auf mehr als 13,5 % vol in der Weinbauzone C III gemif der Anlage zu
Anhang XllIa Teil II zur Folge haben.

Abweichend von Nummer 6 diirfen die Mitgliedstaaten

(a) bei Rotwein den maximalen Gesamtalkoholgehalt der in Nummer 6
genannten Erzeugnisse jedoch auf 12 % vol in der Weinbauzone A und
auf 12,5 % vol in der Weinbauzone B gemél der Anlage zu Anhang XlIla
Teil II anheben;

(b) den Gesamtalkoholgehalt der in Nummer 6 genannten Erzeugnisse fiir
die Erzeugung von Weinen mit einer Ursprungsbezeichnung auf einen
von den Mitgliedstaaten festzusetzenden Wert anheben.

Sauerung und Entsauerung

1.

Bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise gegorenem Traubenmost,
Jungwein und Wein diirfen

(a) in den Weinbauzonen A, B und C I geméf der Anlage zu Anhang Xlla
Teil II eine Entsduerung,

(b) in den Weinbauzonen C I, C I und C III a gemdB3 der Anlage zu Anhang
XlIla Teil I unbeschadet von Nummer 7 des vorliegenden Abschnitts
eine Sduerung und eine Entsduerung, bzw.

(c) in der Weinbauzone C III b gemill der Anlage zu Anhang Xlla Teil II
eine Sduerung vorgenommen werden.

Die Sduerung der in Nummer 1 genannten Erzeugnisse auller Wein darf nur bis
zur Hochstmenge von 1,50 g je Liter, ausgedriickt in Weinséure, d. h. von 20
Millidquivalent je Liter, durchgefiihrt werden.
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Die Sduerung von Wein darf nur bis zur Hochstmenge von 2,50 g je Liter,
ausgedriickt in Weinséure, d. h. von 33,3 Millidquivalent je Liter, durchgefiihrt
werden.

Die Entsduerung von Wein darf nur bis zur Hochstmenge von 1 g je Liter,
ausgedriickt in Weinsdure, d. h. von 13,3 Millidquivalent je Liter, durchgefiihrt
werden.

Der zur Konzentrierung bestimmte Traubenmost darf teilweise entsduert
werden.

Unbeschadet von Nummer 1 konnen die Mitgliedstaaten in Jahren mit
aullergewdhnlichen Witterungsbedingungen die Sduerung der in Nummer 1
genannten Erzeugnisse in den Weinbauzonen A und B gemil3 der Anlage zu
Anhang XIla Teil I unter den in den Nummern2und3 genannten
Bedingungen zulassen.

Die Sduerung und die Anreicherung sowie die Sduerung und die Entsduerung
ein und desselben Erzeugnisses schliefen einander aus; in Bezug auf die Séue-
rung und die Anreicherung kann die Kommission im Wege von delegierten
Rechtsakten gemidf3 Artikel 112e Absatz 1 Abweichungen beschlieen.

Behandlungen

1.

Jede der in den Abschnitten B und C genannten Behandlungen, mit Ausnahme
der Sduerung und Entsduerung von Wein, darf bei der Verarbeitung von
frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise gegorenem Traubenmost und
Jungwein zu Wein oder zu einem anderen fiir den unmittelbaren menschlichen
Verbrauch bestimmten Getrdank im Sinne von Artikel 1 Absatz 1 Buchstabe I,
auBler Schaumwein oder Schaumwein mit zugesetzter Kohlensdure, nur unter
den von der Kommission im Wege von Durchfiihrungsrechtsakten geméif
Artikel 112e Absatz 1 noch festzulegenden Bedingungen in derjenigen
Weinbauzone durchgefiihrt werden, in der die verwendeten frischen
Weintrauben geerntet wurden.

Die Konzentrierung von Wein muss in der Weinbauzone erfolgen, in der die
verwendeten frischen Weintrauben geerntet wurden.

Die Sduerung und die Entsduerung von Wein diirfen nur in dem
Weinbereitungsbetriecb und der Weinbauzone erfolgen, in der die zur
Herstellung des betreffenden Weins verwendeten Weintrauben geerntet
wurden.

Jede der in den Nummern 1, 2 und 3 genannten Behandlungen muss den
zustindigen Behorden gemeldet werden. Dies gilt ebenso fiir die Mengen an
konzentriertem Traubenmost, rektifiziertem Traubenmostkonzentrat oder
Saccharose, die natiirliche oder juristische Personen oder Personen-
vereinigungen, insbesondere Erzeuger, Abfiillbetriebe, Verarbeitungsbetriebe
sowie von der Kommission im Wege von Durchfithrungsrechtsakten gemaf
Artikel 112e Absatz 1 noch zu bestimmende Héndler, zur Ausiibung ihres
Berufes besitzen, wenn sie zur gleichen Zeit und am gleichen Ort frische
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Weintrauben, Traubenmost, teilweise gegorenen Traubenmost oder nicht
abgefiillten Wein vorrétig halten. Die Meldung dieser Mengen kann jedoch
durch Eintragung in das Eingangs- und Verwendungsregister ersetzt werden.

Jede der in den Abschnitten B und C genannten Behandlungen muss in dem
Begleitdokument gemdl Artikel 185¢ verzeichnet werden, mit dem die
entsprechend behandelten Erzeugnisse in den Verkehr gebracht werden.

Diese Behandlungen diirfen, sofern keine Ausnahmeregelung wegen
auBBergewohnlicher Witterungsbedingungen getroffen wird,

(a) in der Weinbauzone C gemall der Anlage zu Anhang XlIla Teil II nicht
nach dem 1. Januar und

(b) in den Weinbauzonen A und B geméf der Anlage zu Anhang XlIIa Teil 11
nicht nach dem 16. Mérz und nur fiir Erzeugnisse durchgefiihrt werden,
die aus der diesen Zeitpunkten unmittelbar vorangehenden Weinlese
stammen.

Unbeschadet von Nummer 6 konnen die Konzentrierung durch Anwendung
von Kilte sowie die Sduerung und die Entsduerung von Wein das ganze Jahr
hindurch vorgenommen werden.

Teil 11

EINSCHRANKUNGEN

A. Allgemeines

1.

3.

Alle zugelassenen 6nologischen Verfahren und Behandlungen schlieen den
Zusatz von Wasser aus, es sei denn, es besteht eine besondere technische
Notwendigkeit dafiir.

Alle zugelassenen 6nologischen Verfahren und Behandlungen schlieBen den
Zusatz von Alkohol, ausgenommen bei frischem Traubenmost, der mit Alkohol
stummgemacht wurde, bei Likérwein, Schaumwein, Brennwein und Perlwein
aus.

Brennwein darf nur zur Destillation verwendet werden.

B. Frische Trauben, Traubenmost und Traubensaft

1.

Mit Alkohol stummgemachter Most aus frischen Weintrauben darf nur fiir die
Herstellung von nicht unter die KN-Codes 2204 10, 2204 21 und 2204 29
fallenden Erzeugnissen verwendet werden. Dies gilt unbeschadet strengerer
Bestimmungen, die die Mitgliedstaaten fiir die Herstellung von nicht unter die
KN-Codes 2204 10, 2204 21 und 2204 29 fallenden Erzeugnissen in ihrem
Gebiet anwenden konnen.

Traubensaft und konzentrierter Traubensaft diirfen weder zu Wein verarbeitet
noch Wein zugesetzt werden. Das Einleiten einer alkoholischen Gérung ist bei
diesen Erzeugnissen im Gebiet der Union untersagt.
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Die Nummern 1 und 2 gelten nicht fiir Erzeugnisse, aus denen im Vereinigten
Konigreich, in Irland und in Polen Erzeugnisse des KN-Codes 2206 00
hergestellt werden sollen, fiir die die Mitgliedstaaten die Verwendung eines die
Verkehrsbezeichnung ,,Wein* enthaltenden zusammengesetzten Namens
zulassen konnen.

Teilweise gegorener Traubenmost aus eingetrockneten Trauben darf nur fiir die
Herstellung von Likorweinen, und dies allein in den Weinbauregionen, wo
diese Verwendung am 1. Januar 1985 herkommlicherweise gebrduchlich war,
sowie fir die Herstellung von Wein aus iiberreifen Trauben in den Verkehr
gebracht werden.

Vorbehaltlich eines abweichenden Beschlusses gemid3 Artikel 43 Absatz 2
AEUV im Zusammenhang mit den internationalen Verpflichtungen der Union
diirfen frische Weintrauben, Traubenmost, teilweise gegorener Traubenmost,
konzentrierter Traubenmost, rektifiziertes Traubenmostkonzentrat, durch
Zusatz von  Alkohol stummgemachter Traubenmost, Traubensaft,
konzentrierter Traubensaft und Wein oder Mischungen dieser Erzeugnisse mit
Ursprung in Drittlindern im Gebiet der Union weder zu in diesem Anhang
genannten Erzeugnissen verarbeitet noch derartigen Erzeugnissen zugesetzt
werden.

Weinmischungen

Vorbehaltlich eines abweichenden Beschlusses gemél Artikel 43 Absatz 2 AEUV im
Zusammenhang mit den internationalen Verpflichtungen der Union sind der
Verschnitt eines aus einem Drittland stammenden Weins mit Unionswein sowie der
Verschnitt von aus Drittlindern stammenden Weinen untereinander in der Union
untersagt.

Nebener zeugnisse

1.

Das vollstindige Auspressen von Weintrauben ist untersagt. Die
Mitgliedstaaten setzen unter Beriicksichtigung der ortlichen und technischen
Bedingungen die Mindestmenge Alkohol fest, die nach dem Pressen der
Weintrauben in dem Trester und dem Weintrub enthalten sein soll.

Die Mitgliedstaaten setzen die Alkoholmenge, die in den betreffenden
Nebenerzeugnissen enthalten sein soll, auf mindestens 5 % der in dem
erzeugten Wein enthaltenen Volumenteile an Alkohol fest.

Aus Weintrub und Traubentrester darf weder Wein noch irgendein anderes
Getrdnk zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch mit Ausnahme von
Alkohol, Brand oder Tresterwein hergestellt werden. Das Aufgielen von Wein
auf Weintrub oder Traubentrester oder ausgepressten Aszu-Teig wird unter den
von der Kommission im Wege von delegierten Rechtsakten gemal
Artikel 112e Absatz 1 festzulegenden Bedingungen zugelassen, soweit dieses
Verfahren fiir die Herstellung von ,,Tokaji forditas* und ,,Tokaji maslas® in
Ungarn sowie von ,,Tokajsky forditas* und ,,Tokajsky maslas* in der Slowakei

traditionell angewendet wird.
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3.  Das Auspressen von Weintrub und das erneute Vergédren von Traubentrester
fiir andere Zwecke als die Destillation oder die Erzeugung von Tresterwein
sind untersagt. Filtrieren und Zentrifugieren von Weintrub gelten nicht als
Auspressen, sofern die gewonnenen Erzeugnisse einwandfrei, unverfilscht und
von vermarktbarer Qualitét sind.

4.  Tresterwein darf — sofern seine Herstellung vom betreffenden Mitgliedstaat
zugelassen wird — nur zur Destillation oder fiir den Eigenbedarf des Haushalts
des Weinbauern verwendet werden.

5. Unbeschadet der Moglichkeit der Mitgliedstaaten, den Absatz von
Nebenprodukten im Wege der Destillation zu beschlieBen, miissen alle
natiirlichen oder juristischen Personen oder Personenvereinigungen, die
Nebenerzeugnisse besitzen, diese unter den von der Kommission im Wege von
delegierten Rechtsakten gemd3 Artikel 112e  Absatz 1  festzulegenden
Bedingungen absetzen.

* ABI. L 109 vom 6.5.2000, S. 29.

*x ABI. L 93 vom 31.3.2006, S. 12.

*#k ABL L 376 vom 27.12.2006, S. 21.

*akx ABL L 276 vom 6.10.1990, S. 40.

*akxk ABL L 40 vom 11.2.1989, S. 34.

otttk ABI. L 139 vom 30.4.2004, S. 55.%
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