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Liebe Leserin, lieber Leser!

Essen und Trinken sind lebensnotwendig und Teil unse-
res Alitags. Essen ist emotional gepragt, mehr als blofe
Nahrstoffzufuhr und Lebensmittelthemen finden breiten
medialen Widerhall. Dabei ist die korrekte Darstellung
von Gefahren und Risiken besonders wichtig.

Konsumentinnen und Konsumenten haben ein Recht auf
sichere Lebensmittel und ausreichende Informationen
liber deren Zusammensetzung, Nahrwerte, Herstellungs-
verfahren und besondere Eigenschaften. Durch Gesetze
und Vorschriften, die stetig den Marktentwicklungen und
sich dndernden Erndhrungsgewohnheiten angepasst
werden (mussen), wird dies auch sichergestellt.

Damit die Vorgaben eingehalten werden und das Ver-
trauen der Menschen in die Sicherheit der Lebensmittel erhalten bleibt, braucht es Kontrolien und
Transparenz. Als zustindiger Minister arbeite ich an einer standigen Weiterentwicklung des Uber-
wachungssystems. Ich habe daher durch eine Anderung des LMSVG im Jahr 2010 die j4hrliche Vor-
lage eines Lebensmittelsicherheitsberichtes durchgesetzt. Dieser liegt nun zum dritten Mal vor.,

Die Sicherheit von Lebensmitteln, Verpackungsmaterial, Spielzeug und Kosmetik ist im LMSVG und
darauf aufbauenden Verordnungen geregelt. Es handelt sich um harmonisiertes EU-Recht. Die
Kontrollen erfolgen national, in Osterreich in mittelbarer Bundesverwaltung in Verantwortung der
Landeshauptleute, koordiniert durch mein Ressort. Sicherheit und Tauschungsschutz werden
durch die Vorsorge von den vielen Unternehmerinnen und Unternehmern und gleichzeitig durch
die an der amtlichen Uberwachung beteiligten Stellen gewahrleistet. Zur weiteren Optimierung
habe ich im Juni 2012 Reformvorschldge zur Effizienzsteigerung der amtlichen Lebensmittelkon-
trolle an den Nationalrat dibermittelt.

Im Lebensmittelsicherheitsbericht werden die Gsterreichweit erhobenen Daten kompakt zusam-
mengefasst und dargestellt. Der Bericht soll ein fundiertes Nachschlagewerk fir alle Interessierten
sein, zur Vertrauensbildung beitragen und auch die Leistungen aller Mitwirkenden aufzeigen: Das
sind die Lebensmittelinspektorinnen und -inspektoren, die amtlichen Tierdrztinnen und -arzte, die
Gutachterinnen und Gutachter und die Laborkrafte der AGES und der Lebensmitteluntersu-
chungsanstalten sowie die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter meines Hauses und in den Landern.
Ich mochte mich ganz herzlich bei allen diesen Personen bedanken, dass sie sich téglich fir unsere
Sicherheit beim Essen und Trinken und far die Spielzeug- und Kosmetiksicherheit einsetzen.

Herzlichst, lhr
4 - .
| Wi gw?u\

Alois Stoger

Bundesminister flir Gesundheit
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Lusammenfassung

1 Zusammenfassung

2012 wurden von den Lebensmittelaufsichtsbehérden der Lander 43.872 Betriebskontrollen
durchgefihrt und 30.966 Proben von der AGES oder den Untersuchungsanstalten der Lander
(Wien, Kiarnten, Vorarlberg) untersucht und begutachtet. Von den Landesveterinirbehdrden
wurden 22.100 Betriebskontrollen in Fleischbetrieben und 3.117 Betriebskontrollen in Milcher-
zeugerbetrieben durchgefihrt.

Die Untersuchung und Begutachtung ergab bei 26.439 Proben (85,4 %) keinen Grund zur Bean-
standung. Als gesundheitsschadiich wurden 124 Proben (0,4 %) beurteilt, 1.066 Proben (3,4 %)
wurden als fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet/fir den bestimmungsgemiRen Gebrauch
ungeeignet bewertet. Die haufigsten Beanstandungsgriinde waren formale Kennzeichnungs-
mangel und zur Irrefihrung geeignete Angaben bei 2.707 Proben {8,7 %). 1.193 Proben (3,9 %)
wurden aus diversen anderen Griinden (z. B. HygieneVO, Wertminderung gem3R § 5 Abs. 5 Z 4
LMSVG, TrinkwasserVO) beanstandet. Insgesamt lag die Beanstandungsquote bei 14,6 %.

Wichtig fir eine umfassende Bewertung dieser Zahlen ist eine differenzierte Betrachtungsweise
anhand detaillierterer Auswertungen der Ergebnisse, die ausfiihrlich in Kapitel 4 dargestelit sind.

Beispielsweise zeigt eine differenzierte Betrachtung der als gesundheitsschadiich beurteilten
Proben, dass die Beanstandungsquote bei Verdachtsproben bei 1,5 % lag, wahrend nur 0,2 % der
Planproben gesundheitsschadlich waren. Der hdchste Anteil fand sich mit 26 von 555 Proben
(4,7 %) bei Spielwaren, gefolgt von Meeresfischen {acht von 230 Proben; 3,5 %) und Arbeits-
geraten aus der Lebensmittelerzeugung {vier von 163 Proben; 2,5 %). Von diesen gesundheits-
schaddlichen Proben wurden elf von 26 Spielwaren, sechs von acht Meeresfischen und drei von vier
Arbeitsgeraten aus der Lebensmittelerzeugung gezielt auf Verdacht entnommen.

Die héchsten Beanstandungsquoten bei den Planproben fanden sich bei Arbeitsgerdten aus der
Lebensmittelerzeugung, Speisesalz, Gefligelfleischkonserven und bei Spielwaren. Die Gesamthe-
anstandungsquote bei den Planproben lag bei 11,3 % und bei den Verdachtsproben bei 33,4 %.

Die Ergebnisse zeigen, dass der risikobasierte Ansatz bei der Planung und Burchfiihrung der amt-
lichen Lebensmittelkontrolie geeignet ist, Schwachstellen aufzudecken und Sicherheit bestméglich
zu garantieren. Mehr Proben bringen nicht automatisch mehr Sicherheit. Die ,richtigen” Proben,
statistisch abgesichert hinsichtlich des Stichprobenumfanges und repridsentativ gezogen, sind fiir
eine effiziente und effektive Kontrolle ausschlaggebend.

Tabelle 1: Beanstandungsquoten wegen Gesundheitsschadlichkeit

lahr Probenanzahl | gesundheitsschédlich | Beanstandungsquote
2010 31.052 186 0,6 %
Gesamtproben 2011 31.782 159 0,5%
2012 30.966 124 0,4 %
2010 24.705 83 0,3%
Planproben 2011 25.775 70 03%
2012 26.377 57 0,2%
2010 6.347 103 16%
Verdachtsproben | 2011 6.007 a9 15%
2012 4,589 67 1,5%
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