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ANNEX 1 

  

ANHANG 

der 

VERORDNUNG (EU) Nr. …/.. DER KOMMISSION 

zur Änderung von Anhang II der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 des Europäischen 
Parlaments und des Rates hinsichtlich der Lebensmittelkategorien von Fleisch und der 

Verwendung bestimmter Lebensmittelzusatzstoffe in Fleischzubereitungen 

 

DE    DE 

http://www.parlament.gv.at/pls/portal/le.link?gp=XXV&inr=16967&code1=VER&code2=&gruppen=Link:%201333/2008;Nr:1333;Year:2008&comp=


 

ANHANG 

Anhang II der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 wird wie folgt geändert: 

(1) Teil A wird wie folgt geändert: 

In Tabelle 1 erhält der Eintrag zu Nummer 1 folgende Fassung: 

„ 

1 Unbehandelte Lebensmittel gemäß Artikel 3 der Verordnung (EG) 
Nr. 1333/2008, ausgenommen Fleischzubereitungen gemäß der 
Verordnung (EG) Nr. 853/2004  

“ 

(2) In Teil D erhalten die Einträge für Kategorie 08 „Fleisch“ folgende Fassung: 

„ 

08. Fleisch 
08.1 Frisches Fleisch, ausgenommen Fleischzubereitungen gemäß der 

Verordnung (EG) Nr. 853/2004 
08.2 Fleischzubereitungen gemäß der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 
08.3 Fleischerzeugnisse  
08.3.1 Nicht wärmebehandelte Fleischerzeugnisse 
08.3.2 Wärmebehandelte Fleischerzeugnisse 
08.3.3 Därme und sonstige Produkte für die Umhüllung von Fleisch 
08.3.4 Auf traditionelle Weise gepökelte Fleischerzeugnisse, für die 

besondere Bestimmungen über Nitrite und Nitrate gelten 
08.3.4.1 Traditionelle nassgepökelte Erzeugnisse (in eine Pökellösung, die 

Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthält, 
eingelegte Fleischerzeugnisse) 

08.3.4.2 Traditionelle trockengepökelte Erzeugnisse (Beim Trockenpökeln wird 
eine trockene Pökelmischung, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und 
andere Bestandteile enthält, auf die Oberfläche des Fleisches 
aufgebracht; eine Stabilisierungs-/Reifezeit schließt sich an.) 

08.3.4.3 Sonstige auf traditionelle Weise gepökelte Erzeugnisse (Kombination 
von Tauch- und Trockenpökelvorgängen oder Verwendung von Nitrit 
und/oder Nitrat in einem zusammengesetzten Erzeugnis oder 
Einspritzen der Pökellösung vor dem Kochen) 

“ 
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(3) Teil E wird wie folgt geändert: 

a) Der Eintrag für Kategorie 08.1 wird gestrichen. 

b) Der Titel der Kategorie 08.1.1 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.1 Frisches Fleisch, ausgenommen Fleischzubereitungen gemäß der 
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 

“ 

c) Kategorie 08.1.2 wird wie folgt geändert: 

i) Der Titel erhält folgende Fassung: 

„ 

08.2 Fleischzubereitungen gemäß der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 

“ 
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d) Der Titel der Kategorie 08.2 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3 Fleischerzeugnisse  

“ 

e) Der Titel der Kategorie 08.2.1 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.1 Nicht wärmebehandelte Fleischerzeugnisse 

“ 

f) Der Titel der Kategorie 08.2.2 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.2 Wärmebehandelte Fleischerzeugnisse 

“ 

g) Der Titel der Kategorie 08.2.3 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.3 Därme und sonstige Produkte für die Umhüllung von Fleisch 

“ 

h) Der Titel der Kategorie 08.2.4 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.4 Auf traditionelle Weise gepökelte Fleischerzeugnisse, für die 
besondere Bestimmungen über Nitrite und Nitrate gelten 

“ 

i) Der Titel der Kategorie 08.2.4.1 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.4.1 Traditionelle nassgepökelte Erzeugnisse (in eine Pökellösung, die 
Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthält, 
eingelegte Fleischerzeugnisse) 

“ 

j) Der Titel der Kategorie 08.2.4.2 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.4.2 Traditionelle trockengepökelte Erzeugnisse (Beim Trockenpökeln 
wird eine trockene Pökelmischung, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz 
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und andere Bestandteile enthält, auf die Oberfläche des Fleisches 
aufgebracht; eine Stabilisierungs-/Reifezeit schließt sich an.) 

“ 

k) Der Titel der Kategorie 08.2.4.3 erhält folgende Fassung: 

„ 

08.3.4.3 Sonstige auf traditionelle Weise gepökelte Erzeugnisse (Kombination 
von Tauch- und Trockenpökelvorgängen oder Verwendung von Nitrit 
und/oder Nitrat in einem zusammengesetzten Erzeugnis oder 
Einspritzen der Pökellösung vor dem Kochen) 

“ 
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