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BILAG
BERIGTIGELSE

til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige
hygiejnebestemmelser for animalske fgdevarer

(Den Europeiske Unions Tidende L 139 af 30. april 2004)
(Berigtiget udgave i Den Europeiske Unions Tidende L 226 af 25. juni 2004)
Henvisningerne nedenfor er til udgaven i Den Europaiske Unions Tidende L 226 af 25. juni 2004:

Side 32, bilag I, nr. 1.10:
| stedet for:

"1.10. "fersk ked": ked, som med undtagelse af kaling, frysning eller lynfrysning ikke har
undergaet nogen behandling, herunder ked, der er vakuumpakket eller pakket i kontrolleret

atmosfeere"

leeses:

"1.10. "fersk kgd": ked, som med undtagelse af kaling, frysning eller dybfrysning ikke har

undergaet nogen holdbarhedsforleengende behandling, herunder kad, der er vakuumpakket

eller pakket i kontrolleret atmosfaere".
Side 66, bilag 111, afsnit VIII, kapitel 111, del A, nr. 1:
| stedet for:

"1. Nedkglede, uemballerede varer, der ikke skal distribueres, forsendes, tilvirkes eller
forarbejdes straks efter ankomsten til en virksomhed pa land, ..."

leeses:

"1. Nedkglede, uemballerede varer, der ikke skal distribueres, forsendes, tilberedes eller

forarbejdes straks efter ankomsten til en virksomhed pa land, ..."
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Side 66, bilag 111, afsnit V111, kapitel 111, del A, nr. 4:
| stedet for:

"4, Beholdere til forsendelse eller opbevaring af uemballerede forarbejdede ferske fiskevarer,

der opbevares i is, skal sikre, at smeltevandet ikke forbliver i kontakt med varerne."”

leeses:

"4, Beholdere til forsendelse eller opbevaring af uemballerede tilberedte ferske fiskevarer, der

opbevares i is, skal sikre, at smeltevandet ikke forbliver i kontakt med varerne.”
Side 77, bilag 11, afsnit XII, kapitel I, punkt 1, litra d):
| stedet for:

"d) transporteres og opbevares under hygiejniske forhold og ved en indre temperatur pa hgjst
7 °C, indtil afsmeltning finder sted. Ravarer ma imidlertid opbevares og transporteres uden

aktiv nedkgling, forudsat at de oparbejdes senest tolv timer efter udvindelsen."
leeses:
"d)  transporteres og opbevares under hygiejniske forhold og ved en indre temperatur pa hgjst

7 °C, indtil afsmeltning finder sted. Ravarer ma imidlertid opbevares og transporteres uden

aktiv nedkeling, forudsat at de oparbejdes senest tolv timer efter den dag, hvor de blev

udvundet."
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