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ANHANG JUR.7  DE 
 

ANHANG 

BERICHTIGUNG 

der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 des Europäischen Parlaments und des Rates vom 16. 

Dezember 2008 über Aromen und bestimmte Lebensmittelzutaten mit Aromaeigenschaften 

zur Verwendung in und auf Lebensmitteln sowie zur Änderung der Verordnung (EWG) Nr. 

1601/91 des Rates, der Verordnungen (EG) Nr. 2232/96 und (EG) Nr. 110/2008 und der 

Richtlinie 2000/13/EG 

(Amtsblatt der Europäischen Union L 354 vom 31. Dezember 2008) 

Seite 39, Artikel 3 Absatz 2 Buchstabe k 

Anstatt: 

"k) „geeignetes physikalisches Verfahren“: physikalisches Verfahren, bei dem die chemischen 

Eigenschaften der Aromabestandteile nicht absichtlich verändert werden und das unter 

anderem — unbeschadet der Auflistung von herkömmlichen 

Lebensmittelzubereitungsverfahren in Anhang II — ohne Einsatz von Singulett-Sauerstoff, 

Ozon, anorganischen Katalysatoren, Metallkatalysatoren, metallorganischen Reagenzien 

und/oder UV-Strahlen durchgeführt wird." 

muss es heißen: 

"k) „geeignetes physikalisches Verfahren“: physikalisches Verfahren, bei dem die chemischen 

Eigenschaften der Aromabestandteile nicht absichtlich verändert werden, unbeschadet der 

Auflistung von herkömmlichen Lebensmittelzubereitungsverfahren in Anhang II, und das 

unter anderem ohne Einsatz von Singulett-Sauerstoff, Ozon, anorganischen Katalysatoren, 

Metallkatalysatoren, metallorganischen Reagenzien und/oder UV-Strahlen durchgeführt 

wird." 
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